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Agua: 99.8%
Acido ascérbico: 0,2%
Benzoato de sodio: 0,5g/kg

Temperatura: 652 C.
Tiempos: 6, 8, 10 min.
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INTERACCION (AxB)

B2 (8 min) B3 (10 min)
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@ pH del Producto después de 20 dias
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Recuento de Mohos en el Producto después de 20 dias
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INTERACCION (MxB)

B2 (8 min) B3 (10 min)
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Recuento de Levadurasen el Producto después de 20 dias
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Pérdidas después del Escaldado
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