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RESUMEN EJECUTIVO
  
El presente trabajo ha sido investigado para determinar la factibilidad de  crear  una microempresa de producción y comercialización de productos elaborados de fresa, cuyos resultados diseccionarán su implantación. Para ello se realizo un diagnóstico situacional externo del sector  productivo de fresa del Cantón Bolívar determinando los aliados, oportunidades, oponentes y riesgos que influyen en la gestión de la microempresa. Con el estudio de mercado  se determinó que existe la oportunidad que el producto ingrese al mercado ya que la demanda potencial a satisfacer es muy atractiva. Del estudio técnico se identificó la localización óptima del proyecto, siendo la Parroquia Los Andes del Cantón Bolívar lugar estratégico para que la microempresa inicie sus operaciones, ya que cuenta con varios factores positivos que favorecen a la implantación. Se ha definido la estructura estratégica y orgánica del proyecto según las nuevas tendencias administrativas.  Para dar inicio las actividades de la microempresa se necesita un inversión de 39.864 dólares, este capital tiene su origen de un 30% propio y el 70% financiado, con el análisis de los ingresos, costos, gastos, se estructuro los respectivos estados financieros para posteriormente aplicar ratios evaluadores que toman en cuenta el valor del dinero en el tiempo,  determinando que el proyecto es factible económicamente en  los escenarios analizados. Los resultados obtenidos de la evaluación de impactos son positivos lo que demuestra que la creación de la microempresa es beneficiosa  y no causa ningún daño a la comunidad ni al entorno.


THE SUMMARIZE EXECUTIVO

The present work has been investigated to determine the feasibility of creating a production microenterprise and commercialization of elaborated products of strawberry whose they guided its installation. For it one carries out an external situational diagnosis of the productive sector of strawberry of the Canton Bolívar determining the allies, opportunities, opponents and risks that influence in the administration of the microenterprise. With the market study it was determined that the opportunity that the product enters to the market since the potential demand to satisfy exists it is very attractive. Of the technical study the good localization of the project was identified, being the Parish the Andes of the Cantón Bolívar strategic place so that the microenterprise begins its operations, since bill with several positive factors that favor to the installation. He/she has been defined the strategic and organic structure of the project according to the new administrative tendencies.  To give beginning the activities of the microenterprise an investment of 30.864 dollars, this capital it is needed he/she has their origin of 30 own% and 70 financed%, with the analysis of the revenues, costs, expenses, you structures the respective financial states it stops later on to apply ratios appraisers that take into account the value of the money in the time, economically determining that the project is feasible in the analyzed scenarios. The obtained results of the evaluation of impacts are positive what demonstrates that the creation of the microenterprise is beneficial and it doesn't cause any damage to the community neither the environment.  
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PRESENTACIÓN 

La fresa es un producto que se cultiva en cantidades considerables en varias provincias de la región sierra, posee un costo bastante asequible y dentro de sus características nutricionales se destaca el hecho de que posee un alto valor nutritivo.

Tomando en cuenta las oportunidades que se presentan en el mercado, el trabajo está encaminado a gestionar una microempresa de producción  y comercialización de elaborados de fresa, para demostrar la factibilidad se analizo los siguientes capítulos.

Capítulo I Diagnóstico: Con este capítulo se puede conocer la situación actual en que se encuentra el sector, de igual manera determina los aspectos positivos y negativos que influirán en el proyecto.

Capítulo II Marco Teórico: Contiene los fundamentos teóricos  de fuentes secundarias actualizadas como: libros,   internet,  que aportaron a la investigación acerca de cómo crear la microempresa.

Capítulo III Estudio de Mercado: Este capítulo contiene el análisis del mercado a través de información recopilada mediantes encuestas y datos de fuentes secundarias, acerca de la demanda, oferta y precios del producto propuesto por el proyecto.

Capítulo IV Estudio  Técnico: En este capítulo se analiza la localización óptima del proyecto, determinando también la distribución física de las instalaciones, se da a conocer el flujo grama del proceso para elaborar productos elaborados a base de la fresa.

Capítulo V Organización de la microempresa: En este capítulo se plantea el análisis interno administrativo y su constitución legal, tomando como base la, misión, visión, el orgánico estructural y funcional de la nueva microempresa.

Capítulo VI Estudio  Financiero: Se presenta el análisis de inversiones, ingresos costos, estados financieros, con sus respectivas proyecciones, permitiendo establecer la factibilidad de la producción  y comercialización de elaborados de fresa, a través de la aplicación de índices financieros.

Capítulo VII Impactos: Se analiza los diferentes impactos que generara la creación de la microempresa como son: socioeconómico, ambiental, educativo.
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