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ANTECEDENTES




PROBLEMA

Falta de

D Indumentaria
sefalética

incompleta

Accidentes

Plan de
desprotegido Emergencia




JUSTIFICACION

“)

/ Mejoramiento
| del ambiente
) laboral




OBJETIVO GENERA

»Elaborar el Manual de Seguridad y
Salud Ocupacional para el taller de
“Embutidos ZB”.




OBJETIVOS ESPECIFICOS

Desarrollar un diagnostico de la situacion inicial en Salud y w

Seguridad Ocupacional, en el que se encuentra el taller.

_4

Realizar las mediciones de ruido y estrés calorico, para

determinar las condiciones inseguras presentes en el
taller.

Realizar la Matriz de riesgos en el taller, en toda la linea
de produccion, en el area administrativa y en la etapa de
limpieza.

-—

Revisar las normas y leyes para aplicar a cada una de las
etapas de produccion en el taller.

-

Elaborar procedimientos practicos de seguridad y salud
ocupacional del taller y socializar el manual

-

Aplicar diferentes procedimientos en un Plan de
Emergencia para el taller.

-




La salud entendida como un
estado de bienestar fisico,
psiquico y social y no solo la
ausencia de enfermedad




RIESGOS

§ Posibilidad de que un trabajador
“& sufra un determinado dano
== derivado del trabajo.
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METODOLOGIA

DATOS GENERALES Y UBICACION DEL
AREA DE ESTUDIO

LUGAR: “Taller de Embutidos ZB™
PARROQUIA: El Sagrario

CANTON: Ibarra

PROVINCIA: Imbabura.

ALTITUD: 2212 msnm.
PRECIPITACION ANUAL: 500 a 700 mm
HUMEDAD RELATIVA: 88%

TEMPEERATURA: 12a14°C




MATERIALES Y EQUIPOS

Filmadora.

Camara
fotografica

Computador
portatil.




DIAGNOSTICO INICIAL DEL TALLER
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Evaluacion Visual




DIAGRAMA DE FLUJO DE PROCESO DE ELABORACION DE ELABORACION DE CHORIPAN

ACTUAL Elaborado por: Vanessa Pineda Rivera
RESUMEN N Fecha de elaboracion 1 de Julio del 2013
O INSPECCION 1
=) TRANSPORTE 3
o OPERACIONES 4 Factores de Riesgo
D ESPERAS 3 FactorFisico @ Factor Ergonémica O
0O OPERACION COMBINADA 1 Factor Mecénico @ Factor Psicosocial @
1) ALMACENAMIENTO 1 Factor Quimico @ Factor de Accidente Mayores @
E l a b ora C.I 6 n d e TOTAL 1 Factor Bioldgico @
D : d Fl - |:> DESCRIPCION DE ACTIVIDADES Inspeccidn |Transporte |0p. Espera  |Operacion C{Almacenami Factores de Riesgo
]agramas e UJO 1| rospeiony seleccion de amatecaprina | ] D 0 [y v
2| control ds cafidad D'%\?O— D ™ v
3|pesado de la matenia prima 0 ND D 0 Y
4|mezcla de especias 0 =) ,/0 D 0 v
5| transporte D EK-.._Q D (] v
6|mezcla en cutter por 13 minutos O = O:::‘D 0 YV
7 nsporte 0 [ o< O D | [ v
8|embutido O = D 0 V
9|homo o secado por 2] mimutos O o 6] 0 v
10|ahumado por I min. O [} O (] WV
11| enfriado 2 temperatura ambiznte D E:) ‘,.-*@’ D (] V
12| transporte 0 EF"" D Q v
13|almacenado 2 4° C. ad 5 @] D _ﬁ"'—-—g

Uttlizando la stguiente formula:

Medicion de Ruido |:>

También se determing la dosts de nudo diarta con la siguiente formula.

Lpl Lp2
LPT = 1010g( 100 + 1070 + 10— ...

Ipl Lpn




Medicion del estrés I:>
calorico

Matriz de Riesgos |:>

- Area de Administracién
- Limpieza
- Area de Proceso




LEVANTAMIENTO DE
MAPAS

El Mapa de
Riesgo

El Mapa de
Senalética

Mapa de
Emergencia

J




Plan de |:>

emergencias

1. En caso de Incendio.
2. En caso de Sismos.
3. En caso de escape de

Gases.
4.- Primeros Auxilios.
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MEDICION DEL RUIDO

MEDICION DEL RUIDO EN LOS EQUIPOS DEL TALLER DE "EMBUTIDOS ZB"

EQUIPO MEDIDA EN “dB”
Sierra 88
Molino 73
Cutter 87
Embutidora 70
Cocinas o escaldadoras 68
Horno 68

Cuarto Frio 76




Nivel Sonoro

NIVEL SONORO

Decibeles (A-lento)

Tiempo de Exposicion

Por jornada/hora

85 8
90 4
95 2
100 1
110 0.25
115 0.125

Fuente: Decreto 2393




RU I DO Suma de los Niveles de Presion

Sonora
Ll 2 L
LPT = 10 log( 1090 + 10% + 1nﬂ_.._.j

10

LPT= suma de miveles sonoros.
Lpl= nmivel sonoro 1

Lp2= mivel sonoro 2

De acuerdo al cambio de sensacidon sonora obtuvimos el siguiente resultado

LPT = 10 log(10%% + 1073 + 10%7 + 107-% + 10%¥% + 10°% + 10°% + 107°) =
LPT= 90.866 ~ 91 dB

Que sera 91 — 88 decibeles = 3 Apenas perceptible de acuerdo a la tabla de manejo
de decibeles.

Incremento de decibeles Cambio de Sensacién Sonora.

3 Apenas perceptible

5 Claramente Notorio

Doble de sonoridad




Otros cambios de sensacion
sonora

El cambio de sensacion sonora entre el cutter v la sierra obtuvimos el siguiente resultado

LPT = 10 log(10%® + 10%7) =
LPT=90.53~ 91 dB

Que sera 91 — 88 decibeles =3 Apenas perceptible
91-87 decibeles =4 Apenas perceptible

El cambio de sensacion sonora entre el cutter v el cuarto frio obtuvimos el siguiente

resultado

LPT = 10 log(10%7 + 107%) =
LPT=87.33~ 87 dB

Que sera 87— 87 decibeles=
87 - 76 decibeles =11 doble sonoridad|




Dosis de Ruido Diaria

C=Tiempo total de exposicion a un nivel sonoro especifico

T=Tiempo total permitido a ese nivel.
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C 1= exposicion dela sierra es de 1 h diaria.
T1= tiempo recomendado maximo 6 h diarias.
C2= exposicion en el cutter es de 3 h diarias.

T2= tiempo recomendado maximo 6 h diarias




Calor

LIVIANA MODERADA PESADA

Inferior a 200 | De 200 a 350 | Igual o mayor

Keal/h Kcal/h a 350 Kcal/ h

Trabajo TGBH=30.0  TGBH=26.7  TGBH=25.0

continuo 75%

trabajo
aagelsiecier TGBH= 30.6 TGBH= 28.0 TGBH= 25.9
cada hora

S0 it TGBH=31.4  TGBH=29.4  TGBH= 27.9
50%

descanso,

cada hora

AV it TGBH=32.2  TGBH= 31.1 TGBH= 30.0
75%
descanso,

cada hora

Fuente: Decreto 2393




TGBH.

Se regulan los periodos de actividad, de
conformidad al (TGBH), indice de
temperatura del Globo y Bulbo Humedo.

La medida obtenida fue de 24.4. TGBH, en
una carga de trabajo moderada




Matriz de Riesgos

)
Area de Proceso

J
)

Administracion

J
-
Limpieza



matrices/MATRIZ_DE_IDENTIFICACION_DE_RIESGOS ZB PROCESO (Autoguardado).xls
matrices/administracion.xls
matrices/limpieza.xls

Matriz de Cualificacion o Estimacién Cualitativa del
Riesgo - Método Triple Criterio — PGV

CUALIFICACION O ESTIMACION CUALITATIVA DEL RIESGO - METODO TRIPLE
CRITERIO — PGV
PROBABILIDAD DE| GRAVEDAD DEL ESTIMACION DEL
OCURRENCIA DANO VULNERABILIDAD RIESGO
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Fuente: Matriz de Evaluacion de Riesgos del Ministerio de Relaciones

Laborales




Matriz de Identificacion, Estimacion Cualitativa y Control

de Riesgos.
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Fuente: Matriz de Riesgos del Ministerio de Relaciones Laborales




Matriz de Gestion Preventiva

GESTION PREVENTIVA

FACTORES DE FUENTE MEDIO DE TRABAJADOR | COMPLEMENTO
RIESGO : TRANSMISION : o

Acciones de . Mecanismos para Apovyo a la gestion:
PRIORIZADOS sustitucion y Accmm.ts d‘_" controly encontrarel factorde | sefializacion,

control en el sitio proteccion interpucsta riesgo con el informacion,

de generacion entre la:iﬁlcntc] trabajador, EPPs, comunicacion,

%rznbzm dora ye adiestramiento, investigacion.
jader capacifacion

Fuente: Matriz de Riesgos del Ministerio de Relaciones Laborales
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El Mapa de Senaletica

“EMBUTIDOS ZB” (MAPA DESERALETICA)
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Mapa de Emergencia
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MANUAL DE SEGURIDAD Y SALUD
OCUPACIONAL

Documento que establece la politica de la prevencion y
describe el Sistema de Gestion de Prevencion de Riesgos
Laborales de la Organizacion




Estructura del Manual

Datos Generales y Ubicacion

NUumero total de trabajadores
Aprobacion

Organigrama y estructura organizativa
Alcance, Objetivos y Politica
Definiciones Basicas

Funciones y Responsabilidades
Accidentes, Riesgos y Enfermedades.
Senalética.

Equipos de proteccion personal
Procesos técnicos, practicas y procedimientos

vV V.V vV vV vV vV vV vV vV VY

Plan de Emergencias.




Accidentes, Riesgos,
Enfermedades.

Enfermedades




Equipos de Proteccion Personal

: Mascaril Proteccion
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Procesos técnicos, practicas y
procedimientos.
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La situacion actual del taller, no cumple con las normativas Nacionales e
Internacionales de Seguridad y Salud Ocupacional exigen.

En la sierra la utilizacion del cutter y la sierra sobrepasan los 85 dB, que
es el limite permisible por trabajo en una jornada de 8 horas.

Debido al calculo de cambio de sensibilidad sonora, es necesario el uso de
protectores auditivos

sobrecarga térmica 24.4. TGBH
niveles 26,7 TGBH
trabajo a realizar 75%

El taller cuenta luminarias considerablemente aptas para el trabajo.

El estudio presento 11 riesgos moderados, 13 importantes y 1 intolerables



Implementacion de procesos seguros para la ejecucion de las actividades

que se realizan para todas las areas presentes en el taller.
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equipos de implementacion de elaboracion de un
proteccion sefialética plan de emergencias






)

Implementar la senalizacion; adecuar, mejorar
y adicionar Equipos de Proteccion Personal

e N

Motivar al personal

Aplicar la gestion preventiva detallada en el

8 estudio )
4 A
Usar casco, para evitar accidentes
. J

Mejorar las instalaciones eléctricas del taller que se
encuentran en mal estado

Realizar los procesos seguros para el uso de los
equipos destinados para los trabajos

realizar simulacros periodicos







