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RESUMEN EJECUTIVO

El proyecto de tesis se desarrolla en la Industria de Productos Lacteos
Hermanos Hernandez “INPROLACH”, ubicada en la Provincia del Carchi
en la Parroquia de Santa Martha de Cuba su actividad es la produccién de
guesos entre estos, el queso prensado con sal, amasado con sal y
cuajada sin sal, la Industria empieza sus actividades hace 8 afios con
herramientas manuales y con la produccion unica de queso amasado, con
el paso del tiempo fue adquiriendo las herramientas adecuadas que
necesitaba para produccién de otros quesos.

La Industria mas tarde se convierte en artesanal ya que es de tipo familiar
y Su propietario obtiene la certificacién de artesano calificado con lo cual
tiene algunos beneficios.

El problema de la Industria radica en que no cuenta con la informacion
contable de los costos incurridos en la produccion de quesos, de igual
manera no tiene un registro diario de las compras o ventas que se
realizan, esto ha provocado el desconocimiento de su situacion, es decir

no conocen si existe ganancia o pérdida en cada periodo.

Con la finalidad de remediar estos inconvenientes se disefiaran y se
implantara un Sistema de Contabilidad de Costos que se encargara de
proporcionar la informacion necesaria para conocer el estado de la

Industria y poder tomar decisiones de acuerdo a los resultados.

La situacion de la Industria:

1. No se registra la compra de materiales.

2. No se registra la venta de productos.

3. No existe un registro de los materiales que se utilizan en la

produccion.



4. El precio de venta de los productos se establece de forma empirica y
de acuerdo a la competencia.

5. No se conoce si existe utilidad o pérdida.

Con la finalidad de disminuir estas debilidades se disefara e
implantara un sistema de contabilidad de costos para el manejo
financiero de la Industria.

La persona encargada de ingresar la informacion al sistema sobre las
actividades diarias que se presentan en la Industria podra entregar los
reportes a sus propietarios, el estado de resultados, balance general,
estado de costos y conocer la situacion de la Industria para tomar

decisiones oportunas.

El objetivo principal de este proyecto de tesis es ser una herramienta
de apoyo para el manejo de la Industria en su administracion y
contablemente con la finalidad de organizar controlar los recursos

econdmicos-financieros y humanos.



EXECUTIVE SUMMARY

The thesis project is developed in the Dairy Industry Hermanos
Hernandez "INPROLAC'H", located in the province of Carchi in the
Parish of St. Martha of Cuba its activity is the production of cheese
between them, pressed cheese with salt, kneaded with salt and
unsalted curd, Industry begins activity eight years ago with hand tools
and the production of cheese only amassed, over time acquired the
right tools needed for production of other cheeses.

Industry later becomes craft as are family and the owner gets the

certification of skilled craftsman thus have benefits.

The problem is that the industry does not have the accounting of costs
incurred in the production of cheese, not just as a daily record of the
purchases or sales made, this has led to ignorance of their situation, is
not known whether there is profit or loss in each period.

In order to overcome these drawbacks will design and implement a
Cost Accounting System that will provide the information necessary to
know the state of the industry and make decisions based on the

results.

The State of the Industry:

1. No records the purchase of materials.

2. No records the sale of products.

3. There is no record of the materials used in production.

4. The selling price of the products is determined empirically and
according to competition.

5. It is not known whether there is profit or loss.



In order to reduce these weaknesses will design and implement a cost

accounting  system  for  financial management  Industry.

The person responsible for entering information into the system on
daily activities that occur in the industry to deliver the reports to its
owners, the income statement, balance sheet, statement of costs and

the location of the industry to make timely decisions.

The main objective of this thesis is to be a support tool for the
management of the industry in its administration and accounting in

order to organize control economic resources-financial and human.
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PRESENTACION

El presente proyecto de investigacion, esta disefiado con la finalidad de
desarrollar un sistema de contabilidad general y de costos para
implementar en la Industria de Productos Lacteos Hermanos Hernandez
Inprolac”h de la parroquia de Santa Martha de Cuba Provincia del Carchi,
el mismo que permita conocer la situacion economica de la Industria por

lo que la realizacién del proyecto es favorable.

El primer capitulo se desarrolla un diagndéstico situacional con el cual se
conoce la produccion, los aspectos positivos y negativos que ayudan a
determinar la problematica sus causas y consecuencias para plantear

una solucion.

En el segundo capitulo se despliega el marco tedrico, para el cual se
toma en cuenta las diferentes fuentes de informacion como son libros,

revistas, internet.

El tercer capitulo contiene el disefio de la propuesta de la creacion e
implementacion del sistema en la Industria para obtener resultados reales

de la situacién actual de la Industria y poder tomar decisiones apropiadas.

En el dltimo capitulo se determina los posibles impactos que se generaran
con la aplicacion del sistema como son, tecnolégico, econémico, social,

educativo.

Por dltimo se determina las conclusiones y recomendaciones de la

investigacion realizada.
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CAPITULO |
DIAGNOSTICO SITUACIONAL.

ANTECEDENTES

La Parroquia de Santa Martha de Cuba, situada en la region Sierra,
provincia del Carchi, desde hace varios afios atras se ha convertido en
una importante zona de produccion de leche, lo cual a incentivado la
produccion de quesos de una forma manual, y luego de una forma mas
técnica llegando a crear asi una industria que transforma la leche en
quesos, la industria es de tipo artesanal y debido a ello también tiene

algunos beneficios.

Con la produccion industrial de quesos se han formado pequefnas
empresas que en algin momento pueden convertirse en grandes
industrias que contribuiran con el desarrollo de la economia del sector y

creacion de fuentes de trabajo para las familias de la parroquia.

La problematica de la Industria radica en la falta de un sistema contable
adecuado que permita conocer resultados veridicos de su situacion, se
carece de un registro diario de movimientos existentes, y procedimientos
para determinar el costo de cada producto, es por ello la necesidad de
implementar un sistema eficiente que permita cubrir las necesidades de
informacién oportuna que brinde confiabilidad para la toma de decisiones

y realizar correctivos.

Para la realizacion del diagnostico situacional se aplicara la matriz FODA,
gue consiste en hacer un analisis interno y externo de la Industria, se
obtendra los pardmetros necesarios para buscar las mejores estrategias

de solucion del problema.
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JUSTIFICACION

Con éste trabajo se pretende tener una orientacion practica que facilite la
aplicacion a la realidad.

El proyecto tiene la finalidad de implantar un Sistema de Contabilidad
General y de Costos que sirva como herramienta y que proporcione al
productor la posibilidad de controlar sus costos y gastos, conocer una
aproximacion de la utilidad que se ha obtenido y asi poder analizar futuras

reinversiones.

La importancia de éste proyecto radica en llevar un registro contable de
los hechos que se generan a diario y una contabilidad de costos, para de
alli determinar lo incurrido en la produccién y la cantidad de materia prima
necesaria evitando asi su desperdicio, para finalmente establecer un
precio justo a cada producto con un porcentaje de ganancia que permitira

competir en el mercado.

La implantacién del sistema de contabilidad general y de costos sera de
gran beneficio para la empresa y para todo aquel que la integre, logrando
tomar decisiones preventivas y correctivas de acuerdo a los resultados.

Con el desarrollo de éste proyecto también se beneficiara la comunidad
ya que son los pequefios proveedores del principal recurso necesario
para la produccién, la leche, y a la vez los consumidores del producto ya

terminado, el queso.

Solucionado este problema se obtendra resultados positivos, se
establecera la situacion econOmica en que se encuentra la industria, se
podria ampliar el espacio para la produccién, generar fuentes de trabajo,
obtener nueva maquinaria y un desarrollo productivo mas eficiente,
ampliar su mercado y hacer que su producto sea reconocido a nivel local

y regional.
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La autora de éste proyecto es la mas interesada en que se ejecuté para
beneficio del propietario, sus trabajadores y de la comunidad.

OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL
Desarrollar un Sistema de Contabilidad General y de Costos en la
Industria el cual permita obtener informacién financiera actualizada y

confiable para la toma de decisiones.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Determinar un diagnéstico situacional para establecer las fortalezas,
oportunidades, debilidades y amenazas que tiene la Industria a través
de la investigacion.

o Establecer lineamientos cimentados en las bases teodricas cientificas
mediante una investigacion documental que servirdn de soporte para
el proyecto.

o Disefar un sistema de contabilidad para implementar en la Industria y
obtener resultados reales de la situacion.

o Analizar los posibles impactos que se generaran con la

implementacion del sistema en la Industria.
VARIABLES DIAGNOSTICAS

Contable — Financiero

Produccion

23



Cuadro Nro. 1
INDICADORES DE LAS VARIABLES DIAGNOSTICAS

Variable: Contable — Financiero

INDICADORES

PREGUNTAS

Control de inventarios (Kardex).

= Pago de la mano de obra.

» Pago de materiales.

= Determinacion de precio de
ventas.

= Sistema contable.

= Documentos contables

= Utilidad o pérdida

= ¢ Lleva un control de inventarios.

= ;Como realiza el pago de la
mano de obra?

= ¢;Como realiza el pago de los
materiales?

= ;Como determina el precio de

ventas?

= ¢ Utiliza algun sistema contable?

= ;Cudles son los documentos
contables que utiliza?

= ;CoOmo determina su utilidad o

pérdida?
Variable: Produccion
INDICADORES PREGUNTAS
» Tipo de producto. = ;Qué tipo de productos
realiza?
= Materia prima e insumos = (Cudl es la materia prima e

Mano de obra

Proceso de produccion

Costos indirectos de

fabricacion =

Tecnologia para produccion

insumos que utiliza en la
producciéon?

¢,Cual es la mano de obra que
utiliza?

,Cudl es el proceso de
produccion?

¢Cudles son los costos
indirectos de fabricacion?

¢,Qué tecnologia utiliza para la

produccion?
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Cuadro Nro. 2
MATRIZ DE RELACION DIAGNOSTICA

OBJETIVOS VARIABLES INDICADORES TECNICAS FUENTE DE
INFORMACION
Control de | Entrevista Trabajador de
inventarios kardex Inprolac’h
Pago de la mano | Entrevista. Propietario  de
de obra Inprolac’h
Pago de | Entrevista Propietario  de
Determinar el materiales Inprolac’h
manejo contable Contable Determinacion del | Entrevista Propietario  de
financiero de la Financiero precio de venta. Inprolac’h
industria. Sistema contable | Entrevista Propietario  de
Inprolac’h
Documentos Entrevista Propietario de
contables. Inprolac’h
Utilidad o pérdida | Entrevista Propietario  de
Inprolac’h
Tipo de producto | Entrevista Propietario  de

Observacion | Inprolac’h

Materia prima e | Entrevista Trabajador de
insumos Observacion | Inprolac’h
Conocer el Mano de obra Entrevista Propietario de
proceso de Observacion | Inprolac’h
produccion de Produccion. Proceso de | Entrevista Trabajador  de
los productos. produccién Observacion | Inprolac’h
Costos indirectos | Entrevista Propietario de
de fabricacion Inprolac’h
Tecnologia para | Entrevista, Propietario  de
produccion. Observacion. | Inprolac’h
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IDENTIFICACION DE LA POBLACION

En la presente investigacion la poblacidbn que sera entrevistada es el
propietario y un trabajador de la industria INPROLAC H. En consecuencia
de las circunstancias encontradas para la obtencion de la informacion se
realizard de la siguiente manera:
Entrevista dirigida al propietario.
Entrevista dirigida al trabajador.

Observacion a la produccion.

DISENO DE INSTRUMENTOS
En la presente investigacion se utilizara instrumentos que permitan

recolectar informacién necesaria para su desarrollo.

Informacion Primaria

Para la recoleccién de la informacién primaria se realizd una observacion

y entrevista en el area de influencia:

La observacion fue dirigida a:

v" Mano de obra utilizada.

v Materiales y herramientas que utilizan, control de calidad,
organizacién, espacios.

v Entrevista dirigida al propietario de la Industria de productos lacteos
INPROLACH de la parroquia de Santa Martha de Cuba.

v' Entrevista dirigida al trabajador de la Industria de productos lacteos
INPROLACH de la parroquia de Santa Martha de Cuba.

Informacidén Secundaria

Para la recoleccion de informacién secundaria utilizara la revision de
documentacion bibliografica especializada como:

v’ Libros de contabilidad general.

v Libros de contabilidad de costos

v' Tesis de sistemas contables
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v" Internet

TABULACION Y ANALISIS DE LA INFORMACION

INFORME DE LA ENTREVISTA DIRIGIDA AL PROPIETARIO DE LA
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ HERMANOS
“‘INPROLAC'H” DE LA PARROQUIA DE SANTA MARTHA DE CUBA,
PROVINCIA DEL CARCHL.

¢En que afio inicio la actividad de la industria?

La actividad de la produccién de quesos nace desde hace 8 afios como
una industria tipo familiar, donde los primeros afios se realiza la
produccion de queso amasado y mas tarde se adquiere la tecnologia
necesaria para una produccion mas técnica y se adecuan las

instalaciones.

¢ Usted cuenta con el RUC?
Si, soy artesano calificado y tengo ruc.

¢La industria cuenta con la documentacion requerida para su debido
funcionamiento?
La Industria cuenta con todos los requerimientos necesarios para su buen

funcionamiento.

¢El lugar donde se encuentra ubicada la Industria es favorable?
¢, Porque?

La industria esta ubicada en un lugar muy favorable ya que el sector es
apropiado para la crianza de ganado de leche, y por estar al alcance de la

materia prima.
¢,De donde se recolecta la materia prima (leche) para la produccion?

La leche se recolecta de la zona rural de la Parroquia lo cual es de gran

ventaja ya que se cuenta con un vehiculo apropiado para la recoleccion
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de la misma, y en otros casos los proveedores entregan la leche en la

Industria debido a su cercania.

¢,De qué forma realiza los pagos de la materia prima?

Cuando se adquiere cuajo se compra por litros y en efectivo, cuando se
compra sal igual en efectivo, mientras que a los proveedores de la leche
gue se recibe a diario se les cancela de forma quincenal por la totalidad

de los litros de leche entregados hasta el dia 15 y 31 de cada mes.

¢,Que tipo de productos ofrece su Industria?
Al momento se producen tres tipos de quesos, el prensado con sal,

amasado con sal y la cuajada sin sal.

¢ El producto es comercializado a través de intermediarios?
El producto es comercializado a través de intermediarios que son
personas que poseen pequefios negocio de abastos o tiendas y ellos lo

entregan al consumidor final.

¢,Cuenta con la tecnologia apropiada para la produccion de quesos?
La maquinaria que se utiliza para la produccion es adecuada y tiene todo
lo necesario para seguir los procesos de produccion.

¢La industria cuenta con el recurso humano necesario para la produccion
de quesos y para su manejo administrativo?

Si cuenta con el personal suficiente para la producciéon que son dos
personas porque se realiza pocos quesos, y el encargado del manejo

administrativo es el propietario.

¢, Sus trabajadores estan afiliados al seguro?

Si, los dos trabajadores son afiliados.

¢, Como se realiza el pago de la mano de obra?
Se cancela cada fin de mes de manera cumplida y se paga el sueldo

basico.
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¢El'lugar donde se encuentra la Industria es propio o arrendado?
Afortunadamente la Industria es propia lo que favorece a realizar las

adecuaciones pertinentes.

¢Considera que la infraestructura y el espacio destinado para la
produccion de quesos son adecuados?

Si cuenta con tres cuartos grandes adecuados para la produccion y son
suficientes de acuerdo a la produccion actual, pero en el caso que
necesite expandirse también hay la posibilidad de ampliarla ya que cuenta

con un espacio de terreno.

¢Lleva un control de ingresos y gastos?
En la industria se lleva un registro de ingresos y gastos de forma manual
en un cuaderno, cabe indicar que algunos de estos se omiten por

descuido.

¢, Que documentos contables toma en cuenta para llevar sus ingresos y
gastos?

Facturas, notas de venta de lo que compro y lo que vendo, que estén
autorizadas por el SRI.

¢ Quién esta encargado de llevar la contabilidad?
Una persona contadora que cada mes se entrega la documentacion las
facturas de compras y ventas para que realice su trabajo y presente las

declaraciones correspondientes.

¢, Conoce cuanto le cuesta la produccion de cada queso que realiza?
No, solamente se calcula por los litros de leche que entra en cada queso

para tener una idea de su costo.

¢,De qué manera se plantea el precio de venta de cada queso y porque?
Para el precio del producto se toma en cuenta los litros de leche que entra
en cada queso de forma aproximada, mas no por conocer la cantidad

exacta de los ingredientes, y también se considera el precio de la
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competencia, se determina de esta manera porque no hay un sistema
que nos permita conocer su costo exacto. Cabe indicar que también la
calidad de la leche influye, ya que si la leche es de buena calidad entra
menos cantidad en el producto y si es de menos calidad entra mas en el

producto.

¢,Conoce su rentabilidad por producto y como la determina?

Exactamente no, pero se asume que existe ganancia en cada producto.

¢,Conoce si la Industria tiene pérdidas o ganancias en las actividades que
se realizan?

Se conoce que existe ganancia relacionando las compras con las ventas
pero no existe un valor exacto de la ganancia, es por ello que se

requiere de un mecanismo que permita saber el estado de la misma.

¢Considera que hace falta un sistema que le permita conocer la
informacion financiera de su empresa?
Si hace falta implantar un sistema de contabilidad que permita saber la

situacion de la Industria y poder tomar decisiones para mejorar.
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INFORME DE LA ENTREVISTA DIRIGIDA AL TRABAJADOR DE LA
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ HERMANOS
‘INPROLAC’'H” DE LA PARROQUIA DE SANTA MARTHA DE CUBA,
PROVINCIA DEL CARCHI.

¢ Esta usted asegurado en el IESS?
Si.

¢, Cual es la materia prima que se utiliza en la produccion de quesos?

La principal materia prima es leche, cuajo y sal.

¢,Cual es el proceso de produccion de los quesos?

Los pasos para iniciar el proceso de produccién son:

- Cernir la leche de impurezas.

- Enlatina de doble fondo hervir hasta los 65 grados (pasteurizacion).

- Anfadir el cuajo liquido Marshall (10mll en 100 litros de leche)

- Batir y dejar reposar hasta que cuaje de 10 a 15 minutos.

- Cortar con lira.

- Sacar el suero

- Pasar la cuajada a la mesa inoxidable, dejar que termine de escurrir el
suero.

Hasta aqui es el proceso para todos los quesos de aqui se divide la

cuajada de acuerdo a lo que quiera producir.

Continda el proceso de la cuajada:

e Una vez que queda la cuajada maciza se coloca en los moldes de
gueso y obtenemos la cuajada.

e Desmoldar y empacar.

Continta el proceso del queso prensado:

e Colocar la cuajada en los moldes hasta que de forma.

e Sacar del molde y envolver una delgada malla de cuadros pequefios y
vuelve al molde.

e Colocar otra malla en una superficie plana, encima de ésta los quesos

en sus moldes, y encima de cada queso se coloca una ultima malla y
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tacos de plastico para escurrir en cada queso, una tabla encima de
todos los quesos y se deja prensado de 2 a 3 horas.

e Pasar al recipiente de sal muera 1 hora.

e Desmoldar y empacar.

Continta el proceso del queso amasado:

e Prensar la cuajada y escurre el suero.

e Desmenuzar la cuajada con las manos.

e Afadir sal de acuerdo a la cantidad de cuajada.

e Moler en el molino a luz.

e Hacer bolas de queso.

e Colocar en el molde

e Desmoldar y empacar.

¢Usted conoce las cantidades que se requieren de materia prima para
una cierto namero de produccién?

Si, a diario se calcula cuanto se requiere de leche para un numero de
guesos pero no es tan exacto ya que a veces no se logra la produccién

requerida porque tal vez se realiza mal los calculos de materia prima.

¢, Recibe capacitacion por parte de la industria?
Si, para aprender otros tipos de quesos se visita a otra fabrica que

explica y ensefa el proceso para luego ponerlo en préactica.

¢Existe un control de inventarios de los materiales que utiliza para la
produccién?

Existe un registro diario de leche que se recibe de los proveedores, de
alli se aparta los litros de leche para la produccion y el resto que sobra es

para la venta.
¢ Cuenta con las herramientas necesarias para realizar su trabajo?

Afortunadamente la industria cuneta con todos los utensilios que se

requieren en la produccion de quesos.
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¢Existe en la industria una persona que supervise sus tareas de
produccién?
No existe personal de supervision, y en la parte administrativa el

propietario.
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Cuadro Nro. 3

MATRIZ FODA
FORTALEZAS (Internas) DEBILIDADES (Internas)
1. Infraestructura propia y adecuada. 1. No existe un registro de las actividades diarias
y no se conoce el beneficio obtenido por la
2. Productos de calidad y de consumo masivo. venta de los productos.
3. Recursos propios. 2. No cuenta con un sistema contable adecuado

para conocer la situacion actual.

4. Maquinaria necesaria para la produccién de quesos y
para su distribucion. 3. No tiene un sistema de costos que permita fijar un

precio justo.

5. Personal capacitado que permite innovar y mejorar los
productos. 4. No existe una estructura administrativa financiera.

6. Capacitaciéon continua. 5. Los precios de los productos son determinados de
acuerdo a los existentes en el mercado de

7. Posee espacio para una ampliacion. productos similares.

6. No existe un control sobre el uso de los

materiales y herramientas de trabajo.

OPORTUNIDADES (Externas) AMENAZAS (Externas)

1. Acceso a créditos del Sistema Financiero que le | 1. Competencia que por su produccion a gran escala pueden
permita su fortalecimiento. abaratar los costos y bajar su precio de ventas.

2. Mercado favorable a través de los medios de | 2. Lainestabilidad econémica del pais.
comunicacién para lograr expandirse en diversos
lugares del pais. 3. Cambio climético es un factor que amenaza para los pastos y

por ende para el alimento de las vacas, y asi afecta

3. Produccion de nuevos productos. directamente a la escases o abundancia de leche.

4. Materia prima disponible cerca del sector.

Fuente: Diagndstico
Elaborado: Betty Castro.

34




Cuadro Nro. 4

CRUCES ESTRATEGICOS

ESTRATEGIA DEFENSIVA FA

F2, F5, F6 Al

o Seguir capacitando al personal de produccion logrando en el
mercado la diferencia de nuestros productos por su sabor, calidad y

precio justo.

ESTRATEGIA OFENSIVA FO

F1, F4, F2 01, 04

o Acceder a una inversion para la Industria a través de un crédito, para
realizar otros productos como yogurt, leche en funda, y otra variedad

de quesos con el fin de ampliar su mercado y atraer nuevos clientes.

o Crear nuevos productos aprovechando la capacidad e innovacion de
sus trabajadores y lanzarlos al mercado conservando la misma

calidad que los hace diferentes.

ESTRATEGIA DE SUPERVIVENCIA DA

D3 Al

o Implementar con un sistema de costos que permita conocer las
cantidades y precios de materia prima que se requieren en un lote
de produccion, para poder determinar el precio de ventas justo y

logrando una utilidad adecuada.

o Llevar a cabo acciones que logren producir y vender al menor costo,

controlando el proceso productivo y estar al dia en innovaciones.

35



ESTRATEGIA DE REORIENTACION DO

D1, D2 o1

o Realizar la contabilidad general y de costos para obtener resultados
reales y poder acceder a un crédito en las diferentes Instituciones
financieras, ya que contara con la informacién requerida por la IFI
para otorgar un crédito y conocer el ingreso mensual y si la

Industria est& en condiciones de pago de dicha cuota.

IDENTIFICACION DEL PROBLEMA DIAGNOSTICO

Mediante la evaluacion de la informacién y el analisis FODA se ha logrado
determinar el problema diagnostico, habiendo identificado algunas
falencias en la estructura contable administrativa de la Industria de
productos lacteos INPROLAC H de la Parroquia de Santa Marta de Cuba,

provincia del Carchi.

Uno de los principales problemas es la falta de un sistema contable
financiero y de costos, ademas de la insuficiente informacion sobre la
Industria, lo que conlleva a que su propietario no pueda tomar decisiones

oportunas para el buen funcionamiento de la misma.

Ademas tiene un alto indice de quiebra empresarial por el uso de
mecanismos inadecuados en la determinacién de costos de los productos,
otra de sus debilidades es la falta de control en el manejo de materiales y
herramientas de trabajo lo que ha provocado que la industria vaya
perdiendo sus activos y a la vez disminuyendo sus beneficios ya que el

propietario vuelve a reponer la herramienta perdida.

Los problemas que se suscitan en las industrias de lacteos deben
apoyarse hasta cierto punto en los dotes emprendedores de quien las
dirige, en su capacidad de desarrollar nuevas estrategias, si ho que

ademas deberia establecerse fundamentos cientificos, técnicos que
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ayuden a proporcionar soluciones, que optimicen los recursos disponibles,
por lo que es imprescindible implantar UN SISTEMA CONTABLE 6ptimo
gue permita proporcionar informacion actualizada, suministrar informacion
historica, establecer control sobre los recursos financieros, humanos y
materiales, informar sobre resultados de las operaciones y situaciones
financieras, lo que contribuird a la Industria a conducirse con mayor
productividad eficiencia y medir los resultados de sus operaciones e

incremento de sus utilidades.

El sistema a implantarse no solamente es de beneficio para la industria
de productos lacteos INPROLAC H, sino que servird también para que las
demas industrias del mismo tipo lo puedan aplicar y trabajar de una

manera efectiva con resultados reales.
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CAPITULO Il
MARCO TEORICO

LA EMPRESA
SARMIENTO Rubén (2008) pag.l dice: “Es la entidad u
organizacion que se establece en un lugar determinado con el
proposito de desarrollar actividades relacionadas con la
produccion y comercializacion de bienes y/o servicios en
general, para satisfacer las diversas necesidades de la

sociedad”.

BRAVO Mercedes (2009) pag.2 afirma: “Es una entidad
compuesta por capital y trabajo que se dedica a actividades de
produccion, comercializacion y prestacion de bienes vy

servicios a la colectividad”.

La empresa es una organizacion que posee recurso humano, tecnoldgico,
econdémico y material, que de acuerdo a su naturaleza puede dedicarse
a la produccion de bienes para la venta, o simplemente a la compra y
venta de productos y prestacion de servicios, estas actividades bajo una
buena administracion y distribucién de los recursos disponibles logra su
objetivo de obtener utilidades y de esta manera crecer en el mercado y

ser competitiva.

CLASIFICACION

La clasificacion de las empresas se realiza bajo los siguientes criterios:

Segun su naturaleza:

v Industriales, aquellas que se dedican a la transformacion de materias
primas en nuevos productos.

v Comerciales, aquellas que se dedican a la compra y venta de
productos, convirtiendose en intermediarias entre productores y

consumidores.
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v Servicios, aquellas que se dedican a la generacién y venta de productos
intangibles destinados a satisfacer necesidades complementarias de
seguridad, proteccion, desarrollo, tecnificacidon, mantenimiento, custodia

de valores, etc.

Segun el sector al cual pertenecen:

v' Publicas, aquellas cuyo capital pertenece al sector publico. (Estado)

v' Privadas, aquellas cuyo capital pertenece al sector privado. (Personas
naturales o juridicas)

v' Mixtas, aquellas cuyo capital pertenece tanto al sector publico como al

privado. (Personas juridicas)

Segun laintegracion del capital:

v Unipersonales, aquellas en las cuales el capital se conforma con el
aporte de una sola persona.

v’ Sociedades o compairiias, aquellas en las cuales el capital se
conforma mediante el aporte de varias personas naturales o juridicas.
A la vez se subdividen en:

Sociedad de personas, en comandita simple y nombre colectivo.

Sociedad de capital, sociedad anénima, economia mixta, compafia

limitada y en comandita por acciones.

LA INDUSTRIA

SARMIENTO Rubén, (2010) pag.l afirma: “son las que se
dedican a producir uno o varios articulos, en base a la
combinacion de los tres elementos del costo: Materia Prima,
Mano de Obra y Costos Indirectos de Fabricacién, que
mediante el proceso de produccion se logra su transformacion

de materia prima en otro u otros productos”.
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CHILIQUINGA Manuel (2007) pag.2 dice: “Empresas
industriales son aquellas que utilizando los factores de la
produccion (dinero, maquinaria, materiales, mano de obra y
tecnologia) se dedican a la transformacion de forma o de
fondo de materias primas en productos terminados o
semielaborados, los mismos que posteriormente son

comercializados generando un margen de utilidad”.

La Industria es una actividad econdémica encargada de transformar
materia prima, para lo cual se requiere de dinero, maquinaria, materiales,
mano de obra y conocimientos técnicos para lograr un producto terminado
destinado a la venta y obtener utilidades, que es el fin de las empresas

industriales.

OPERACIONES DE LAS EMPRESAS INDUSTRIALES

La Industria requiere de algunas operaciones relacionadas con:

v La preparacion de los elementos de produccion.

v El proceso de transformacion propiamente dicho.

v' Las transferencias de productos semielaborados, entre fases
productivas.

v El envio de los articulos terminados a la bodega.

v' Otras como reproceso, ajustes, reclasificaciones.

Estas operaciones deben ser registradas, resumidas, tabuladas vy
evaluadas de manera oportuna y sistematica, por la denominada
contabilidad de costos. Otras actividades relacionadas con el control y la
obtencion de datos sobre la produccién también le corresponden a esta
especialidad de costos. Asi en una empresa industrial funcionan
simultdneamente la contabilidad financiera y su complemento perfecto, la

contabilidad de costos.
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LA INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS

Ventajas

e Aprovechar el recuso leche que abunda en el sector.

e Es un producto de consumo masivo por las proteinas que contiene.
e El costo de la materia prima no es alto.

e Obtener ganancia a través de la venta del producto terminado.

e Ubicacion apropiada de la industria.

Desventajas

e La materia prima, leche, es susceptible de descomposicion en poco
tiempo.

e El producto si no es vendido pronto puede descomponerse.

e Debe salir al mercado lo méas pronto posible.

¢ No se puede almacenar por largo tiempo.

EL ARTESANO

www.elcontador.com.ec “Al trabajador manual, maestro de

taller o artesano auténomo que, debidamente calificado por la
Junta Nacional de Defensa del Artesano y registrado en el
Ministerio del Trabajo y Recursos Humanos, desarrolle su
actividad y trabajo personalmente y hubiere invertido en su
taller, en implementos de trabajo, maquinarias y materias
primas, una cantidad no superior al veinticinco por ciento

(25%) del capital fijado para la pequefa industria.

Igualmente se considera como artesano al trabajador manual
aungue no haya invertido cantidad alguna en implementos de

trabajo o carezca de operarios.”
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APORTES AL IESS

(De acuerdo a la ley del Artesano)

El maestro de taller o patrono debe aportar el 11.15%
Los operarios y aprendices deben aportar el 9.35%
TOTAL 20.50%

CALIFICACION ARTESANAL

La calificacion artesanal es la certificacién conferida por la Junta Nacional
de Defensa del Artesano establecido la calidad de maestro de taller para
gue se haga acreedor a los beneficios determinados en la ley de defensa
del artesano, la calificacién tiene vigencia de 3 afos.

BENEFICIOS DEL ARTESANO

La Ley de Defensa del Artesano concede a los artesanos calificados los

siguientes beneficios:

» Laborales

o Exoneraciébn de pago de decimotercero, decimocuarto sueldo y
utilidades a los operarios y aprendices.

o Exoneracion del pago bonificacion complementaria a los operarios y
aprendices.

o Proteccién del trabajo del artesano frente a los contratistas.

» Sociales

o Afiliacion al seguro obligatorio para maestros de taller, operarios y
aprendices.

o Acceso a las prestaciones del seguro social.

o Extension del seguro social al grupo familiar.

o No pago de fondos de reserva.

42



» Tributarios

o Facturacion con tarifa 0% IVA.

o Declaracion semestral del IVA.

o Exoneraciéon de impuesto a la exportacion de artesanias.

o Exoneracién del pago de los impuestos de patente municipal y activos
totales.

o Exoneracién del impuesto a la transferencia de dominio de bienes

inmuebles destinados a centros y talleres de capacitacion artesanal.

EL QUESO
Manual de Industrias Lacteas 2003, “El queso es un
concentrado lacteo, que consta principalmente de soélidos
como proteinas, caseina sobre todo, y grasa. El liquido

residual se denomina lactosuero”.

El queso se prepara de la mezcla de leche y otros ingredientes, una vez
que se cuaja se separa la parte liquida quedando la parte cuajada para
fabricar el queso, que es uno de los alimentos mas nutritivos para el buen
desarrollo de los nifios y de todas las personas ya que es muy rico en

vitaminas y minerales.

ANTECEDENTES HISTORICOS DEL QUESO

(Anonimo, Manual de Industrias Lacteas)

El hombre comenz6 a domesticar a los animales practicamente en todas
las zonas de la tierra, empez6 domesticando a herbivoros, eligiendo
aguellas especies animales que pudieran satisfacer sus necesidades de
leche, carne y vestido.

El animal productor de leche mas extendido en todo el mundo es la vaca
gue puede encontrarse en todos los continentes y practicamente en todos
los paises, de alli sus derivados como el queso que tienen un alto grado

de proteinas y minerales para el crecimiento.
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El queso se elabora desde tiempos prehistéricos a partir de la leche de
diferentes mamiferos, incluidos los camellos y los alces. Hoy en dia, sin
embargo, la mayoria de los quesos son de leche de vaca, a pesar del
incremento que ha experimentado en los dltimos afos la produccion de
guesos de cabra y oveja. Es un elemento importante en la dieta de casi
todas las sociedades porque es nutritivo, natural, f4cil de producir en
cualquier entorno, desde el desierto hasta el polo, y permite el consumo

de leche en momentos en que no se puede obtener.

CONOCIMIENTOS BASICOS SOBRE EL QUESO

e El queso se ha fabricado en muchas culturas desde la antigiiedad.

e El queso es un concentrado lacteo, que consta principalmente de
sélidos como proteinas, caseina y grasa, el liquido residual de
denomina lactosuero.

e Como regla fundamental, la ceseina y la grasa de la leche se
concentran aproximadamente 10 veces en la produccién de queso

duro y en algunos quesos semiduros.

CLASES DE QUESOS

v" Quesos Procesados.

Producidos a partir de uno o mas tipos de quesos naturales, afiadiendo
emulsionantes, agua, nata y aromas de jamon, frutas, nueces o especias.
Se conservan mas tiempo que los quesos naturales y su valor nutritivo es

casi el mismo. No obstante, se pierde el caracter unico del queso original.

v" Quesos Naturales.
Hay miles de variedades de quesos naturales, aunque pueden clasificarse
en siete categorias basicas segun su textura o grado de humedad y el tipo

de corteza.

44



v" Quesos Frescos Jovenes.

Carecen de corteza. Muchos se emplean mas para cocinar que para
servirlos en una tabla de quesos.

v' Con Corteza Natural.

Son envueltos en una corteza con un moho grisdceo azulado y son
ideales para tablas de quesos o para fundir.

v' De Corteza Blanda y Blanca.

Estos quesos desarrollan una corteza blanquecina cubierta de una
especie de pelusa.

v' Quesos Semicurados o Semiblandos.

Tienen cortezas que varian desde pegajosas, de color naranja o tostado,
hasta gruesas y de color gris.

v' Otros Quesos Semiblandos.

Los quesos de este grupo han sido ligeramente prensados para extraerles
mas humedad antes de lavarlos y generan una corteza de color rosa
anaranjado.

v" De Textura Firme o Dura.

La caracteristica mas tipica de este grupo es una corteza firme con una
textura dura y correosa.

v" Queso Azul.

Estos quesos se caracterizan por su corteza blanca, con pelusa, pegajosa
o dura, y por las venas azules que los atraviesan.

v' Quesos Aromatizados.

Estos quesos tienen diversos tipos de cortezas.
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Cuadro Nro. 5

CARACTERISTICAS DEL QUESO

PRODUCTO | MINERALES Y FUNCION VITAMINAS Y FUNCION
MINERAL FUNCION VITAMINA FUNCION
Formacion huesos, Componente
dientes. Y mas de
CALCIO A .
pigmentos
sensibles a
la luz.
QUESO
Formacidén huesos, Absorcion
. dientes. de calcio,
FOSFORO D .,
formacién
de huesos.
Mantenimiento de
equilibrio y fluidos.
POTACIO
COMPOSICION
PRODUCTO
QUESO Calorias | Proteinas Hidratos | % % Agua
¢/100g Grasa | ¢/100g
¢/100g
Queso fresco 121 8.2 3.1 8 77.9
Queso Cottage 96 13.6 1.4 4 78.8
Philadelphia 313 8.4 _ 31.0 58.0
Brie 318 18.9 _ 26.9 48.6
Queso Cheddar 412 25.5 0.08 34.4 375
Parmesano 449 38.6 _ 32.7 18.4

Fuente: Manual de Industrias Lacteas

Elaborado por: La Autora
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PROCESO DE PRODUCCION DEL QUESO

En la Industria lactea la leche cruda pasa a través de varias etapas de
tratamiento de distintos tipos de equipo de proceso antes de llegar al
consumidor como producto acabado. La produccion normalmente tiene
lugar de forma continua en un proceso cerrado, donde los componentes
principales estan interconectados mediante un sistema de tuberias. El tipo
de tratamiento implicado y el disefio del proceso dependen del tipo de
producto final que se va a obtener.

El proceso de pasteurizacion general de la leche es el mas importante

para la fabricacion de quesos y otros productos lacteos fermentados.

La produccion es un proceso que consiste en utilizar la materia prima
conjuntamente con otros factores para la transformacion de productos,
bienes o servicios y poder comercializarlos con la finalidad de obtener

beneficios econédmicos.
v CONSIDERACIONES SOBRE EL DISENO DE PROCESOS
Se deben considerar las necesidades de:

e Relativas al producto; se refieren a la materia prima, su tratamiento y
la calidad de producto final.

e Relativas al proceso; se refieren a la capacidad de la planta de
proceso, seleccion de sus componentes y su compatibilidad, grado de
control del proceso, disponibilidad de fluidos de calentamiento y
enfriamiento, limpieza de los equipos de proceso, etc.

e Econdmicas; se refieren a que el coste total de produccion,
consiguiendo los niveles de calidad estipulados, sea el mas bajo
posible.

e Legales; se refieren a que la legislacion establece muchas veces los
pardmetros de proceso asi como la eleccion de los componentes y las

soluciones del sistema.
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v' PASOS DEL PROCESO DE PRODUCCION DE QUESO DURO Y

SEMIDURQO. Para la produccién de los diferentes tipos de quesos se

hace necesario de algunos pasos para obtener los quesos ya

terminados como son: Grafico Nro. 1 Proceso de produccion de queso.

Lechecruda | | Termizacion
Enfriamiento
IR L ---- Almacenamiento

Pasteurizacion

A 4

Desnatado Nata
Normalizacién "| excedente
Elaboracion P Cultivo iniciador
de la cuajada CaCl2 Cuajo

A 4
Pre-prensado

A 4 l \ 4

Opciones: Bactofugacion o
microfiltracion, con el fin de
obviar el salitre y aditivos
similares.

Moldeado Cheddarizacion

\4 \4
Prensado final Molienda

\4 \ 4
Salado en Moldeado
salmuera

A 4
Prensado final

Maduracion

\ 4
Distribucion

Fuente: Manual de Industrias Lacteas

Elaborado por: La Autora

Salado
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El queso obtenido se lo puede consumir en estado fresco o en diversas

etapas de maduracion o afiejamiento.

CONTABILIDAD

VALDIVIESO Mercedes (2009) pag.6 dice: “Es la ciencia, el arte
y la técnica que permite el analisis, clasificacion, registro,
control e interpretacion de las transacciones que se realizan
en una empresa con el objeto de conocer su situacién
econdmicay financiera al término de un ejercicio econémico o

periodo contable”.

ZAPATA Pedro (2008) pag.5 manifiesta: “es el sistema de
informacion que permite identificar, clasificar, registrar,
resumir, interpretar y analizar los hechos econdmicos en
términos monetarios y de resultados para tomar buenas

decisiones en la empresa.”

La contabilidad es un sistema indispensable en toda empresa, permite
medir las actividades del negocio, a través de un registro oportuno de los
movimientos financieros existentes, proporciona reportes de informacion
financiera confiable del estado de la empresa, informacién importante que

es sometida al andlisis y toma de decisiones por parte de los directivos.
OBJETIVOS DE LA CONTABILIDAD

El objetivo de la contabilidad es proporcionar informacién a los duefios,
accionistas, socios, gerentes de una entidad con relacion a la naturaleza
del valor de las cosas que posee la empresa y de las que se adeudan,
ésta informacion debe ser razonable con base en registros técnicos de las

operaciones realizadas. Para ello se debe realizar:

o Registros con bases en procedimientos técnicos.

o Clasificar operaciones registradas para obtener objetivos propuestos.
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o Interpretar los resultados para obtener informacion detallada y
razonable. La informacion suministrada debe tener un objetivo

administrativo y financiero:

» Objetivo administrativo

Se debe proporcionar la informacion a los usuarios internos para facilitar a
la administracion la planificacion, toma de decisiones y control de
operaciones, la cual debe ser histérica, presente y futura de cada

departamento.

» Objetivo Financiero.
Se debe proporcionar la informacién a los usuarios externos de las
operaciones realizadas en la empresa ya sea para el cumplimiento con

las diferentes leyes como la declaracion de impuestos al SRI.

IMPORTANCIA DE LA CONTABILIDAD

Permite conocer la real situacion econémica — financiera de una empresa,;
la inexistencia de la contabilidad en un negocio conlleva a un
desconocimiento de: activo, cuentas por cobrar y pagar, volumen de
compras, ventas, gastos; en definitiva sin la contabilidad se posee una

idea inexacta de la situacion econdémica de la empresa.

FUNCION DE LA CONTABIIDAD
En la contabilidad se deben cumplir con las funciones de:

> Controlar.

Las operaciones que se realizan en una empresa deben ser controladas
plenamente y continua para ser administradas en forma eficaz, se debe
establecer el proceso contable y cumplir con las fases de sistematizacion,

valuacion y registro.
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> Informar.

Se informa de la situacibn de la empresa a través de los Estados
financieros que reflejan el resultado de las operaciones realizadas y

deben dar a conocer:

Cuanto ascienden sus deudas, patrimonio, ingresos y gastos.
Observar y evaluar el comportamiento de la entidad.
Comparar los resultados con los de otros periodos.

Evaluar los resultados obtenidos previamente determinados.

NN N NN

Planear sus operaciones futuras en base a los resultados.

LA ECUACION CONTABLE

La ecuacién contable esta compuesta por los siguientes elementos:

ACTIVO = PASIVO + CAPITAL

500.000 = 300.000 + 200.000

Despejando esta ecuacion:

PASIVO = ACTIVO — CAPITAL

CAPITAL = ACTIVO - PASIVO

Conceptos de acuerdo al Marco Conceptual de las NIIF para la
preparacion y presentacion de los estados Financieros.

» ACTIVO.

Un activo es un recurso controlado por la entidad como resultado de
hechos pasados y del que se espera obtener en el futuro beneficios para
la entidad.
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» PASIVO
Un pasivo es una obligacion presente de la entidad, derivada de hechos
pasados, cuya liquidacion se espera que suponga una salida de recursos

gue afectara a los beneficios econdmicos de la entidad.

» PATRIMONIO
El patrimonio equivale al importe residual de los activos de la entidad tras
deducir todos sus pasivos. Puede subclasificarse a efectos de su

presentacion en el balance.

LOS ELEMENTOS ECONOMICOS

En los negocios se realizan actividades que dan lugar a la generacion de
ganancias y gastos, los cuales son conocidos como elementos

econdémicos porgue son el fruto de una actividad econémica.

Ganancias.

Son conocidas también como rentas, ingresos, utilidades, réditos; es lo
que persigue toda actividad econdémica para el desarrollo de la empresa,
incrementando el patrimonio y cumpliendo el objetivo de la inversion el de

obtener utilidades.

Gastos
Son conocidos también como egresos y constituyen los desembolsos
necesarios para cumplir con los objetivos de la empresa durante un

periodo contable.
Costo.

Es aquel que constituye una inversion, es recuperable, trae consigo

ganancia y tiene vigencia en la empresa industrial.
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ESTRUCTURA DEL CICLO CONTABLE

Es llamado también Ciclo Contable el cual indica la serie de pasos o la

secuencia que sigue la informacion contable desde el origen de la

transaccion hasta la presentacion de los Estados Financieros.

Reconocimiento de la operacion.

> Documento fuente

o Prueba evidente con soportes

o Requiere analisis

o Se archiva cronolégicamente

Jornalizacién

> Libro Diario

o Registro inicial

o Requiere criterio y orden

o Se presenta como asiento

Mayorizacion

» Libro Mayor

o Clasifica valores y obtiene saldos de cuentas

o Requiere criterio y orden

o Brinda idea del estado de cada cuenta

Comprobacion

» Ajustes

o Actualiza y depura saldos

o Permite presentar saldos razonables

> Balance

o Resumen significativo
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o Valida el cumplimiento de normas y conceptos de
general aceptacion.

Estructuraciéon de Informes

- Financieros (miden situacion financiera)

o Estado de Situacion Financiera

o Estado de flujo del efectivo

- Economicos (miden situacion

econdémica)

o Estado de resultados

o Estado de ganancias retenidas o superavit

Fuente: Contabilidad de General

Elaborado por: La Autora

SISTEMA CONTABLE

VALDIVIESO Mercedes (2009) pag.16 dice: “El sistema de
informacion contable es la combinacién del personal, los
registros y los procedimientos que se usan en un negocio

para cumplir con las necesidades de informacion financiera”.

Este sistema suministra informacion cuantitativa y cualitativa con los
propoésitos de informar de forma interna a la gerencia para la planeacion
de la estrategia, toma de decisiones, formulacion de politicas y planes de
largo plazo, e informacion externa a los accionistas, el gobierno y terceras

personas.

El sistema contiene la clasificacion de las cuentas y de los libros de
contabilidad, formas, procedimientos y controles, que sirven para
contabilizar y controlar el activo, pasivo, patrimonio, ingresos, gastos, y los

resultados de las transacciones.
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CONTABILIDAD DE COSTOS

MOLINA Antonio (2007) pag.27 afirma: “La contabilidad de
costos es la aplicacion de los principios contables con el fin
de determinar el valor total de la materia prima, mano de obra
y otros insumos utilizados en la obtencién de un producto

terminado o en la prestaciéon de un servicio”.

CHILIQUINGA Manuel (2007) pag.6 dice: “es un sistema
contable especial que permite conocer el valor de todos los
elementos del costo de produccion de un bien y/o servicio y
gue se encarga de la acumulacion y del analisis de la
informacion para uso interno de los gerentes en la planeacion,

el control y la toma de decisiones”.

La contabilidad de costos busca recopilar la informacién de egresos y
costos que han sido incurridos para obtener un bien, poder determinar la
cantidad econdmica de recursos que fueron utilizados para obtener el
producto final. En el campo industrial la contabilidad de costos se
preocupa basicamente de los costos industriales por lo que se denomina

contabilidad industrial.

FINES PRINCIPALES DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS

La contabilidad de costos tiene fines principales como:

a). Determinar el costo unitario y global de los productos terminados.

b). Valorar activos como, materiales, trabajos en proceso, producto
terminado, maquinaria.

c). Conocer la importancia relativa de cada una de los elementos
constitutivos del costo. Tomar decisiones.

d). Analizar y comparar productos con el fin de ampliar o reducir la linea

de fabricacion.
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e). Determinar el costo de productos vendidos, con el fin de calcular la
utilidad o pérdida del periodo.

OBJETIVOS DE LA CONTABILIDAD DE COSTOS
La contabilidad de costos tiene como objetivos aquellos que facilitan una
oportuna y eficaz servicio de informacion y control de todo lo que se

relaciona con la produccién y son:

» Reduccion de costos

a) Utilizando materiales sustitutos de menor valor, sin perder la calidad
del producto.

b) Cambiando el disefio de los productos.

c) Modificando los sistemas salariales, con el fin de evitar la mano de
obra ociosa.

d) Controlando las compras y entregas de materiales.

e) Instalando maquinas que mejoren el rendimiento.

» Determinar los precios de ventas

a) Con la utilizacion de presupuestos, para evitar precios
inconvenientes.

b) Con los informes de desperdicios, desechos y trabajos
defectuosos.

c) Con los informes de gastos de ventas y de administracion.

» Controlar los inventarios

a) Para facilitar la elaboracion de los estados contables.

b) Para determinar las existencias maximas, minimasy criticas
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CLASIFICACION DE LOS COSTOS
Existen algunas formas de clasificar a los costos industriales, asi:

C Por la funcién en
que incurren.
L
A
S
Por la naturaleza
| de las operaciones
E
|
C Por la forma como
A Se expresan los
datos
C
|
0]
Por su variabilidad
D
E
L
Por el aspecto eco-
o némico involucrado
en las decisiones de
S indole administrativa
C Por su identificacion
0 con el producto
S
T
Por su inclusion
0]
en el inventario
S

FFuente: Costos, Chiliqguinga Manuel

E:laborado por: La Autora

I_H f—)%\ f_H r N\ e \

D

D

Costos de manufactura

Costos de mercadeo

Por érdenes de produccién

Por procesos

Costos histéricos

Costos predeterminados Estimados

{

Estandar

Fijos
Variables
Mixtos {Semivariables
Escalonados

Costos futuros
Costos incurridos
Costos pertinentes

Costos de oportunidad

Directos

Indirectos

costeo total o de absorcién

costeo variable o directo
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ELEMENTOS DEL COSTO

Con el fin de facilitar el control administrativo y el manejo contable de

aquellas partidas que conforman el costo total de un articulo fabricado, se

ha adoptado un criterio para agruparlos asi:

Costo de

Produccién

Costos de
Distribucion

(gasto)

Fuente: Costos, Chiliquinga Manuel

Elaborado por: La Autora

’
Materiales Directos

Mano de obra directa

GGF

{

Administraciéon <

Ventas

Financieros

Materiales indirectos

Mano de obra indirecta

Luz eléctrica

Arriendo de fabrica

\ Mantenimiento de fabrica

r

Sueldos

Materiales de oficina

Arriendo oficina

Dep act fijos adm

\ Teléfono

Promocion

Propaganda

Dep act fijo de ventas

Gto viajes vendedores

Intefeses

Comisiones
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Costo

Es el conjunto de valores incurridos en un periodo perfectamente
identificado con el producto que se fabrica. El costo es recuperable.

» Gasto.

Son los valores que se aplican para cumplir con las funciones de

administrar, vender y financiar. (Costo de distribucion)

a) Gasto de administracion
Son aquellos egresos incurridos en actividades de planificacion,

organizacion, direccién, control y evaluacion de la empresa.

b) Gasto de ventas

Son desembolsos producidos por la ejecucién de la funcién de ventas.

c) Gasto financiero
Llamadas también cargas financieras. Son pagos (intereses vy

comisiones) que se realizan a instituciones bancarias y financieras.

Sefiala (Chiliquinga, 2007); Férmulas derivadas de la combinacién parcial

de los elementos del costo total.
a) Costo total (CT)
CT=CP+CD

CT= CP+GA+GV+GF

b) Costo de distribucion (CD)
CD=GA+GV+GF

c) Costo primo (CPr)
CPr =MD+MOD
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d) Costos directos (CDi)
CDi= MD+MOD

e) Costo de conversion (CC)
CC=MOD+GGF

f) Costo de produccion (CP)
CP=MD+MOD+GGF

g) Costo de produccion unitario (CPu)
CPu=CP/Q

h) Costo total unitario (CTu)
CTu=CT/Q

i) Ventas (V)
V= CT+Utilidad

j) Precio de venta unitario (PVu)
PVu=CTu+Un

MATERIA PRIMA

SARMIENTO Rubén (2009) pag.ll afirma: “es considerada
como elemento basico del costo; es decir el incorporado en el
producto, siendo éste en muchos casos el mas importante

para la transformacion en el articulo terminado”.
BRAVO Mercedes (2007) pag.186 manifiesta: “Es el material o

materiales sobre los cuales se realiza la transformacion, se

identifican plenamente con el producto elaborado”.
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En base a los conceptos analizados se concluye que la materia prima es
el elemento principal con el cual se elabora un producto y es de facil
identificacion, por ejemplo en el queso la materia prima principal es la
leche ya que esta compuesto por un 99% de leche. En cada producto
terminado se determina cual es la materia prima utilizada con una simple

mirada del material que lo compone.

CLASIFICACION
Segun (Bravo Valdivieso, 2009); Los materiales se clasifican en:

» Materia Prima Directa
Constituyen el primer elemento del costo de produccion, son aquellos
materiales que se identifican plenamente con el producto, por lo tanto son

facilmente medibles y cuantificables.

» Materia Prima Indirecta

Forman parte del tercer elemento del costo de produccién (CIF), son
aguellos materiales que no se pueden identificar plenamente con el
producto, pero que son necesarios para su elaboracion; no son facilmente
medibles ni cuantificables, por lo tanto requieren ser calculados de
acuerdo a una base de distribucion especifica.

» Materiales Consumibles
No forman parte del producto terminado, pero son necesarios para que el
proceso productivo se lleve a cabo con toda normalidad. Ejemplo:

combustibles.
CONTROL DE MATERIALES

Para controlar la materia prima es necesario realizar los siguientes

procedimientos.
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> Establecer las necesidades de Materia Prima.

Consiste en dar aviso al responsable para que realice la compra de

acuerdo a las necesidades.

o Requisicion de los materiales

La persona responsable solicita la compra de los materiales de forma

escrita a través de una requisicion detallando el material, la cantidad del

material requerido.

» Compra de materiales

Cuadro Nro 6

EMPRESA ABC

REQUISICION DE MATERIALES

Feha de pedido: Nro de pedido:
CODIGO DESCRPCION CANTIDAD UNIDAD
SOLICITADO POR: RECIBIDO POR:

Fuente: Costos, Chiliquinga 2007
Elaborado por: La Autora

El jefe de almacén recibe solicitudes de compra, pide cotizaciones a

proveedores y elegir la mejor oferta, elabora y emite 6rdenes de compra,

verifica y aprueba facturas de proveedores y envia las facturas aprobadas

al departamento de contabilidad.
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» Recepcion e inspeccion de los materiales

Cuadro Nro. 7

EMPRESA ABC

ORDEN DE COMPRA Nro:
PROVEEDOR: Direccion:
Fecha de pedido:
Fecha de entrega:
Lugar de entrega:
CODIGO DESCRIPCION CANTIDAD UNIDAD
APROBADO POR: FIRMA:

Fuente: Contabilidad de Costos, Sarmiento 2009
Elaborado por: La Autora

Una vez ingresado el material el responsable de recepcion verifica la
cantidad, peso, calidad Yy otras especificaciones de los materiales, se
ordena el traslado de materiales al almacén, envia copias de guias al

almacén y al departamento de compras.
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» Almacenamiento y despacho de los materiales

Cuadro Nro.8
EMPRESA ABC
INFORME DE RECEPCION DE MATERIALES

Orden de

Fecha de recepcion: compra Nro:

PROVEEDOR |CODIGO |DESCRIPCION |CANTIDAD OBSERVACIONES

RECIBIDO POR:

Fuente: Contabilidad de Costos, Sarmiento 2009

Elaborado por: La Autora

Bodega recibe y firma documentos de recepcion, verifica cantidad, peso,
calidad etc. de los materiales, ubica en un lugar adecuado para evitar su
deterioro, entrega materiales al departamento que lo solicite, realiza un
control de entrada, salida y existencias de los materiales, la persona
encargada (bodeguero) de recibir y despachar los materiales debe cuidar

y justificar las existencias bajo su responsabilidad.
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> Valoracion y control de materiales
Cuadro Nro. 9
EMPRESA ABC
TARJETA DE CONTROL DE BODEGA
Cédigo:
Articulo: Unidad de medida:

CANTIDADES

FECHA

OR PROD |DETALLE | ENTRADAS |SALIDAS | SALDOS

RESPONSABLE

Fuente: Contabilidad de costos, Sarmiento 2009

Elaborado por: La Autora

La valoracion de la entrada, salida y existencia de los materiales que se

utilizan en el proceso productivo se realiza a través de las tarjetas kardex.

Métodos de valoracion:

a)
b)
c)
d)

PEPS, primeras en entrar, primeras en salir.
UEPS, Ultimas en entrar, primeras en salir.
Promedio ponderado

Ultima compra o costo actual
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Cuadro Nro. 10

EMPRESA ABC
KARDEX
Articulo: Unidad de medida:
Método:
ENTRADAS SALIDAS EXISTENCIAS
FECHA [DETALLE [CANT. [PU. [PT. [CANT. [PU. [PT. [CANT. [PU. [PT.
Fuente: Contabilidad de costos, Zapata 2007
Elaborado por: La Autora
Segun (Sarmiento, 2009), sefiala lo siguiente:
> Contabilizacion de los materiales
a) Compra de materiales
___________ N S
Inventario de materiales XXXX
IVA en compras XXXX
Caja — Bancos XXXX
Cuentas o documentos por pagar XXXX
Retencion en la fuente por pagar XXXX
IVA retenido por pagar XXXX
V/R Compras segun factura.........
b) Devolucion de materiales
______ RV
Caja - Bancos XXXX
Cuentas o documentos por pagar XXXX
Retencién en la fuente por pagar XXXX
IVA retenido por pagar XXXX
Inventario de materiales XXXX
IVA en compras XXXX
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V/R devolucién de la compra factura.....
c) Utilizacion de materiales
_______________________ N
Inventario de Productos en Proceso XXXX
Inventario de materiales XXXX

V/R Utilizaciéon de materiales en la fabricacion..

d) Devolucion de materiales no utilizados en el proceso de fabricacion.

_____________________ X_____________________
Inventario de materiales XXXX
Inventario de productos en proceso XXXX

V/R Devolucién de materiales no utilizados.

MANO DE OBRA

BRAVO Mercedes (2009) pag.63 dice: “Es el esfuerzo fisico o
mental que realizan los trabajadores que intervienen en la

elaboracion del producto”.

CHILIQUINGA Manuel (2007) pag.126 manifiesta: “Constituye el
segundo elemento del costo de produccién y representa el
esfuerzo fisico e intelectual del hombre o la fuerza de trabajo
aplicada a la transformacién de materia prima en producto

terminado o semielaborado”.

Una vez analizados los conceptos de dos autores reconocidos por su
experiencia se concluir que: la Mano de Obra es el esfuerzo fisico e
intelectual que aporta el trabajador para obtener un determinado producto

0 servicio.
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CLASIFICACION

Las empresas Industriales suelen clasificar a su personal de acuerdo con

la funcidn que prestan

-

M

MANO DE OBRA

D DIRECTA

MANO DE OBRA

R INDIRECTA

SN

Fuente: Costos, Chiliquinga 2007

Elaborado por: La Autora

\

Es aquella fuerza de trabajo que se identifica con la
produccion de una orden especifica, es decir interviene
directamente e en la transformacién de los materiales en
productos terminados.

Ejemplo: trabajo que realiza un obrero.

Fuerza de trabajo que interviene indirectamente en la e
elaboracién del producto, pertenece a la cuenta gastos
generales de fabricacion.

Ejemplo: Personal de supervision.
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CONTROL DE LA MANO DE OBRA
El control de la mano de obra se efectla a través de:

» Tarjeta individual de asistencia

Se la conoce también como tarjeta de reloj, con la cual se controla la
asistencia diaria de los trabajadores, mediante el registro de las entradas
y salidas, esta informaciéon permite computar el numero de horas

trabajadas en la jornada normal y extraordinaria de trabajo.

Cuadro Nro. 11
EMPRESA INDUSTRIA ABC
TARJETA RELQOJ

Nombre del
trabajador: Cadigo:

Jornada:

Semana

Mes:

HORAS TOTAL
FECHA ENTRADA | SALIDA | JORNADA | SUPLEMENTARIAS | EXTRAORDINARIAS

Resumen: Total jornada

Total horas suplementarias

Total horas extraordinarias

Total horas

Fuente: Contabilidad de Costos; Bravo 2007
Elaborado por: la Autora
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» Tarjeta de tiempo o boleta de trabajo

En esta tarjeta se controla el numero de horas trabajadas, la hora de inicio

y de terminacion de la tarea asignada a cada trabajador; se sefala la

naturaleza del trabajo, el valor por hora y valor total correspondiente.

Cuadro Nro.12

Fecha:

trabajador.

Nombre del

Departamento:

Salario por hora:

EMPRESA INDUSTRIA ABC

TARJETA DE TIEMPO

Cadigo:

Orden de
produccién
Nro.

Detalle

Hora
de

inicio

Hora
de

término

Horas
empleadas

Valor
por
hora

Valor

total

Total

f)

Jefe de Produccidn

Fuente: Contabilidad de Costos, Bravo 2007

Elaborado por: La Autora
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» NOmina, Planilla o Rol de Pagos

Se elabora con base en las tarjetas de reloj. Es el resumen de los

ingresos. Salario basico, horas suplementarias, horas extraordinarias y

otros beneficios; menos las deducciones correspondientes, tales como:

aporte personal o individual al IESS, impuesto a la renta y otras

obligaciones adquiridas

quirografarios, hipotecarios, cuotas sindicales, etc.)

por el trabajador

(anticipos,

préstamos

La némina, planilla o rol de pagos se puede elaborar en forma semanal,

quincenal o mensual, de acuerdo a las necesidades de cada empresa.

Cuadro Nro. 13

Mes:

Semana del:

del
al 2012

EMPRESA ABC
NOMINA DE PAGOS

Nro.

INGRESOS

DEDUCCIONES

Nombre | Cargo | Salario

Horas

extras

Fondos
de

Reserva

Total de | Apore Préstamos

ingresos | personal | IESS

Impuesto
ala
Renta

Otras

deducciones

Total de

deducciones

Liquido
a

pagar

Firma

Fuente: Contabilidad de Costos, Zapata 2007

Elaborado por: La Autora

» Contabilizacion de la ndmina

La contabilizacién de la némina de fabrica o mano de obra se realiza de la

siguiente manera.
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a) Para registrar el pago de la nGmina

e X e
Némina de Fabrica o Mano de Obra XXXX
Salarios XXXX
Horas extraordinarias XXXX
Aporte patronal XXXX
Décimo tercer sueldo XXXX
Décimo cuarto sueldo XXXX
Fondos de reserva XXXX
Vacaciones XXXX
IESS por pagar XXXX
Aporte personal por pagar XXXX
Aporte patronal por pagar XXXX
Préstamos quirografarios XXXX
Cuentas por pagar varios XXXX
Prov. Patrona. Por pagar XXXX
Décimo tercer sueldo XXXX
Décimo cuarto sueldo XXXX
Vacaciones XXXX
Caja Bancos XXXX

VIR de la planilla......

b) Para registrar la desagregacion de la mano de obra directa.

_______________________ N
Mano de Obra Directa XXXX
Costos indirectos de fabricacion XXXX
Mano de obra indirecta XXXX
Mano de Obra XXXX

V/R desagregacion de la mano de obra directa e indirecta.
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c) Para registrar la transferencia de la Mano de Obra Directa a Inventario
de Productos en Proceso
______________________ N
Inventario de Productos en Proceso XXXX
Mano de obra directa XXXX
VIR transferencia de MOD a IPP

COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION

BRAVO Mercedes (2009) pag. 91 manifiesta: “Constituye el
tercer elemento del costo de produccién, se caracteriza por
cuanto el conjunto de costos no se identifica plenamente con
el producto, no son facilmente medibles ni cuantificables, por
lo que requieren ser calculados de acuerdo con una base de

distribucion especifica”.

CHILIQUINGA Manuel (2007) pag. 154 afirma: “Son aquellos
costos necesarios para la produccién que no se identifican
con el producto que se esta elaborando, por tanto no son ni

directa ni facilmente asignable a las 6rdenes de produccion”.

De acuerdo a los conceptos de estos autores se determina que; los
costos indirectos de fabricacion son necesarios para la elaboracion de un
producto pero no intervienen de forma directa y son dificiles de medir,

asignar y cuantificar.

Costos indirectos de fabricacion incluyen:

» Materia Prima Indirecta

Son aquellos materiales que no se pueden identificar plenamente con el
producto terminado pero que son necesarios para su elaboracion, tales

como: lubricantes, combustibles, materiales de limpieza, suministros etc
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» Mano de Obra Indirecta

Es el esfuerzo fisico y mental que realizan los trabajadores que no
intervienen directamente en la fabricacion del producto, pero sirven de
apoyo indispensable en el proceso productivo, tales como: pago a
supervisores de fabrica, jefes de produccién, bodegueros, empacadores,
etc. También forma parte de la Mano de Obra Indirecta el trabajo
indirecto, el tiempo ocioso y los recargos por horas suplementarias y

extraordinarias de la Mano de Obra Directa.

» Otros Costos Indirectos

Son las erogaciones que se realizan por concepto de servicios
correspondientes a la planta, tales como: seguros, arriendos, teléfono,
agua, luz, etc. también forman parte de este grupo las depreciaciones de
los activos fijos de planta y las amortizaciones de los gastos de instalacion

de la planta.

Objetivos del Control de los Costos Indirectos de Fabricacion
(Bravo Valdivieso, Contabilida de Costos , 2007), sefala que objetivos

del control de los costos indirectos de fabricacion son:

o Evitar el desperdicio de los materiales indirectos

o Euvitar el exceso de la mano de obra indirecta

o Procurar el mejor aprovechamiento de los servicios que se emplean

o Facilitar la elaboracion y el control de los presupuestos de la fabrica

o Procurar la correcta aplicacion de los costos indirectos a la produccion
efectuada.

o Buscar la reduccion de los costos excesivos mediante el analisis

sistematico y permanente.
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Clases de Costos Indirectos de Fabricacion

( Materiales indirectos; no conforman la estructura basica
del producto: lubricantes, aceites, Utiles etc.

Por su

Mano de obra indirecta; trabajadores que no manipulan
Naturaleza <

directamente el producto: supervisores, personal de
oficina.

Gostos indirectos de fabricacion diversos; depreciacion,

impuestos, alquiler, prestaciones de MOI, energia, etc.

rFijos; existen con o sin produccion: alquiler,

depreciacién, impuestos, vigilancia, etc.

Por su
Variacion < Variables; aumentan o disminuyen con la produccion,

energia, reparaciones, desechos, etc.

C \. Semivariables; varian con la produccién: mano de obra
indirecta, supervision, etc.

Por su Costos Generales indirectos; afectan a toda la fabrica.
Departamentalizacion

Costos Departamentales; afectan a dptos. productivos

incluidos en el proceso de transformacion, y no a dptos

de servicios en los cuales no se realiza trabajo alguno

relacionado con los articulos que se fabrica.

( Costos estimados; costos presupuestados para uno

o varios departamentos (productivos y de servicios)
en un periodo definido. Un presupuesto flexible
permite cubrir todos los gastos posibles.

Por el < Costos Reales; ocurren durante el periodo de
Control fabricacion (histdricos). Se registran en la hoja de
costos y se transfieren después del calculo de la

distribucion de costos a cada orden.

Costos Aplicados; son los que resultan de la aplicacion
de la tasa predeterminada por el nimero de unidades

de costos indirectos (horas, casto de materiales, etc.)
Fuente: Costos, Chiliquinga, 2007

Elaborado por: La Autora
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Distribucion de los Costos Indirectos de Fabricacion

(Bravo Valdivieso, Contabilida de Costos , 2007), determina:

Las cuotas de reparto de los costos indirectos de fabricacion se
determinan tomando en cuenta la base de distribucién que mas convenga
a las necesidades de la empresa. (Tasa predeterminada o cuota de

reparto).

Costos indirectos de fabricacion

Tasa predeterminada=

Base de distribucion utilizada

v’ Base de distribucion de los CIF
Las bases de distribucion mas utilizadas son:

a) Base unidades producidas

Costos Indirectos de Fabricacion

Tasa predeterminada=

Numero de unidades producidas

b) Base Materia Prima Directa

Costos Indirectos de Fabricaciéon

Tasa predeterminada=

Materia Prima Directa

c) Base Mano de Obra Directa

Costos Indirectos de Fabricacion

Tasa predeterminada=

Mano de Obra Directa
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d) Base Costo Primo

Costos Indirectos de Fabricacion
Tasa predeterminada=

Materia Prima Directa + Mano de Obra Directa

e)Base Horas Hombre

Costos Indirectos de Fabricacion

Tasa predeterminada=

Numero de horas hombre

f) Base Horas Maquina

Costos Indirectos de Fabricacion

Tasa predeterminada=

Numero de horas maquina

Asignacion de los Costos Indirectos de Fabricacion
La asignacion de los costos indirectos de fabricacion se realiza sobre una

base predeterminada.

v’ Costos estimados o presupuestados

Se determina al iniciar el periodo de costos, mediante la preparacion de
un presupuesto de los CIF, ya sea en base a costos anteriores o
estimaciones basadas en estudios técnicos. Se determina la tasa

predeterminada y se registran los cif aplicados.

Se registra:
_____________________ N
Inventario de Productos en Proceso XXXX
Costos Indirectos de Fabricacion Aplicados XXXX

V/R aplicacion de los CIF
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v' Costos reales historicos

Se determinan una vez concluido el proceso productivo, se caracteriza

por ser costos que se pueden comprobar.

Se registra:
_________________________ X R
Costos Indirectos de Fabricacion (real) XXXX
Inventario de Materiales Indirectos XXXX
Mano de Obra Indirecta XXXX
Otros Costos Indirectos XXXX

V/R acumulacioén de los CIF reales.

Al final de periodo contable se cierran las cuentas de gastos generales de

fabricacion aplicados y de control utilizando una cuenta temporal llamada

variacion neta de gastos generales de fabricacion, misma cuenta que

luego se cierra con el costo de ventas:

(Chiliquinga, 2007) Sefala los siguientes asientos:

a) Sobreaplicacién

Cuando los gastos de fabricacion aplicados son mayores a los gastos de

fabricacion control.

_______________ N
Gastos generales de fabricacién aplicados XXX
Gastos generales de fabricacion control XXX
Variacion neta de Gastos generales de fab. XXX
______________ N

Variacion neta de gastos generales de fabricacion XXX

Costo de ventas XXX
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b) Subaplicacion
Cuando los gastos de fabricacion aplicados son menores a los gastos de

fabricacion control.

Xommmmmm e

Gastos generales de fabricaciéon aplicados XXX

Variacion neta de gastos generales de fab. XXX
Gastos generales de fabricacion control XXX

________________ Xmmmmmmm e

Costo de ventas XXX
Variacion neta de gastos generales de fab. XXX

C) Iguales

En caso de que los gastos generales de fabricacion aplicados sean
iguales a los de control.

_— X __________

Gastos generales de fabricacion aplicados XXX

Gastos generales de fabricaciéon control XXX

v’ Transferencia de productos en proceso a productos terminados

.................. X------------------
Inventario de Productos Terminados XXXX
Inventario de productos en proceso XXXX

VIR producto terminado para la venta

SISTEMA DE COSTOS
BRAVO Mercedes (2009) pag.123 afirma: “Es el procedimiento
gue se utiliza para determinar el costo unitario de producciény

el control de las operaciones realizadas por la empresa

industrial.”
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Un sistema de costos es la serie de normas y procedimientos contables
gue se siguen para obtener o lograr las finalidades propuestas por la

contabilidad de costos.

Hay dos clases de sistemas de costos caracterizadas por la unidad de

costeo y por la modalidad de la produccion.

» Sistema de costos por 6rdenes de produccion

» Sistema de costos por procesos

Sistema de Costos por Ordenes de Produccién.

CHILIQUINGA Manuel (2007) pag. 83 manifiesta: “Este sistema
conocido también con los nombres de costos por Ordenes de
fabricacion, por lotes de trabajo o por pedido de clientes,
basicamente funciona asi: La fabricacion de un lote productos
iguales tiene su origen normalmente en una orden de produccion.
En algunos casos un pedido puede originar varias ordenes de
produccion, por tanto los costos se acumularan por cada orden de

produccion por separado”.

Este sistema se utiliza generalmente en un a empresa donde se realizan
un lote de productos iguales, la fabricacion se ejecuta por orden de
produccion que puede existir algunas y el costo se acumula por cada una
de ellas, se obtiene el costo unitario de la divisién del total de costos para

las unidades producidas.

Sistema de Costos por Procesos

BRAVO Mercedes (2007) pag. 185 sefala:’Este sistema se aplica
en las empresas industriales cuya produccion es continua,
ininterrumpida o en serie y que fabrican productos homogéneos o

similares en forma masiva y constante, a través de varias etapas o
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procesos de produccion (textiles, plasticos, acero, azucar, petréleo,

vidrio, mineria, industrias quimicas, etc.)

Los costos se acumulan en cada uno de los procesos o centros de
costo, durante un periodo de costos (semanal, mensual, etc.) para
determinar el costo unitario en cada proceso y el costo unitario del

producto terminado.”

o Objetivos.

a) Averiguar en un tiempo determinado, los costos de produccion de un
proceso particular que puede realizarse en un solo departamento de

produccion o en varios.

b) Ayudar a la gerencia de la empresa en el control de los costos de
produccion a través de los datos que debe rendir el departamento o
centro de costos, con estos informes la gerencia puede mantener un
adecuado control de la produccion aunque solo sea después de que
ésta se haya terminado, exigiendo una mayor eficiencia cuando asi se
requiera. Ademas dispone de la herramienta esencial para determinar
nuevas politicas de precios teniendo en cuenta las necesidades de los

consumidores y los precios que ofrecen las firmas competidoras.

Este sistema de produccion en proceso se aplica en las empresas donde
la produccion se realiza de un a forma continua sin ningun tipo de
interrupcién y se requiere de algunas etapas para obtener el producto
terminado, el costo se determina en forma unitario por cada proceso para

al final obtener el costo unitario del producto.

ESTADOS FINANCIEROS

De acuerdo al marco conceptual de las NIIF.

Los estados financieros se preparan en base al principio de empresa en
marcha (funcionamiento), a no ser que la direccién pretenda liquidar la

entidad o cesar en su actividad, o que no exista una alternativa realista de
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continuidad. Cualquier incertidumbre significativa sobre la viabilidad de la
entidad debe ser revelada.

Los Estados Financieros se preparan para ser utilizados por personas
externas e internas de la Institucion con la finalidad de brindar una vision
general del estado econdmica en que se encuentra la empresa, y a través
de ello poder tomar decisiones y correctivos de acuerdo a sus

necesidades.

El propédsito de los Estados Financieros es proveer de informacion
general a fin de asegurar que los mismos sean comparables presentando
de forma razonable la situacion, el desempefio financiero y los flujos de

efectivo de la entidad.

Objetivos de los Estados Financieros

% Proveer informacién sobre la entidad que sea util para un amplio rango
de usuarios en la toma de decisiones econémicas de:

a) Posicidén financiera

b) Desempefio (Resultados)

c) Flujo de efectivo

% Presentar los resultados de la capacidad de la gerencia en la

administracion de los recursos que se le confian.

Estado de Costos de Produccién

Es la base principal para la elaboracion del Estado de Situacion
Financiera de la empresa, se lo realiza en las empresas industriales y de
servicios, contribuyendo como una herramienta contable que le permite a
la entidad establecer el costo de los productos vendidos en un periodo
determinado.

82



EMPRESA INDUSTRIAL "ABC"

ESTADO DE COSTOS DE PRODUCCION Y VENTAS

AL 31 DE DICIEMBRE 20XX

MATERIA PRIMA DIRECTA
Inventario inicial
(+) Compras
(+) transporte en compras

(-)Desc en compras
(-)Dev en compras
MATERIA PRIMA DIRECTA DISPONIBLE PARA LA PRODUCCION
(-) Inventario final
(=) MATERIA PRIMA DIRECTA UTILIZADA
MANO DE OBRA DIRECTA
COSTOS INDIRECTOS DE FABRICACION
Materia prima indirecta
Inventario inicial
(+) Compras
(+) Transporte en compras

(-) Descuento en compras
(-) Devolucién en compras
MATERIA PRIMA INDIRECTA DISP. PARA LA PRODUC.
(-) Inventario final
MATERIA PRIMA INDIRECTA UTILIZADA
MANO DE OBRA INDIRECTA
GASTOS DE FABRICACION
Arriendo local de fabrica
Servicios publicos
Combustibles y Lubricantes
Mant y repar equipo y maquinaria de fabrica
Deprec equipo y maquinaria de fabrica
Otros costos indirectos de fabricacion
(=) COSTO DE PRODUCCION
(+) INV INICIAL DE PRODUCTOS EN PROCESO
COSTO DE PRODUCTOS EN PROCESO
(-) INV FINAL DE PRODUCTOS EN PROCESO
(=) COSTO DE PRODUCTOS TERMINADOS
(+) INV INICIAL DE PRODUCTOS TERMINADOS
COSTO DE PRODUCTOS DISPONIBLES PARA LA VENTA
(-) INV FINAL DE PRODUCTOS TERMINADOS
(=) COSTO DE VENTAS

XXX

XXX

XXX

XXX

XXX

CANTADOR

Fuente: Contabilidad de Costos, Sarmiento 2009
Elaborado por: La Autora

XXX (xxx) XXX
XXX
(xxx)
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX (xxx) XXX
XXX
(xxx)
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
GERENTE

XXX

XXX

XXX
XXX

XXX

XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX
XXX

XXX
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Estado de Resultados
Este Estado mide la situacién econdémica de una entidad en un periodo de
tiempo determinado, tiene la finalidad de establecer la pérdida o ganancia

del ejercicio, su estructura es la siguiente:

EMPRESA “ABC”
ESTADO DE RESULTADOS
DEL 1 DE ENERO AL 31 DE DICIEMBRE 2012

VENTAS XXXX
Ventas XXXX
(-) Devolucién en ventas XXXX
(-) Descuento en ventas XXXX
(-) Transporte en ventas XXXX
(=) Ventas netas XXXX
(-) COSTO DE VENTAS XXXX
UTILIDAD BRUTA EN VENTAS XXXX
(-) GASTOS OPERACIONALES
Gastos Administrativos XXXX

Sueldos XXXX

Arriendo de oficina XXXX

Servicios Basicos XXXX

Suministros de oficina XXXX
Gastos Ventas XXXX

Sueldo vendedores XXXX

Publicidad XXXX
TOTAL GASTOS OPERACIONALES XXXX
(=) UTILIDAD OPERACIONAL XXXX
(-) Otros gastos XXXX
(+) Otros ingresos XXXX
(=) UTILIDAD DEL EJERCICIO XXXX
(-) Participacion trabajadores (si amerita) XXXX
(-) Impuesto a la renta XXXX
(=) UTILIDAD NETA DEL EJERCICIO XXXX

Fuente: Contabilidad de Costos, Sarmiento 2009

Elaborado por: La Autora
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Balance de Situaciéon Financiera

Este Balance integra la situacion econémica y financiera de la empresa de
una fecha dada.

Con este balance se pueden analizar los indices financieros como la
liquidez de la empresa, el endeudamiento y otros de beneficio para
informacion y evaluacion con periodos anteriores y sacar conclusiones si

ha mejorado. Se estructura de la siguiente manera:

EMPRESA ABC
ESTADO DE SITUACION FINANCIERA
AL.........

ACTIVOS PASIVOS
Activo Corriente XXX Pasivo Corriente XXX

Remuneraciones por
Caja XXX pagar XXX
Banco XXX Documentos por pagar XXX
Inventario de productos XXX Cuentas por pagar XXX
Inventario de productos en
proceso XXX less por pagar XXX
Inventario de materia prima XXX
Cuentas por cobrar XXX Pasivo no Corriente XXX

Hipoteca por pagar XXX
Activo no Corriente XXX
Terreno XXX Patrimonio XXX
Edificio XXX Capital Pagado XXX
(-) Dep Acum Edificio XXX Utilidad del ejercicio XXX
Vehiculo XXX
(-) Dep acumulada vehiculo XXX
TOTAL ACTIVO XXX TOTAL PAS + PAT XXX

Fuente: Contabilidad de Costos, Sarmiento 2010

Elaborado por: La Autora
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SISTEMA

http://www.alegsa.com.ar/Dic/sistema.php afirma “Es un

conjunto de partes o elementos organizadas y relacionadas
gue interactlan entre si para lograr un objetivo. Los sistemas
reciben (entrada) datos, energia o materia del ambiente y

proveen (salida) informacidn, energia o materia.

Un sistema es un conjunto de varios elementos que interactian entre si
formando un todo para obtener resultados, en el caso de la contabilidad
se ingresa la informacion de una empresa a un sistema contable y en un
cierto periodo de tiempo se obtiene el resultado en balances, aportando
asi la informacién necesaria para identificar la situacion actual de la
empresa, aportando al desarrollo de la misma y a la toma de decisiones

oportunas.

Modulos del Sistema
El Sistema de Monica contiene los siguientes médulos mas utilizados:
» Inventario

Registramos el ingreso de productos y la salida de los mismos.

» Facturacion

Se realiza la factura de acuerdo a la venta realizada.

» Contabilidad

Permite el ingreso de la informacién, registros diarios de produccion,
ventas y compras en el diario general y al finalizar de un cierto periodo de
tiempo se obtiene los reportes necesarios para identificar la situacion

actual de la industria.

» Cuentas por Cobrar

Se registra los clientes que adeudan a la industria.
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» Cuentas por pagar
Se registra los proveedores que estan pendientes de pago.
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CAPITULO Il
DISENO DE LA PROPUESTA

SISTEMA DE CONTABILIDAD GENERAL Y DE COSTOS PARA LA
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERMANOS HERNANDEZ
INPROLAC'H DE LA PARROQUIA DE SANTA MARTHA DE CUBA,
PROVINCIA DEL CARCHI.

INTRODUCCION

De acuerdo al estudio realizado se deduce que, la industria necesita un
sistema que apoye al control de cada proceso productivo que permita
normar las actividades del trabajo diario, permitiendo la recoleccion,
registro, reporte y evaluaciéon de la informacion de manera oportuna y

precisa.

La industria ha crecido en todos los aspectos, razén por la que hoy se
siente la necesidad de utilizar un sistema que permita la adopcion de
normas que regulen la actividad productiva y permita a la gerencia la
correcta toma de decisiones en base a resultados reales y confiables.

El desarrollo del sistema contable propone constituirse en un instrumento
gue debera ser aplicado en la Industria INPROLAC H, con el propdésito de
lograr un adecuado control sobre las actividades relacionadas con la
produccién de quesos y una secuencia de los sucesos diarios, para lograr
una idea global de la situacion actual, poder tomar decisiones correctivas.

Mediante este sistema se busca superar los problemas detectados en el
diagndstico realizado a la institucién, donde el principal es la carencia de
un sistema adecuado que le permita conocer su situacion, la finalidad de
la implantacion del sistema es tener una herramienta que dote de

informacion oportuna en el momento que se requiera.

La presente guia comprende la contabilizacion de los costos de la
produccion, la determinacion del precio de venta estableciendo ganancia

en cada uno de los productos, el registro de todas las transacciones

88



diarias en el orden que se presentan, y obtener la informacion contable a
través de un sistema que facilita el manejo y la comprension de los

resultados obtenidos.
PROPOSITO

El principal objetivo de cualquier sistema de costos constituye la
determinacién de los precios unitarios de los productos que se fabrican, y
con un adecuado sistema de contabilidad general. Toda la teoria debe ser
llevada a la préactica de tal manera que al finalizar el periodo contable, los
resultados puedan reflejar la situacion econémica real de la empresa de

acuerdo a las actividades realizadas.

El primer propésito tiene como fin determinar el costo real de cada uno de
los quesos que se realizan con el apoyo de la teoria de la contabilidad de
costos, a través de los procesos de transformacion a los que son
sometidos con procedimientos de control y registro que permitan una

correcta aplicacion de los diferentes costos para cada producto terminado.

El segundo propdésito es aprender a utilizar el programa de Monica 8.5 un
sistema de contabilidad computarizado donde se ira registrando la
informacion de acuerdo a los procesos que se vayan desarrollando,
obteniendo al final de un periodo los resultados de las actividades y asi

poder tomar decisiones conociendo la situacion actual de la industria.

Se optd por el Sistema de Médnica 8.5 por algunos beneficios, es un
programa que permite entenderlo facilmente, ingresar los asientos diarios,
introducir el plan de cuentas de acuerdo a la necesidad de cada empresa,
es flexible de realizar correctivos en los asientos en caso de cometer
errores, mantener la informacion actualizada, y sobre todo se accede a

los reportes en cualquier fecha y mantiene la informacion historica.

El tercer propésito pretende definir a través de un ejercicio practico la
asignacion de los precios de venta unitaria, y el debido registro de las

transacciones dadas, por ultimo conocer los estados financieros.
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El cumplimiento de cada uno de estos propositos permitird una
administracion mas eficiente, flexible y de mejores resultados.

SISTEMA CONTABLE

El sistema de contabilidad se desarrolla para servir de forma eficiente a
las necesidades de informacion de la industria. Es necesario contar con
un sistema de contabilidad con mayores detalles y registros, los cuales

serviran para los objetivos basicos:

» Medir y comparar la gestion financiera y el progreso de un periodo a
otro ya sea en meses 0 afos.

» Obtener créditos en los bancos y otras fuentes de financiacion.

» Cumplir con requisitos legales, el cumplimiento de impuestas con el
Estado.

» Suministrar una fuente continua de datos financieros que ayude a la
toma de decisiones.

En un sistema contable los datos se transforman en estados financieros

en cinco etapas:

Analisis de documentos fuente de la informacion, estos documentos son

las facturas de compra y venta, comprobantes de ingreso y de egreso.

Asiento de las transacciones en el libro diario, una vez analizado el
documento se precede a ingresar al sistema el asiento correspondiente

de acuerdo a su naturaleza.

Asiento de las transacciones en el libro mayor, automaticamente una vez
ingresado el asiento pasa a formar parte del libro mayor de cada cuenta
afectada.

Preparacion de los balances, de igual manera los datos ingresados al
sistema se transforman en informacion financiera a disposicion de quien

la requiera.
Notas a los estados financieros, se ejecutan al final del periodo contable.
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SISTEMA DE CONTABILIDAD DE COSTOS

Los factores de la produccion son todos los elementos que utilizados y

combinados de una manera eficaz dan origen al producto.

Estos pueden determinarse en tierra o recurso fisico, trabajo o recurso
humano, capital o recurso financiero, la administracion y el recurso no

renovable, tiempo.

En una empresa industrial es de gran importancia conocer la estructura
de costos en los que se incurre al dedicarse a una actividad productiva.
En base a los costos de produccion y al precio del producto en el mercado
se puede determinar el margen de ganancia o pérdida, si la actividad es

rentable o no.
DISENO DEL PLAN DE CUENTAS

La empresa debe estructurar un plan de cuentas para facilitar el manejo
de las mismas; y lo mas importante debe desarrollarse en un sistema

computarizado para acelerar el proceso.

El plan de cuentas sera desarrollado de manera que se pueda identificar
facilmente las cuentas, el presente plan de cuentas se ha elaborado de
acuerdo a las necesidades de registro de la Industria tomando en cuenta
las caracteristicas basicas que un plan de cuentas debe poseer.

Las actividades deben ser controladas, para tal efecto se utilizara un libro
en el que se debe registrar todas las transacciones al momento que

ocurran, este libro se conoce como DIARIO GENERAL.

Todas las cuentas que aparecen en el diario general se llevaran de forma
individual en un LIBRO MAYOR, para controlar el movimiento deudor o
acreedor de cada una de las cuentas, para determinar saldos que serviran

para elaborar los estados financieros.
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PLAN DE CUENTAS INPROLAC'H

CODIGO
1

11
1.1.01
1.1.02
1.1.03
1.1.04
1.1.05
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03
1.1.06
1.1.07
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.08
1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.09
1.1.10

1.2

1.2.01
1.2.02
1.2.03
1.2.04
1.2.05
1.2.06
1.2.07

CUENTA

Activo

Activo corriente

Caja

Bancos

Cuentas por cobrar

Documentos por cobrar

Inventario de materia prima

Leche

Cuajo

Sal

Inventario de materiales indirectos
Inventario de productos en proceso
Queso prensado

Queso amasado

Cuajada

Inventario de productos terminados
Queso prensado

Queso amasado

Cuajada

Suministros de oficina

IVA compras

Activos no corrientes (fijos)
Terreno

Edificio

(-) Dep acum edificio
Vehiculo

(-) Dep acum vehiculo
Muebles de oficina

(-) Dep acum muebles de oficina
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1.2.08

1.2.09

1.2.10

1.2.10.01
1.2.10.02
1.2.10.03
1.2.10.04
1.2.10.05
1.2.10.06
1.2.10.07
1.2.10.08
1.2.11

1.2.12

1.2.12.01
1.2.12.02
1.2.12.03
1.2.12.04
1.2.12.05
1.2.12.06
1.2.12.07
1.2.13

2

2.1
2.1.01
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08

Equipo de computacion

(-) Dep acumulada equipo de computacién
Maquinaria y equipo industrial

Caldero mediano a diesel

Tinas de doble fondo

Mesa de acero inoxidable

Yogutera

Descremadora

Molino con motor a luz

Paila de bronce para fundir queso

Cuarto frio

(-) Dep acum magquinaria y equipo industrial
Herramientas y utensilios

TermoOmetro de temperatura

Agitador de acero inoxidable

Tarros de aluminio recolector

Gavetas plasticas

Jarras de aluminio

Aros de aluminio

Aros plasticos

(-) Dep acum herramientas y utensilios

Pasivo

Pasivo corriente (corto plazo)
Cuentas por pagar proveedores
Cuaspud Polivio

Ojeda Alejandro

Pantoja Blanca

Pantoja Isidro

Puetate Jacinto

Revelo miguel

Tonguino Rodrigo

Velasco Raul
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2.1.01.09 Vizcaino Nelson
2.1.01.10 Yeépez José

2.1.02
2.1.03
2.1.04
2.1.05

2.2
2.2.01
2.2.02

3
3.1
3.1.01

3.2

3.2.01
3.2.02
3.2.03

4.1

4.1.01
4.1.02
4.1.03
4.1.04
4.1.02
4.1.03
4.1.04

5.1

5.1.01
5.1.02
5.1.03
5.1.04

Cuentas por pagar personal
Documentos por pagar

IESS por pagar

Préstamo bancario por pagar
Pasivo no corriente
Préstamo bancario por pagar
Hipoteca por pagar
Patrimonio

Capital social

Capital

Resultados

Utilidad del ejercicio

Perdida del ejercicio

Utilidad del ejercicio anterior

Ingresos

Ingresos operacionales
Ventas queso prensado
Ventas queso amasado
Ventas queso cuajada
Ventas leche

(-) Descuento en ventas
(-) Devolucién en ventas
Utilidad bruta en ventas
Costos y gastos
Costos de produccion
Materia prima prensado
Materia prima amasado
Materia prima cuajada

Nomina de fabrica
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5.1.05 Costos indirectos de fabricacion
5.1.06 CIF aplicados

5.1.07 CIF reales

5.1.08 Variacion CIF

5.2 Costo de ventas

5.2.01 Costo ventas prensado

5.2.02 Costo de ventas amasado

5.2.03 Costo de ventas cuajada

5.2.04 Costo de ventas leche

5.3 Gastos

5.3.01 Gastos de administracion y ventas
5.3.02 Gasto suministros de oficina
5.3.03 Gasto servicios bésicos de oficina

5.3.04 Gasto combustible

5.3.05 Gto dep edificio de oficina

5.3.06 Gto dep vehiculo

5.3.07 Gto dep muebles de oficina
5.3.08 Gto dep equipo de computacion
5.3.09 Gto dep maquinaria y eq industrial
5.3.10 Gto dep herramientas y utensilios

5.4 Gastos de ventas
5.4.01 Gasto combustible
5.4.02 Gasto publicidad

5.5 Gastos Interés financiero

SISTEMA DE COSTOS

En este cuadro se detalla informacion historica de la produccion en un
mes, se detalla los litros de leche que se necesitd para producir los

diferentes tipos de queso, como también se determino el desperdicio de

leche.
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Cuadro Nro. 14
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERMANOS HERNANDEZ INPROLAC H"
CALCULO DE COSTO DE CADA PRODUCTO
DATOS HISTORICOS DE LA PRODUCCION

LECHE

TIPO QUESOS | LITRO EN | TOTAL | LIT. % CONSUMO | LITRO REAL
QUESO MES QUESO |LITROS | DESPER. | DESPER. | REAL ENLIT | EN QUESO
PRENSADO 640 3,3 2112 147,84 0,25 2259,841 3,531
AMASADO 1345 3 4035 282,45 0,47 4317,452 3,210
CUAJADA 715 3,3 2359,5 165,17 0,28 2524,666 3,531
TOTALES 2700 8506,50 | 595,46 1,00 9101,960 10,272

Fuente: Investigacién propia
Elaborado por: La Autora

Se detalla el costo total de leche en un mes.

Cuadro Nro. 15
COSTO DE LECHE EN UN MES

LITROS DE LECHE MES 9101,96
COSTO LITRO EN USD 0,40
COSTO LITRO LECHE MES 3640,782

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Con estos datos historicos del afio 2011 que corresponden a un mes se
determina una cierta cantidad de leche que se desperdicia

aproximadamente en litro leche, se realiza el calculo correspondiente.

Cuadro Nro. 16
CALCULO DEL DESPERDICIO DE LECHE EN LITROS
SIEN 100 LIT. LECHE 7 DESPERDICIO

8506,50 LIT. LECHE 595,455 DESPERDICIO
Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

De igual manera en base a los datos historicos para determinar el cuajo

que se utiliza en la produccioén, se realiza el célculo correspondiente.
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Cuadro Nro. 17
COSTO TOTAL DE CUAJO EN MLL

LIT LECHE MLL CUAJO CUAJO
100 10 0,018
9101,955 910,1955 16,383519

Fuente: Investigacién propia
Elaborado por: La Autora

La sal se calcula por separado en los quesos prensados y amasado.

De acuerdo con los datos histdricos para un queso prensado es necesario

20.83 gramos de sal.

Cuadro Nro. 18
SAL EN QUESO PRENSADO

QUESO MES | TOTAL SAL gr | gr EN C/QUESO |CTO gr |CTO gr TOTAL

640 13333,3333 20,8333 0,00043 5,66667

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

De igual manera para la produccién de un queso amasado se requiere 10

gramos de sal.

Cuadro Nro. 19
SAL EN QUESO AMASADO EN GR

QUESO MES | TOTAL SAL gr | gr EN C/QUESO |CTOgr |CTO gr TOTAL

1345 13450 10| 0,00043 5,71625

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Entonces el costo total de la sal en el mes por los dos tipos de queso:

Cuadro Nro. 20
COSTO TOTAL DE SAL

PRENSADO 5,66667
AMASADO 5,71625
TOTAL SAL 11,38292 | EN DOLARES

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora
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Para el calculo del costo de mano de obra se tom6 en cuenta el sueldo
bésico por dos trabajadores, mas el valor de las vacaciones y mas el

aporte patronal que en este caso es el 11.15% ya que es artesano

calificado.
Cuadro Nro. 21
COSTO DE MANO DE OBRA
VALORES %
SUELDO BASICO 584,00 86,72
VACACIONES 24,33 3,61
APORTE
PATRONAL 65,12 9,67
CTO TOTAL MO 673,45 100,00

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Para el calculo de los costos indirectos de fabricacidon se tomo en cuenta:

Cuadro Nro. 22

CIF
LUz 30
AGUA 18
TELEFONO 15
SERVICIOS CONTABLES 30
PRODUCTOS CADUCADOS 0
PRODUCTOS DE LIMPIEZA 20
ROPA TRABAJADORES 30
MANTENIMIENTO MAQUINARIA 15
DEP EDIFICO 40
DEP MAQUINARIA 150
DEP HERRAMIENTA 33,33
DIESEL 70
FUNDAS 81
CTO TOTAL CIF 532,33

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Con la informacion obtenida de los datos histéricos se realiza un cuadro

informativo que detalla lo que se requiere de materia prima, mano de obra
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y costos indirectos, estas requisiciones son por cada litro de leche que

ingresa a produccion.

Se obtiene el costo total de cada producto para imponer el precio de venta

y la utilidad.
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REQUISICION DE MP, MO Y CIF POR LITRO DE LECHE

CUADRO Nro. 23

TIPO DE QUESO

MAT PRIMA LIT LEHCHE CTO TOTAL CTO EST PRENSADO AMASADO CUAJADA

LECHE 9101,955 3640,78200 0,40 0,40 0,40 0,40 Valor de c/lit leche

CUAJO 9101,955 16,38352 0,00180 0,00180 0,00180 0,00180 Valor del cuajo por mil

SAL PRENSADO 2259,840 5,66667 0,00250755 0,00251 Valor de sal en el queso prensado por c/lit leche

SAL AMASADO 4317,450 5,71625 0,00132 0,0013 Valor de sal en el queso amasado por c/lit leche

SAL CUAJADA 0 0 0 0

CTO T/MP/1lit/lec 0,40431 0,40312 0,40180 Costo total de materia prima en un litro de leche

MO 9101,96 673,45 0,07 0,07399 0,07399 0,07399 Costo de MO en un _litro leche.

CIF 9101,96 532,33 0,05849 0,05849 0,05849 0,05849 Costo de CIF en un_de leche.

CTO EST C/LIT 0,53678 0,53560 0,53428 Costo que entra en un litro de leche de MP+MO+CIF
Litros de leche que requiere cada queso para su

LIT C/PRODUCTO 3,53100 3,21000 3,53100 produccién

CTO EST C/PRO 1,89537965 1,71927317 1,88652548 | Costo de cada producto

PRECIO DE VENTA 2,00000 2,00000 2,00000 Precio de venta

UTILIDAD C/Q 0,10462 0,28073 0,11347 Utilidad

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora
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En base a estos datos histéricos se elabora un cuadro de costos que
permitird realizar los célculos pertinentes de acuerdo a la produccion

diaria.

Este cuadro de datos se lo utilizara a diario digitando de forma manual la
cantidad de quesos a producir y automaticamente calculara los valores
requeridos en la produccion a travées de las formulas enlazadas,
resultados que se tomara para realizar el diario general, se ingresara el
namero de quesos que a producir cada dia y se obtiene los valores de la

produccion de la siguiente manera.

En este caso se ingres6 a produccion de 10 quesos prensados, 65
amasados y 40 cuajadas datos que se ingres6 manualmente y
automaticamente se obtiene el requerimiento para esta produccion en

costo y cantidad de leche, sal, cuajo.

Para la tasa predeterminada se tom6 como base la materia prima, es
decir los litros de leche que se utilizaron en el mes, dando como resultado
0.06 de CIF en cada litro de leche.

Cuadro Nro. 24
CALCULO DE COSTOS

CTO ESTA gggl') COSTO ESTANDAR SAL | COSTO EST | COSTO EST
TIPO QUESO | PRODUCCION | LITLECHE | LITRO LECHE CUAJO | PRENSADO | AMASADO MO CIF
PRENSADO 10 35,31 0,40 0,00180 | 0,00250755 0,00132 0,07 0,06
AMASADO 65 208,65
CUAJADA 40 141,24
TOTAL 115 385,20 0,088541667  0,27625
TOTAL REDONDEO 386,00
COSTOS EN USD 154,08 | 0,69 | 0,36 28,50 22,53
SE REQUIERE | CANTIDADES
LECHE 386,00 LITROS COSTO TOTAL
CUAJO 39,00 MILILITROS DE IMP 155,14
SAL 869,00 GRAMOS

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Para visualizar de una mejor manera los costos de cada queso también el
sistema indica en forma detallada los costos incurridos en cada tipo de

gueso en forma de resumen, de la siguiente manera:
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Cuadro resumen de costos en la produccion de queso prensado.

CUADRO Nro. 25
COSTO QUESO PRENSADO

CUADRO Nro. 26
MP EN QUESO PRENSADO

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

VALOR DESCRIP. CANTIDAD VALOR DESCRIPCION CANTIDAD
14,124 LECHE 14,12 LECHE
0,063558 CUAJO 0,06 CUAJO
0,088542 SAL 0,09 SAL

2,61257 MO 14,28 TOTAL MP EN 10
2,065127 CIF Fuente: Investigacion propia

18,9538 COSTO TOTAL EN 10 Elaborado por: La Autora

1,89538 COSTO UNITARIO

Cuadro resumen de costos en la produccion de queso amasado.

CUADRO Nro. 27
COSTO QUESO AMASADO

CUADRO Nro. 28
MP EN QUESO AMASADO

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

VALOR DESCRIP. CANTIDAD VALOR DESCRIPCION CANTIDAD
83,46 LECHE 83,46 LECHE

0,37557 CUAJO 0,38 CUAJO

0,27625 SAL 0,28 SAL

15,43791 MO 84,11 TOTAL MP EN 65

12,20302 CIF Fuente: Investigacién propia

111,7528 COSTO TOTAL EN 65 Elaborado por: La Autora

1,719273 COSTO UNITARIO

Cuadro resumen de costos en la produccion de cuajada.

CUADRO Nro. 29

RESUMEN DE COSTO EN CUAJADA

CUADRO Nro. 30
MATERIA PRIMA EN CUAJADA

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

VALOR DESCRIPCION  CANTIDAD VALOR DESCRIPCION CANTIDAD
56,496 LECHE 56,50 LECHE

0,254232 CUAJO 0,25 CUAJO

10,45028 MO 56,75 TOTAL MP EN 40

8,260507 CIF Fuente: Investigacién propia

75,46102 COSTO TOTAL EN 40 Elaborado por: La Autora

1,886525 COSTO UNITARIO



Estos datos son los resultados que se obtiene del sistema de costos de
forma automética solamente ingresando la cantidad de quesos a producir,
con los cuales se procedera a ingresar la informacion al diario general

para luego obtener los balances correspondientes.

SISTEMA MONICA 8.5
Grafico Nro.2

Presentacion Moénica 8.5

™

MONI CA

Su asistente en los negocios

.
Presione ag para comenzar

Licencia registrada Presione aqui para terminar

Technotel, Inc. Made in USA Derechos Reservados (C) 2007 Monica 8.5 | Licencia para 1 usuario

Ménica 8.5 es un sistema de contabilidad que posee beneficios, es de
facil entendimiento, permite el ingreso de informacién a través de datos
para entregar como resultado los reportes necesarios que requiere la
empresa en cualquier periodo de tiempo, a excepcién del estado de

costos.

Una de las desventajas de este programa es que con el avance de la
tecnologia aparecen en el mercado otros sistemas con el mismo proposito
de conceder informacion financiera, con nuevas utilidades mas avanzadas

dando paso a la actualizacion del sistema.
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Para ingresar el Plan de Cuentas

Comenzar, contabilidad, plan de cuentas, adicionar cuenta, codigo,
descripcion de la cuenta y adicionar, se realiza este proceso hasta

ingresar todo el plan de cuentas.

Gréfico Nro. 3
Plan de Cuentas

Codigo de Cta. Descripeidn Saldo Tipo Cta. [Clagificacion| RUC |«
1 ACTIG 0.00|Detalle [Activo
1.1 ACTIVD CORRIEMTE 0.00|Detalle [Activo
1.1.01 AN E92.55|Detalle |[Activa
1.1.02 BAMCOS 0.00(Detalle  |Activa
»f1.1.02.01 BAMCO PICHIMCHA CTA AH 440.09|Detalle  [Activa
1.1.03 CUANTAS POR COBRAR 0.00(Detalle  |Activa
1.1.04 DOCUMERTOS POR COBR) 0.00|Detalle  [Activo
1.1.05 INVEMNTARIO DE MATERA H 0.00|Detalle [Activo
1.1.05.01 LECHE 5.26|Detalle [Activo
1.1.05.02 CLUAID 7a.05(Detalle  |Activo
1.1.05.03 SALSAL E.61 [Detalle  |Activa
1.1.06 INVENTARIO DE MATERIAL 0.00(Detalle  |Activa
1.1.07 IMNWVENTARIO DE PRODUCT]| 0.00(Detalle  |Activa

=
ADICIONAR CTA,. INSTRUCCIONES

PASOS PARA INGRESAR LA INFORMACION

En la pantalla de Monica8.5 se ingresa por el menu comenzar, luego
aparece una pantalla con varias opciones, se escoge contabilidad para

empezar a ingresar la informacion diria.
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Gréfico Nro.4

Ingreso de Informacién

SANTA MARTHA DE CUBA
PROVINCIA DEL CARCHI
TELEFONO 026267146

02/11/2012

Z 2

FACTURAS CTAS. POR COBRAR

B: s

CIAS.‘ POR PAGAR INVENTARIO

St

- A
CTAS. CORRIENTES

=
V=
-
GUI& DE REMISION

&

AYUDAS PARAMETROS
PRESIONE EL BOTON CORRESPONDIENTE O LA LETRA EQUIVALENTE

Una vez que se ingres0 a contabilidad, se escoge la opcion asientos
contables, y crear modificar asiento.

Gréfico Nro.5

Opciones Varias
S CONTABILIDAD

Elan (Catalogo) de cuentas Cierre del periodo Cuentas de enlace

Asientos contables | | Libro diario ] Lipro mayor l Reportes contables

Diario General
Cadige Desonpeidn Cta. Débitas Créditos /@

Creafmodif. asiento

Heg. de actividades

T

Elimina asiento

SRi

Anexos RECC

Escoger crear asiento y se obtiene la pantalla para realizar el asiento
contable, donde se especifica la fecha, referencia, comprobante, fuente y
hay la opcidn de escribir un comentario, en la columna cédigo se ubica
con el cursor y presiona F2, aparece el plan de cuentas para escoger la

cuenta que se necesita, se coloca los valores y luego la opcion, al diario,
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y esta grabado el asiento, de esta manera sigue ingresando

informacion.

Gréfico Nro. 6

Asientos Contables

{ Mostrar asiento contable nro. 100000008

Fecha: Referencia: Comprobante Mro.
[01/0152012 [ventas de 10prensado,65amasado v 40 cuajadas a 2.00c03 |
Fuente:
VEMTAS.
Cadigo Cta. Descripcian cuenta Debitos Creditos Comentario EI
1.1.M [arinEY 35960 0.00
4.1.M YEMTAS QUESD PREMS.AD: o.oo 20.00 1 0URIDAFES
4.1.02 WEMTAS QUESO AMASA DO o.oo 130.00 (BS UMIDADES
4.1.03 WEMTAS CLALADA o.oo 50.00 |40 URIDADES
4.1.04 WEMTAS LECHE 000 120602688 LITROS & 0.45
-
4 | | »
Imprimir &sierto | GZenerar en formato |
| 35060 359 60
= 1=
Anterior Siguierte

Una vez ingresada toda la informacién se puede verificar los estados

financieros ingresando a contabilidad,

reportes contables,

estado

ganancias y pérdidas, se indica las fechas del estado que se necesita y

se obtiene el informe.

Grafico Nro. 7

Reportes

rCONTABILIDAD

Plan {Catalogo) de cuentas Cierre del periodo

Cuentas de enlace

Asientos contables l Libro mayar |

Feportes contables

Libro diaria l

G i Perdidas

Ealance comparativo | Balance General

Ganancias y Perd.

Bloe. de Comp Ingresos

=)

Blce. Comprobac.

Balance Tributario

Balance General s
Potivo
RELIEL

0000,
Pasivo
00000

Resumen de Gastos |

Beneficiarios por Cta.

Auxiliares por RUIC |

Auxiliares por Euente

‘oo
Capital

SRi

Anexos REQC

Elegir impresaora
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Gréfico Nro. 8

Estado de Resultados

AMONICA

Print Preview

i [100% [~] B* & ESTADO DE GANANCIAS ¥ PERDIDAS
Desde 01/012012 Hasta 30/11/2012 En
Cddigo de Cta. Descripeidn dela cuenta. Subtotales Totales
4101 VENTAS QUESD PREN3ADOC 1,494 .00 J
4102 WENTAS QUESD AMASADO 1,78000
4103 VENTAS CUATADA 1,598 .00
4104 VENTAS LECHE 1,958 85
SUBTOTAL 6,830.85
5201 COSTO DE VENTAS PRENSADO 1,386 77
5202 COSTO DE VENTAS AMASADO 1,501.09
5203 COSTODE VENTAS CUATADA 1,478 25
5204 COSTODE VENTAS LECHE 1,741 20
3302 GASTO SUMINISTROS DE OFICINA 4.00
5305 GTO DEF ED DE OFICINA 10.00
3306 GTO DEP VEHICULO 200.00
5307 GTO DEF MUEELES DE OFICINA T.50
5308 GTO DEF EQ DE COMPUT ACION 2778
SUBTOTAL 6,356.59
GANANCIA/PERDIDA A% -

' ) ey f - - § -
+5 Inicio & Copiade TESIS 2... T Copia de CAPTY ... (B Microsoft Exeel - ... AMONICA

PASOS PARA FACTURACION

En la pantalla principal facturacién y luego crear, aparece una pantalla
donde se ingresa la informacion del cliente, en lista de productos se
selecciona y coloca la cantidad y precio de esta manera se totaliza y

guardar e imprimir.
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Mudmera

Gréfico Nro. 9

Facturacién

Wendido a: | COMNSUMIDOR FIM BUSCAR |

Enviado a:

cite. F12| avupas|

RUC

| 115

Buscar

Enviar:|Ertrena Fago Wendr. Su refer.|

Fecha:|o101:2012

Calendario

Lines: &

Creaprod. F2|| Céd Articulo Articulo Cant. Prec. Unit.  |Sub-taotal -
ver prod. F3 101 ueso Prensada 10.00 2.00 20,00 J
Lista Prod. F4 102 Queso Amasada 20,00 2.00 40.00
103 Cuajaca 20.00 2.00 40.00
Descrto.  FE
Coment. F7
Inzerta fila F&
Elimina fila F9
Mro. de Serie pu
Comentario: Tl imprimic guia de envio Miscelaneos : Sub-total 100.00
0.00
Dscto. | % | 0.00
Impto, | % | 0.00
- RETORMNAR F11
Pagos previos |
Pago | 10000 | Ref v | Efectivo por Fan  SUARDA, IMPRIME F10
TOTAL | |
Saldo 000 | Wence | 010152012 SOLO GUARDAR FS 100.00

Elegir impresora

En la pantalla de facturacién se obtiene un resumen de las facturas por

orden de fecha, cliente o niumero de factura.
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Grafico Nro. 10
Introduccion a la facturacion

Introduccion a la Facturacion

wencidas, por reo. de faﬂ;mﬁ, . i devvoluciones, facturar en lote, obtensr reportes
despues de realizadas las wentas.

Fa BNotas de crédito-Dev, Fact en |otes Repoftes (Tolales)

] 1

ﬁm—ﬁm—— Wendido a: “Vendr | Términos Total Bs -
==000013 | Zzromoos NOMERE DEL CLENTE erss | Erective 175
S2000013 | 21 Howe00s NOWERE DEL CLENTE Etectiva 1525
E S B ABACUS RIC Efectivo 51 24
SE000015 | 07 A 052005 ABACUS FIC Efectio 22083
22000014 | 2300472003 NOMERE DEL CLENTE laure | Etectie 45900
=E000015 | 03marEnS NOMBRE DEL CLENTE Erectivo &385
SE000012 | 030452005 NOWERE DEL CLENTE Etectiva 14377
SEOO00 | 0 042705 NOMBRE DEL CLENTE Efmctivo 655 €5
2000010 | ZE0E200s NOWBRE DEL SLENTE Efectivo T35 | -

AN S :
r | bodificar| Imprimir | Eliminar | Wer Fact. | Intemet * Mlotas FPagar X

Elegir impresora

PASOS PARA MANEJO DE INVENTARIO
En la pantalla principal inventario, kardex, se ingresa cédigo del producto,
recibir, se completa datos de cuantos productos recibe, fecha, costo,

aceptar.

Gréfico Nro. 11
Ingreso Inventario

:| Inventario

Compras Cotizaciones Inventaria Kardex Reportes varios

Caddigo articulo: |1D1 “er Llstal En Almacén: 10.00 Sgte. Producto

Deserip.: Quesn Prensado Unid. vendidas: 0.00 | Pl AGisiilay
faltimes _24 meszez) Wer lmagen

011201 El ingreso (4 salida) de un producto debe registrarse en esta forma. El proceso es
0615201 automatico cuando se realiza una factura, devolucidn, @ una compra.

Cod. producto: | 101 Clueso Prensado

Aurmentar en: | 10.00 Unidades Fecha|01/01/2012 Precio da “ta

. Frecio 1: 2.00
Referencia |Queso Prensado Precio 2 200

Costo | T80 | ¢ Modificar precio de via & Marterer pracio vta

Cod prnveednrl Eiuscarl
ACEPTAR | CAMNCELAR |

De igual forma cuando se realiza una venta existe la opcion retirar, donde
se ingresa datos del producto y se puede observar el movimiento del

inventario.
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Gréfico Nro. 12
Inventario

+ Inventario

Compras Cotizaciones Inventario Kardex Repores varios

Codigo articulo: |10 VerLista| En Almacén: 10.00 Sgte. Producto

Descrip.. Queso Prensado Lnid. vendidas: 0.00 AT ol
{itimas _24 mezes) Wer lrmagen

Costo___ 0,00 Prec.1 200 Cant. minirma.  0.00 Recolect. datos

Fecha Concepto Empresa Unidades Balance | Precio =
0612012 |Inventario Inicial - 0.o0 10,00
0012012 |Queso prensado ——- -10.00 10.00
0m2mM2  |Gueso Prensado - 10.00 20,00
01012012 |Gueso Prensado -- 10.00 10,00

‘ “| OO Pl D

Retirar Modificar | Eliminar Reporte Motas Chequear | Inv. fisico

Recibir

Elegir imp

EJERCICIO PRACTICO

Dia 01/01/2012

1.Se compra:

674 litros de leche a 0.40 ctv/lit. a crédito

Distribuidos de la siguiente manera:

200 al Sr Pantoja Isidro

100 al sr Puetate Jacinto

150 a la Sra Pantoja Blanca

50 al Sr Velasco Raul

174 al Sr Yépez Jose

5 litros de cuajo a $18.00 c/lit se paga en efectivo.

20 fundas de sal de 2000 gr a 0.85 ctv. c/u. se paga en efectivo
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1. Se procede a la produccién de, 10 quesos prensados, 65 amasados y
40 cuajadas.

2. Se vende toda la produccion de quesos a 2.00 cada uno en efectivo
fac #115,116,117,118

3. Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 119

Dia 02/01/2012

4. Se compra 727 litros de leche a 0. 40ctv. c/lit. a crédito hasta el 15 de
enero.
Proveedores
Ojeda Alejandro 110
Revelo Miguel 120
Cuaspud Polivio 175
Tonguino Rodrigo 130
Vizcaino Nelson 192
5. Se procede a la produccion de 20 quesos amasados y 10 cuajadas.
6. Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
120,121

7. Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 124

Dia 03/01/2012

8. Se compra 683 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Ojeda Alejandro 120litros
Revelo Miguel 150 litros
Tonguino Rodrigo 90 litros
Yépes Jose 115 litros
Viscaino Nelson 140 litros
Pantoja Isidro 68 litros
9. Se procede a la produccion de 6 quesos prensados, 28 amasados y

13 cuajadas.
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10.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
125,126,127,128

11.Se vende la leche sobrante de produccién a 0.45 ctv. el litro fac # 129

Dia 04/01/2012

12.Se compra 707 litros de leche a 0.33 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Cuaspud Polivio 90 litros
Ojeda Alejandro 110 litros
Pantoja Blanca 85 litros
Pantoja Isidro 120 litros
Puetate Jacinto 59 litros
Revelo miguel 116 litros
Velasco Raul 127 litros
13.Se procede a la produccion de 45 quesos amasados y 30 cuajadas.
14.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
130,131,132,133

15.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 134

Dia 05/01/2012

16.Se compra 710 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Tonguino Rodrigo 122 litros
Viscaino Nelson 140 litros
Yépez José 170 litros
Cuaspud Polivio 145 litros
Ojeda Alejandro 133 litros
17.Se procede a la produccion de 70 quesos prensados, 65 amasados y
20 cuajadas.
18.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
135,136,137,138

19.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 139
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Dia 06/01/2012

20.Se compra 600 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Pantoja Blanca 150 litros
Pantoja Isidro 150 litros
Puetate Jacinto 150 litros
Revelo Miguel 150 litros
21.Se procede a la produccion de 50 prensados, 50 amasados y 50
cuajadas.
22.Se vende 12 prensados , 15 amasados, 10 cuajadas a 2.00 cada uno
en efectivo fac # 140,141
23.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 142
24.Se deposita en el Banco el dinero de las ventas de la semana 2118.7

usd.

Dia 07/01/2012

25.Se vende 21 prensados, 20 amasados y 20cuajadas en efectivo fac
143,144

Dia 08/01/2012

26.Se vende 17 prensados, 15 amasados y 20 cuajadas en efectivo fac
145,146

Dia 09/01/2012

27.Se compra 400 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Tonguino Rodrigo 120 litros
Velasco Raul 80 litros
Vizcaino Nelson 90 litros
Yépez José 110 litros
28.Se procede a la produccion de 15prensados, 30 amasados y 45

cuajadas
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29.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
147,148,149

30. Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 150

Dia 10/01/2012

31.Se compra 450 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero.
Cuaspud Polivio 96 litros
Ojeda Alejandro 100 litros
Pantoja Blanca 73 litros
Pantoja Isidro 115 litros
Puetate Jacinto 66 litros
32.Se procede a la produccion de 15 prensados, 30 amasados y 25
cuajadas
33.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #
151,152,153
34.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 154

Dia 11/01/2012

35.Se compra 500 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero
Revelo Miguel 113 litros
Tonguino Rodrigo 87 litros
Velasco Raul 133 litros
Vizcaino Nelson 99 litros
Yépez José 68 litros
36.Se procede a la producciéon de 30 prensados, 30 amasados y 40
cuajadas.
37.Se vende toda la producciéon a 2.00 cada queso en efectivo fac #
155,156,157,158

38.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 159

Dia 12/01/2012

114



39.Se compra 490 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de
enero
Cuaspud Polivio 110 litros
Ojeda Alejandro 105 litros
Pantoja Blanca 90 litros
Pantoja Isidro 88 litros
Puetate Jacinto 97 litros
40.Se procede a la produccion de 35 prensados, 35 amasados y 35
cuajadas
41.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac # 160,
161, 162

42.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 163

Dia 13/01/2012

Se compra 800 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 15 de enero

Revelo Miguel 85 litros
Tonguino Rodrigo 80 litros
Velasco Raul 100 litros
Vizcaino Nelson 77 litros
Yépez José 86 litros
Cuaspud Polivio 60 litros
Ojeda Alejandro 55 litros
Pantoja Blanca 74 litros
Pantoja Isidro 81 litros
Puetate Jacinto 102 litros
43.Se procede a la produccion de 70prensados, 70 amasados y 70
cuajadas
44.Se vende 20 prensados, 25 amasados y 28 cuajadas a 2.00 cada
gueso en efectivo fac # 164,165
45.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 166

46.Se deposita en el banco las ventas de la semana.
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Dia 14/01/2012

47.Se vende 27 prensados, 25 amasados, 15 cuajadas en efectivo a
2.00usda c/u. fac 167, 168

Dia 15/01/2012

48.Se vende 23 prensados, 20 amasados y 27 cuajadas en efectivo a
2.00usd c/u. fac 169, 170

Dia 16/01/2012

49.Se compra 515 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 31 de
enero
Revelo Miguel 125 litros
Tonguino Rodrigo 80 litros
Velasco Raul 95 litros
Vizcaino Nelson 130 litros
Yépez José 85 litros
50.Se procede a la produccion de 40 prensados, 35 amasados y 38
cuajadas
51.Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 171,
172,173,174
52.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 175
53.Se cancela a los proveedores de la leche entregada del 01 al 13 de

Enero.

Dia 17/01/2012

54.Se compra 498 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 31 de
enero
Cuaspud Polivio 73 litros
Ojeda Alejandro 130 litros
Pantoja Blanca 70 litros
Pantoja Isidro 105 litros

Puetate Jacinto 120 litros
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55.Se procede a la produccion de25 prensados, 25 amasados y 20

cuajadas
56.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac #

176,177,178
57.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 179

Dia 18/01/2012

58.Se compra 425 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 31 de
enero
Revelo Miguel 80 litros
Tonguino Rodrigo 90 litros
Velasco Raul 88 litros
Vizcaino Nelson 77 litros
Yépez José 90 litros
59.Se procede a la produccion de 33 amasados,40 amasados y 31
cuajadas
60. Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 180,
181, 182, 183

61.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 184

Dia 19/01/2012

62.Se compra 477 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito hasta el 31 de
enero
Cuaspud Polivio 100 litros
Ojeda Alejandro 78 litros
Pantoja Blanca 98 litros
Pantoja Isidro 81 litros
Puetate Jacinto 120 litros
63.Se procede a la produccion de 30 prensados, 30 amasados y 35
cuajadas
64.Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 185,
186, 187, 188
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65.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 189

Dia 20/01/2012

66.Se compra 750 litros de leche a 0.40 ctv. a crédito.
Revelo Miguel 80 litros
Tonguino Rodrigo 75 litros
Velasco Raul 60 litros
Vizcaino Nelson 60 litros
Yépez José 80 litros
Cuaspud Polivio 80 litros
Ojeda Alejandro 65 litros
Pantoja Blanca 80 litros
Pantoja Isidro 80 litros
Puetate Jacinto 90 litros
67.Se procede a la produccién de 65 prensados, 65 amasados y 65
cuajadas
68.Se vende 30 prensados, 23 amasados y 20 cuajadas a 2.00 cada
qgueso en efectivo fac # 190, 191, 192
69. Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 193

70.Se deposita en el banco las ventas de la semana.

Dia 21/01/2012

71.Se vende 15 prensados, 20 amasados y 20 cuajadas a 2.00 cada

gueso en efectivo fac 194, 195, 196

Dia 22/01/2012

72.Se vende 20 prensados, 22 amasados y 25 cuajadas en efectivo fac
197

Dia 23/01/2012

73.Se compra 400 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito.
Revelo Miguel 65 litros
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Tonguino Rodrigo 80 litros
Velasco Raul 75 litros
Vizcaino Nelson 99 litros
Yépez José 81 litros
74.Se procede a la produccion de 35 prensados , 28 amasados y 28
cuajadas
75.Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 198,
199, 200, 201
76.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 202

Dia 24/01/2012

77.Se compra 390 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito
Cuaspud Polivio 66 litros
Ojeda Alejandro 96 litros
Pantoja Blanca 90 litros
Pantoja Isidro 88 litros
Puetate Jacinto 50 litros
78.Se procede a la produccion de 30 prensados, 30 amasados y 30
cuajadas
79.Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 203,
204, 205
80.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 206

Dia 25/01/2012

81.Se compra 411 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito
Revelo Miguel 78 litros
Tonguino Rodrigo 63 litros
Velasco Raul 84 litros
Vizcaino Nelson 88 litros
Yépez José 98 litros
82.Se procede a la produccion de 33 prensados, 27 amasados y 23

cuajadas
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83.Se vende toda la producciéon a 2.00 cada queso en efectivo fac # 207,
208, 209

84.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 210

Dia 26/01/2012

85.Se compra 425 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito
Cuaspud Polivio 73 litros
Ojeda Alejandro 89 litros
Pantoja Blanca 76 litros
Pantoja Isidro 77 litros
Puetate Jacinto 110 litros
86.Se procede a la produccién de 38 prensados, 35 amasados y 34
cuajadas.
87.Se vende toda la produccion a 2.00 cada queso en efectivo fac # 211,
212,213,214

88.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 215

Dia 27/01/2012

89.Se compra 800 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito
Revelo Miguel 73 litros
Tonguino Rodrigo 90 litros
Velasco Raul 75 litros
Vizcaino Nelson 55 litros
Yépez José 69 litros
Cuaspud Polivio 83 litros
Ojeda Alejandro 69 litros
Pantoja Blanca 78 litros
Pantoja Isidro 110 litros
Puetate Jacinto 98 litros
90.Se procede a la produccion de 70 prensados, 70 amasados y 70

cuajadas.
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91.Se vende 15prensados, 20amasados, 21cuajadas en efectivo fac #
216, 217, 218
92.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 219

93. Se deposita al banco las ventas de la semana

Dia 28/01/2012

94.Se vende 30 prensados, 24 amasados y 26 cuajadas en efectivo fac
220, 221, 222

Dia 29/01/2012

95.Se vende 25 prensados, 26 amasados y 23 cuajadas fac 223, 224,
225

Dia 30/01/2012

96.Se compra 470 litros de leche a 0.40 ctv. A crédito
Revelo Miguel 88 litros
Tonguino Rodrigo 102 litros
Velasco Raul 75 litros
Vizcaino Nelson 100 litros
Yépez José 105 litros
97.Se procede a la produccion de 27 prensados, 27 amasados y 27
cuajadas.
98. Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac # 226,
227, 228
99.Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac # 229

Dia 31/01/2012

100. Se compra 380 litros de leche a 0.40 ctv.
Cuaspud Polivio 70 litros
Ojeda Alejandro 65 litros
Pantoja Blanca 67 litros

Pantoja Isidro 88 litros
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Puetate Jacinto 90 litros

101. Se procede a la produccion de 20 prensados, 20 amasados y 20
cuajadas.

102. Se vende toda la produccién a 2.00 cada queso en efectivo fac #
230, 231, 232

103. Se vende la leche sobrante de produccion a 0.45 ctv. el litro fac #
233

104. Se cancela a los proveedores de la leche.

105. Los cif reales son de 399.15

Luz 20, agua 15, teléfono 20, productos de limpieza 19, mantenimiento

maquina 60, diesel 50, fundas 25.15, ropa trabajadores 40, dep

maquinaria 150

106. Se cancela $ 4.00 por suministros de oficina

107. Se realizan las depreciaciones correspondientes por el mes.

108. Se cancela a los trabajadores.
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DESARROLLO

Cuadro Nro. 31

INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ HERMANOS

SANTA MARTHA DE CUBA

Registro de Ingreso de leche diario 001
Fecha: 01/01/2012

Nombre: Litros leche Valor Total
Pantoja Isidro 200 0,4 80
Puetate Jacinto 100 0,4 40
Pantoja Blanca 150 0,4 60
Velasco Raul 50 0,4 20
Yépez Jose 174 0,4 69,6
TOTALES 674 269,6

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora

Cuadro Nro. 32
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ

HERMANOS
SANTA MARTHA DE CUBA
Paso de MP a Produccion 001
Fecha: 01/01/2012
A PRODUCCION
LECHE EN LIT COSTO LIT TOTAL
386 0,4 154,08

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora
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Cuadro Nro. 33

INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ HERMANOS

HOJA DE COSTOS

Fecha de
produccién: 01/01/2012
Cto Costo
Tipo Queso | Unidades | Tot. Unit.
Prensado 10 18,95 1,9
Amasado 65 111,75 1,72
Produccion: Cuajada 40 75,46 1,89
Materia Prima Mano Obra Cif
155,14 28,5 22,53
Costo
Total 206,16
Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora
Cuadro Nro. 34
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ
HERMANOS
SANTA MARTHA DE CUBA
Registro de ingreso de leche diaria 2
Fecha: 02/02/2012
Nombre Litros leche Valor | Total
Ojeda Alejandro 110 0,4 44
Revelo Miguel 120 0,4 48
Cuaspud Polivio 175 0,4 70
Tonguino Rodrigo 130 0,4 52
Vizcaino Nelson 192 0,4 76,8
TOTALES 727 290,8

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora




Cuadro Nro. 35

INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS
HERNANDEZ

HERMANOS

SANTA MARTHA DE CUBA

Paso de Materia Prima a Produccién 002

Fecha: 02/01/2012

A PRODUCCION

LECHE EN LITROS COSTO LIT. TOTAL
100 0,4 40

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora

Cuadro Nro. 36

HOJA DE COSTOS

INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS HERNANDEZ HERMANOS

Fecha de produccién:  02/01/2012
Tipo Cto Costo
Queso Unidades Tot. Unit.
Prensado 0 0 0
Amasado 20 34,39 1,72
Produccion: Cuajada 10 18,87 1,89
Materia Prima Mano Obra CIF
40,07 7,36 5,82
Costo
Total 53,26

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: La Autora
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INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS INPROLACH
SANTA MARTHA DE CUBA

PROVINCIA DEL CARCHI

TELEFONO 026967146

Libro Diario, desde 01/01/2012 hasta 31/01/2012

Asiento
Nro. Nro. Cuenta Cuenta Debito Crédito Comentario
100000000 1.1.01 CAJA 300,00 0,00
100000000 1.1.02.01 BCO PICHINCHA AHORROS 200,00 0,00
100000000 1.2.01 TERRENO 10.000,00 0,00
100000000 1.2.02 EDIFICIO 30.000,00 0,00
100000000 1.2.03 DEP. ACUMULADA EDIFICIO 0,00 2.400,00
100000000 1.2.04 VEHICULO 12.000,00 0,00
100000000 1.2.05 DEP. ACUMULADA VEHICULO 0,00 4.800,00
100000000 1.2.06 MUEBLES DE OFICINA 900,00 0,00
100000000 1.2.07 DEP. ACU. MUEBLES DE OFICINA 0,00 270,00
100000000 1.2.08 EQUIPO DE COMPUTACION 1.000,00 0,00
100000000 1.2.09 DEP. ACU. EQ DE COMPUTACION 0,00 666,67
100000000 1.2.10 MAQ. Y EQUIPO INDUSTRIAL 18.000,00 0,00
100000000 1.2.11 DEP. ACU. MAQ. Y EQ INDUSTRIA 0,00 3.600,00
100000000 1.2.12 HERRAMIENTAS Y UTENCILLOS 2.000,00 0,00
100000000 1.2.13 DEP. ACU. HERRA. Y UTENCILLOS 0,00 1.200,00
100000000 3.1.01 CAPITAL 0,00 61.463,33
01/01/2012. Estado de situacion
100000000 ============== |njcial ======== 74.400,00 74.400,00
0 0,00 0,00
100000001 1.1.05.01 LECHE 269,60 0,00
100000001 2.1.01.04 PANTOJA ISIDRO 0,00 80,00 200LIT.
100000001 2.1.01.05 PUETATE JACINTO 0,00 40,00 100uLIT.
100000001 2.1.01.03 PANTOJA BLANCA 0,00 60,00 1s0LIT.
100000001 2.1.01.08 VELASCO RAUL 0,00 20,00 sourT.
100000001 2.1.01.10 YEPEZ JOSE 0,00 69,60 174LmT.
01/01/2012. Compra de 674 litros
100000001 ============== |eche a 0.40ctv a crédito 15 dias = 269,60 269,60
0 0,00 0,00
100000002 1.1.05.02 CUAJO 90,00 0,00 s5LITROAA18
100000002 1.1.05.03 SAL YODADA 17,00 0,00 20 FUNDAS A 0.85
100000002 1.1.01 CAJA 0,00 107,00
01/01/2012. Comprab lit. de cuajo a
100000002 ============== 18.00 c/u,20 fundas sal a 0.85c/ 107,00 107,00
0 0,00 0,00
100000003 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 14,29 0,00 10uNIDADES
100000003 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 84,11 0,00 65 UNIDADES
100000003 1.1.07.03 IPP CUAJADA 56,76 0,00 40 uNIDADES
100000003 1.1.05.01 LECHE 0,00 154,08 38520 LIT.
100000003 1.1.05.02 CUAJO 0,00 0,69
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100000003

100000003
0
100000004

100000004

100000004

0
100000005
100000005
100000005
100000005

100000005

0
100000006
100000006
100000006
100000006

100000006

0
100000007
100000007
100000007
100000007
100000007
100000007

100000007

0
100000008
100000008
100000008
100000008
100000008

100000008

0
100000009
100000009
100000009
100000009
100000009
100000009
100000009
100000009

100000009
0
100000010

1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01

SAL YODADA
01/01/2012. Paso de materia prima
a produccion

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

01/01/2012. Registro de la mano de
obra ========

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
01/01/2012. Traspaso de nomina a
produccion

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

CIF APLICADOS
01/01/2012. Costos indirectos
aplicados a la produccién

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

01/01/2012. Paso de produccién a
producto terminado

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

01/01/2012. Ventas de
10prensado,65amasado y 40
cuajadas a 2.00c/u3

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

01/01/2012. Registro al costo de
ventas

LECHE

0,00

155,16
0,00
28,50

0,00

28,50
0,00
2,62

15,44

10,45
0,00

28,51
0,00
2,05

12,20
8,26
0,00

22,51
0,00
18,95
111,75
75,46
0,00
0,00
0,00

206,16
0,00
359,60
0,00
0,00
0,00
0,00

359,60
0,00
18,95
111,75
75,46
115,20
0,00
0,00
0,00
0,00

321,36
0,00
290,80

0,39

155,16
0,00
0,00

28,50

28,50
0,00
0,00
0,00
0,00

28,51

28,51
0,00
0,00
0,00
0,00

22,51

22,51
0,00
0,00
0,00
0,00

18,95

111,75

75,46

206,16
0,00
0,00
20,00
130,00
80,00

129,60

359,60
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
18,95
111,75
75,46

115,20

321,36
0,00
0,00
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100000010
100000010
100000010
100000010
100000010

100000010

0
100000011
100000011
100000011
100000011
100000011

100000011
0
100000012

100000012

100000012

0
100000013
100000013
100000013

100000013

0
100000014
100000014
100000014

100000014

0
100000015
100000015
100000015
100000015

100000015

0
100000016
100000016
100000016
100000016

100000016

0
100000017
100000017
100000017

2.1.01.02
2.1.01.06
2.1.01.01
2.1.01.07
2.1.01.09

1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.02
1.1.07.03

OJEDA ALEJANDRO
REVELO MIGUEL
CUASPUD POLIVIO
TONGUINO RODRIGO
VIZCAINO NELSON
02/01/2012. Se compra 727 lit. leche
a crédito a 0.40ctv c/lit.

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

02/01/2012. Paso de MP a
produccion 20amasados y 10
cuajadas

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

02/01/2012. Registro de mano de
obra

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
02/01/2012. Traspaso de némina a
produccion

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

02/01/2012. CIF aplicados a la
produccion

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

02/01/2012. Paso de produccion a
producto terminado 20amasados y
10c

CAJA

VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

02/01/2012. Venta 20amasados
10cuajadas a 2.00 c/u, 627 lit. leche
ao

COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

290,80
0,00
25,88
14,19
0,00
0,00
0,00

40,07
0,00
7,36

0,00

7,36
0,00
4,75
2,62
0,00

7,37
0,00
3,75
2,07
0,00

5,82
0,00
34,39
18,87
0,00
0,00

53,26
0,00
342,15
0,00
0,00
0,00

342,15
0,00
34,39
18,87
250,80

44,00
48,00
70,00
52,00
76,80

290,80
0,00
0,00
0,00

39,80
0,18
0,09

40,07
0,00
0,00

7,36

7,36
0,00
0,00
0,00
7,37

7,37
0,00
0,00
0,00
5,82

5,82
0,00
0,00
0,00
34,39
18,87

53,26
0,00
0,00

40,00

20,00

282,15

342,15
0,00
0,00
0,00
0,00
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100000017 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 34,39

100000017 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 18,87
100000017 1.1.05.01 LECHE 0,00 250,80
02/01/2012. Registro del costo de

100000017 ============== ventas ======== 304,06 304,06

0 0,00 0,00
100000018 1.1.05.01 LECHE 273,20 0,00 essiit.
100000018 2.1.01.02 OJEDA ALEJANDRO 0,00 48,00 120LIT
100000018 2.1.01.06 REVELO MIGUEL 0,00 60,00 1s0LIT
100000018 2.1.01.07 TONGUINO RODRIGO 0,00 36,00 oouT
100000018 2.1.01.10 YEPEZ JOSE 0,00 46,00 11suT
100000018 2.1.01.09 VIZCAINO NELSON 0,00 56,00 140uIT
100000018 2.1.01.04 PANTOJA ISIDRO 0,00 27,20 esuT

03/01/2012. Compra de materia
Prima 683 lit. leche a 0.40c¢/lit. a

100000018 === crédito 273,20 273,20
0 0,00 0,00
100000019 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 8,57 0,00
100000019 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 36,23 0,00
100000019 1.1.07.03 IPP CUAJADA 18,44 0,00
100000019 1.1.05.01 LECHE 0,00 62,79
100000019 1.1.05.02 CUAJO 0,00 0,28
100000019 1.1.05.03 SAL YODADA 0,00 0,17
03/01/2012. Paso de MP a
produccion
100000019 ============== 6prensados,28amasados,13cuajadas 63,24 63,24
0 0,00 0,00
100000020 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 11,61 0,00
CUENTAS POR PAGAR
100000020 2.1.02 PERSONAL 0,00 11,61
03/01/2012. Registro de la MO
100000020 ============== =—======= 11,61 11,61
0 0,00 0,00
100000021 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 1,57 0,00 en6QPR.
100000021 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 6,65 0,00 En2s8AMm.
100000021 1.1.07.03 IPP CUAJADA 3,39 0,00 En13CUA.
100000021 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 0,00 11,61
03/01/2012. traspaso de la nbmina a
100000021 ============== |a produccion ======== 11,61 11,61
0 0,00 0,00
100000022 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 1,24 0,00 eN6QFPR.
100000022 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 5,26 0,00 En2sqam.
100000022 1.1.07.03 IPP CUAJADA 2,69 0,00 eniscua.
100000022 5.1.06 CIF APLICADOS 0,00 9,19
03/01/2012. CIF Aplicados a la
100000022 ============== producciOn ======== 9,19 9,19
0 0,00 0,00
100000023 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 11,37 0,00 6 uniD.
100000023 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 48,14 0,00 28 uniD.
100000023 1.1.08.03 IPT CUAJADA 24,52 0,00 13unNID.
100000023 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 0,00 11,37
100000023 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 0,00 48,14
100000023 1.1.07.03 IPP CUAJADA 0,00 24,52
100000023 ============== (3/01/2012. paso de IPP a IPT 84,03 84,03
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0 0,00 0,00

100000024 1.1.01 CAJA 330,70 0,00
100000024 4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 0,00 12,00 6 unid.
100000024 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 56,00 28 unid.
100000024 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 26,00 13 unid.
100000024 4.1.04 VENTAS LECHE 0,00 236,70 s26LIT

03/01/2012. Venta de toda la
produccion a 2.00usd c/u y

100000024 ============== =—======= 330,70 330,70

0 0,00 0,00
100000025 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 11,37 0,00 EN6UND.
100000025 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 48,14 0,00 En 28 uNID.
100000025 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 24,52 0,00 EN13UND.
100000025 5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 210,40 0,00 Eens26LIT.
100000025 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 11,37
100000025 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 48,14
100000025 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 24,52
100000025 1.1.05.01 LECHE 0,00 210,40

03/01/2012. Registro del Costo de

100000025 ============== Ventas ======== 294,43 294,43

0 0,00 0,00
100000026 1.1.05.01 LECHE 282,80 0,00
100000026 2.1.01.01 CUASPUD POLIVIO 0,00 36,00 oo
100000026 2.1.01.02 OJEDA ALEJANDRO 0,00 44,00 110 LIT.
100000026 2.1.01.03 PANTOJA BLANCA 0,00 34,00 ssuT.
100000026 2.1.01.04 PANTOJA ISIDRO 0,00 48,00 120LIT.
100000026 2.1.01.05 PUETATE JACINTO 0,00 23,60 5oL
100000026 2.1.01.06 REVELO MIGUEL 0,00 46,40 116LIT.
100000026 2.1.01.08 VELASCO RAUL 0,00 50,80 1270

04/01/2012. Compra de MP 707 lita
0.40ctv para produccion 45

100000026 ============== amasado 282,80 282,80

0 0,00 0,00
100000027 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 58,23 0,00
100000027 1.1.07.03 IPP CUAJADA 42,56 0,00
100000027 1.1.05.01 LECHE 0,00 100,15
100000027 1.1.05.02 CUAJO 0,00 0,45
100000027 1.1.05.03 SAL YODADA 0,00 0,19

04/01/2012. Paso de MP 251 litros
para produccion de 45 amasados y

100000027 ============== 30 100,79 100,79
0 0,00 0,00
100000028 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 18,53 0,00
CUENTAS POR PAGAR
100000028 2.1.02 PERSONAL 0,00 18,53
04/01/2012. Registro de la mano de
100000028 ============== obra en 45 amasados y 30cuajadas 18,53 18,53
0 0,00 0,00
100000029 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 10,69 0,00 EN 45 uUND.
100000029 1.1.07.03 IPP CUAJADA 7,84 0,00 EN30UND.
100000029 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 0,00 18,53
04/01/2012. Traspaso de la némina
100000029 ============== g produccién ======== 18,53 18,53
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0 0,00 0,00

100000030 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 8,45 0,00 En4s5AM.
100000030 1.1.07.03 IPP CUAJADA 6,20 0,00 Enzocua.
100000030 5.1.06 CIF APLICADOS 0,00 14,65

04/01/2012. CIF Aplicados a la
produccion de 45 amasados y 30

100000030 ============== cuajada 14,65 14,65

0 0,00 0,00
100000031 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 77,37 0,00 45 unid.
100000031 1.1.08.03 IPT CUAJADA 56,60 0,00 30 unid.
100000031 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 0,00 77,37
100000031 1.1.07.03 IPP CUAJADA 0,00 56,60

04/01/2012. Paso de IPP a IPT 45

100000031 ============== amasados y 30 cuajadas ======== 133,97 133,97

0 0,00 0,00
100000032 1.1.01 CAJA 355,20 0,00
100000032 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 90,00 45 unid.
100000032 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 60,00 30 unid.
100000032 4.1.04 VENTAS LECHE 0,00 205,20 456lit.

04/01/2012. Ventas de la produccién

100000032 ============== @a 2.00c7queso y de 456 litros de 355,20 355,20

0 0,00 0,00
100000033 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 77,37 0,00 45 uNID.
100000033 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 56,60 0,00 30unD.
100000033 5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 182,40 0,00 a4s6 LT
100000033 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 77,37
100000033 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 56,60
100000033 1.1.05.01 LECHE 0,00 182,40

04/01/2012. registro del costo de
ventas de 45amasados, 30cuajadas

100000033 ============== y 316,37 316,37
0 0,00 0,00
100000034 1.1.05.01 LECHE 284,00 0,00 7101t
100000034 2.1.01.07 TONGUINO RODRIGO 0,00 48,80 122
100000034 2.1.01.09 VIZCAINO NELSON 0,00 56,00 140 uIT.
100000034 2.1.01.10 YEPEZ JOSE 0,00 68,00 170LIT.
100000034 2.1.01.01 CUASPUD POLIVIO 0,00 58,00 14suiT.
100000034 2.1.01.02 OJEDA ALEJANDRO 0,00 53,20 133w
05/01/2012. Compra 710 litros leche
100000034 ============== a 0.40ctv para produccién de 70 P 284,00 284,00
0 0,00 0,00
100000035 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 99,93 0,00 70 unid.
100000035 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 84,11 0,00 65 unid.
100000035 1.1.07.03 IPP CUAJADA 28,38 0,00 20 unid.
100000035 1.1.05.01 LECHE 0,00 210,58
100000035 1.1.05.02 CUAJO 0,00 0,95
100000035 1.1.05.03 SAL YODADA 0,00 0,89
05/01/2012. Paso de MP 527 litros
100000035 ============== g Produccion de 70P, 65A y 20C == 212,42 212,42
0 0,00 0,00
100000036 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 38,97 0,00
CUENTAS POR PAGAR
100000036 2.1.02 PERSONAL 0,00 38,97
100000036 ============== (5/01/2012. Registro de la MO 38,97 38,97
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0
100000037
100000037
100000037
100000037

100000037

0
100000038
100000038
100000038
100000038

100000038

0
100000039
100000039
100000039
100000039
100000039
100000039

100000039

0
100000040
100000040
100000040
100000040
100000040

100000040

0
100000041
100000041
100000041
100000041
100000041
100000041
100000041
100000041

100000041

0
100000042
100000042
100000042
100000042
100000042

100000042
0
100000043

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05
2.1.01.06

1.1.07.01

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
05/01/2012. Traspaso de ndmina a
produccion

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

05/01/2012. CIF Aplicados a la
produccion

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

05/01/2012. Paso de IPP a IPT 70P,
65A y 20C

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

05/01/2012. Venta de la produccion
y 183 litros leche a 0.45ct

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

05/01/2012. Registro del costo de
ventas

LECHE

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

REVELO MIGUEL

06/01/2012. Compra de MP 600 lit.
leche a 0.40ctv produccién de 50A, 5

IPP QUESO PRENSADO

0,00
18,29
15,46

5,22

0,00

38,97
0,00
14,46
12,20
4,13
0,00

30,79
0,00
132,68
111,75
37,73
0,00
0,00
0,00

282,16
0,00
392,35
0,00
0,00
0,00
0,00

392,35
0,00
132,68
111,75
37,73
73,20
0,00
0,00
0,00
0,00

355,36
0,00
240,00
0,00
0,00
0,00
0,00

240,00
0,00
71,38

0,00
0,00
0,00
0,00
38,97

38,97
0,00
0,00
0,00
0,00

30,79

30,79
0,00
0,00
0,00
0,00

132,68
111,75
37,73

282,16
0,00
0,00

140,00

130,00

40,00
82,35

392,35
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

132,68

111,75

37,73
73,20

355,36
0,00
0,00

60,00
60,00
60,00
60,00

240,00
0,00
0,00
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EN 70 UNID.
EN 65 UNID.
EN 20 UNID.

EN 70 UNID.
EN 65 UNID.
EN 20 UNID.

70 Q.
65 Q.
20 Q.
183lit

en 70 unid.
en 65 unid.
en 20 unid.
183 lit.

600 lit.

150 LIT.
150 LIT.
150 LIT.
150 LIT.

50 unid.



100000043
100000043
100000043
100000043
100000043

100000043
0
100000044

100000044

100000044

0
100000045
100000045
100000045
100000045

100000045

0
100000046
100000046
100000046
100000046

100000046

0
100000047
100000047
100000047
100000047
100000047
100000047

100000047

0
100000048
100000048
100000048
100000048
100000048

100000048

0
100000049
100000049
100000049
100000049
100000049
100000049
100000049
100000049

1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

06/01/2012. Paso de MP a
produccion 514 lit. leche para 50P
50A 50C =

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

06/01/2012. Registro de la MO

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
06/01/2012. Traspaso de némina a
produccion

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

06/01/2012. CIF Aplicados a la
produccion

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

06/01/2012. Paso de IPP a IPT 50A
50P 50C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

06/01/2012. Venta de 12P , 15A,
10C a 2.00 c/u; y 86 lit. leche a0

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

64,70
70,94
0,00
0,00
0,00

207,02
0,00
38,00

0,00

38,00
0,00
13,06
11,88
13,06
0,00

38,00
0,00
10,33
9,39
10,32
0,00

30,04
0,00
94,77
85,96
94,33
0,00
0,00
0,00

275,06
0,00
112,70
0,00
0,00
0,00
0,00

112,70
0,00
22,74
25,79
18,87
34,40
0,00
0,00
0,00
0,00

0,00
0,00
205,44
0,92
0,66

207,02
0,00
0,00

38,00

38,00
0,00
0,00
0,00
0,00

38,00

38,00
0,00
0,00
0,00
0,00

30,04

30,04
0,00
0,00
0,00
0,00

94,77

85,96

94,33

275,06
0,00
0,00

24,00
30,00
20,00
38,70

112,70
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

22,74
25,79
18,87
34,40
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50 unid.
50 unid.

en 50 unid.
en 50 unid.

en 50 unid.

en 50 unid.
en 50 unid.
en 50 unid.

50 unid.
50 unid.
50 unid.

12 unid.
15 unid.
10 unid.
86 lit.

12 unid.
15 unid.
10 unid.
86 lit.



100000049

0
100000050
100000050
100000050
100000050

100000050

0
100000051
100000051
100000051
100000051
100000051
100000051

100000051

0
100000052
100000052
100000052
100000052

100000052

0
100000053
100000053
100000053
100000053
100000053
100000053

100000053
0

100000054
100000054

100000054

0
100000055
100000055
100000055
100000055
100000055

100000055

0
100000056
100000056
100000056
100000056

5.2.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

5.2.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

1.1.01

1.1.05.01
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01

06/01/2012. Registro al costo de
ventas de 12P, 15A, 10C y 86 litros

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

07/01/2012. Venta de 21P, 20A, 20C
en efectivo

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

07/01/2012. Registro del costo de
ventas de 21P, 20A , 20C

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

08/01/2012. Venta de 17P, 15A, 20C
en efectivo

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

08/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas de 17P, 15A, 20C

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

CAJA

06/01/2012. Se deposita al Banco el
dineros de las ventas de la semana

LECHE

TONGUINO RODRIGO

VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

09/01/2012. Compra MP 400 litros
leche produccion de 15P, 30A, 45C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

LECHE

101,80
0,00
122,00
0,00
0,00
0,00

122,00
0,00
39,80
34,39
37,73
0,00
0,00
0,00

111,92
0,00
104,00
0,00
0,00
0,00

104,00
0,00
32,22
25,79
37,73
0,00
0,00
0,00

95,74
0,00

1.780,00
0,00

1.780,00
0,00
160,00
0,00
0,00
0,00
0,00

160,00
0,00
21,41
38,82
63,84
0,00

101,80
0,00
0,00

42,00
40,00
40,00

122,00
0,00
0,00
0,00
0,00

39,80
34,39
37,73

111,92
0,00
0,00

34,00
30,00
40,00

104,00
0,00
0,00
0,00
0,00

32,22
25,79
37,73

95,74
0,00

0,00
1.780,00

1.780,00
0,00
0,00

48,00
32,00
36,00
44,00

160,00
0,00
0,00
0,00
0,00

123,26
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21unid.
20 unid.
20 unid.

21 unid.
20 unid.
20 unid.

17 unid.
15 unid.
20 unid.

17 unid.
15 unid.
20 unid.

400 LIT.
120 LIT.
80 LIT.
90 LIT.
110 LIT.

15 unid.
30 unid.
45 unid.



100000056
100000056

100000056
0
100000057

100000057

100000057

0
100000058
100000058
100000058
100000058

100000058

0
100000059
100000059
100000059
100000059

100000059

0
100000060
100000060
100000060
100000060
100000060
100000060

100000060

0
100000061
100000061
100000061
100000061
100000061

100000061

0
100000062
100000062
100000062
100000062
100000062
100000062
100000062
100000062

100000062

CUAJO

SAL YODADA

09/01/2012. Paso de MP 309 litros
leche a produccién de 15P, 30A, 45C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

09/01/2012. Registro de la MO

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
09/01/2012. Traspaso de némina a
produccion de 15P, 30Ay 45C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

09/01/2012. CIF Aplicados a la
produccion de 15P, 30A 'y 45C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

09/01/2012. Paso de IPP a IPT 15P,
30Ay 45C ========

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

09/01/2012. Venta de la produccion
15P, 30A, 45C y 91 litros leche a

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

09/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 15P, 30A, 45C ==

0,00
0,00

124,07
0,00
22,81

0,00

22,81
0,00
3,92
7,12

11,76
0,00

22,80
0,00
3,10
5,63
9,29
0,00

18,02
0,00
28,43
51,58
84,89
0,00
0,00
0,00

164,90
0,00
220,95
0,00
0,00
0,00
0,00

220,95
0,00
28,43
51,58
84,89
36,40
0,00
0,00
0,00
0,00

201,30

0,55
0,26

124,07

0,00
0,00

22,81

22,81
0,00
0,00
0,00
0,00

22,80

22,80
0,00
0,00
0,00
0,00

18,02

18,02
0,00
0,00
0,00
0,00

28,43

51,58

84,89

164,90

0,00
0,00
30,00
60,00
90,00
40,95

220,95

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
28,43
51,58
84,89
36,40

201,30

135

en 15 unid.
en 30 unid.

en 45 unid.

en 15 unid.
en 30 unid.

en 45 unid.

15 unid.
30 unid.
45 unid.

15unid.
30 unid.
45 unid.
91 lit.

15 unid.
30 unid.
45 unid.
91 lit.



0
100000063
100000063
100000063
100000063
100000063
100000063

100000063

0
100000064
100000064
100000064
100000064
100000064
100000064

100000064
0
100000065

100000065

100000065

0
100000066
100000066
100000066
100000066

100000066

0
100000067
100000067
100000067
100000067

100000067

0
100000068
100000068
100000068
100000068
100000068
100000068

100000068

0
100000069
100000069

1.1.05.01 LECHE
2.1.01.01 CUASPUD POLIVIO
2.1.01.02 OJEDA ALEJANDRO
2.1.01.03 PANTOJA BLANCA
2.1.01.04 PANTOJA ISIDRO
2.1.01.05 PUETATE JACINTO
10/01/2012. Compra de MP 450litros
============== |eche produccion de 15P, 20A, 25C
1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO
1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO
1.1.07.03 IPP CUAJADA
1.1.05.01 LECHE
1.1.05.02 CUAJO
1.1.05.03 SAL YODADA
10/01/2012. Paso de MP a
produccion 206 litros leche
———————————=——= produccién 15P,
5.1.04 NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
2.1.02 PERSONAL
10/01/2012. Registro de la MO
produccion de 15P, 20A, 25C
1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO
1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO
1.1.07.03 IPP CUAJADA
5.1.04 NOMINA DE FABRICA
10/01/2012. Traspaso de némina a
produccion de 15P, 20A, 25C
1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO
1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO
1.1.07.03 IPP CUAJADA
5.1.06 CIF APLICADOS
10/01/2012. CIF aplicados a la
produccion de 15P, 20A, 25C
1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO
1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO
1.1.08.03 IPT CUAJADA
1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO
1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO
1.1.07.03 IPP CUAJADA
10/01/2012. Paso de IPP a IPT 15P,
z============= 20A, 25C ========
1.1.01 CAJA
4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO

0,00
180,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

180,00
0,00
21,41
25,88
35,47
0,00
0,00
0,00

82,76
0,00
15,20

0,00

15,20
0,00
3,92
4,75
6,53
0,00

15,20
0,00
3,10
3,76
5,17
0,00

12,03
0,00
28,43
34,39
47,16
0,00
0,00
0,00

109,98
0,00
229,80
0,00

0,00

0,00
38,40
40,00
29,20
46,00
26,40

180,00
0,00
0,00
0,00
0,00

82,18
0,37
0,21

82,76
0,00
0,00

15,20

15,20
0,00
0,00
0,00
0,00

15,20

15,20
0,00
0,00
0,00
0,00

12,03

12,03
0,00
0,00
0,00
0,00

28,43

34,39

47,16

109,98
0,00
0,00

30,00
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450 lit.
96 lit.
100 lit.

73 lit.
115 lit.
66 lit.

15 unid.
20 unid.
25 unid.

en 15 unid.
en 20 unid.

en 25 unid.

en 15 unid.
en 20 unid.

en 25 unid.

15 unid.
20 unid.
25 unid.

15 unid.



100000069
100000069
100000069

100000069

0
100000070
100000070
100000070
100000070
100000070
100000070
100000070
100000070

100000070

0
100000071
100000071
100000071
100000071
100000071
100000071

100000071

0
100000072
100000072
100000072
100000072
100000072
100000072

100000072
0
100000073

100000073

100000073

0
100000074
100000074
100000074
100000074

100000074

0
100000075
100000075
100000075

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

10/01/2012. Venta de la produccion
15P, 20A, 25C a 2.00 y 244 lit.

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

10/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 15P, 20A, 25C y 2

LECHE

REVELO MIGUEL

TONGUINO RODRIGO

VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

11/01/2012. Compra de MP 500
litros leche produccion de 30P, 30A,
40C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

11/01/2012. Paso de MP 344 litros
leche a produccion de 30A, 30P, 40

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

11/01/2012. Registro de la MO en
produccion de 30P, 30A, 40C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
11/01/2012. Traspaso de ndémina a
produccion 30P, 30A, 40C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

0,00
0,00
0,00

229,80
0,00
28,43
34,39
47,16
97,60
0,00
0,00
0,00
0,00

207,58
0,00
200,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

200,00
0,00
42,83
38,82
56,75
0,00
0,00
0,00

138,40
0,00
2541

0,00

25,41
0,00
7,84
7,12

10,45
0,00

25,41
0,00
6,20
5,63
8,26

40,00
50,00
109,80

229,80
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

28,43
34,39
47,16
97,60

207,58
0,00
0,00

45,20
34,80
53,20
39,60
27,20

200,00
0,00
0,00
0,00
0,00

137,39
0,62
0,39

138,40
0,00
0,00

2541

25,41
0,00
0,00
0,00
0,00

25,41

25,41
0,00
0,00
0,00
0,00

137

20 unid.
25 unid.
244 lit.

15 unid.
20 unid.
25 unid.
244 |it.

500 lit.
113 lit.
87 lit.
133 lit.
99 lit.
68 lit.

30 unid.
30 unid.
40 unid.

en 30 unid.
en 30 unid.

en 40 unid.

en 30 unid.
en 30 unid.
en 40 unid.



100000075

100000075

0
100000076
100000076
100000076
100000076
100000076
100000076

100000076

0
100000077
100000077
100000077
100000077
100000077

100000077

0
100000078
100000078
100000078
100000078
100000078
100000078
100000078
100000078

100000078

0
100000079
100000079
100000079
100000079
100000079
100000079

100000079

0
100000080
100000080
100000080
100000080
100000080
100000080

100000080
0
100000081

100000081

5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

CIF APLICADOS
11/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 30P, 30A, 40C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

11/01/2012. Paso de IPP a IPT
30A,30P, 40C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

11/01/2012. Venta de la produccién
30P, 30A,40C a 2.00 y 156 litros |

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

11/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 30P, 30A,40Cy 1

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

12/01/2012. Compra de MP 490litros
leche produccién de 35P, 35A,35C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

12/01/2012. Paso de MP 360 litros
leche a produccién de 35P, 35A, 35

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

0,00

20,09
0,00
56,86
51,58
75,46
0,00
0,00
0,00

183,90
0,00
270,20
0,00
0,00
0,00
0,00

270,20
0,00
56,86
51,58
75,46
62,40
0,00
0,00
0,00
0,00

246,30
0,00
196,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

196,00
0,00
49,97
45,29
49,66
0,00
0,00
0,00

144,92
0,00
26,60

0,00

20,09

20,09
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86

51,58

75,46

183,90
0,00
0,00

60,00
60,00
80,00
70,20

270,20
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86
51,58
75,46
62,40

246,30
0,00
0,00

44,00
42,00
36,00
35,20
38,80

196,00
0,00
0,00
0,00
0,00

143,81
0,65
0,46

144,92
0,00
0,00

26,60
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30 unid.
30 unid.
40 unid.

30 unid.
30 unid.
40 unid.
156 lit.

30 unid.
30 unid.
40 unid.
156 lit.

490 lit.
110 lit.
105 lit.
90 lit.
88 lit.
97 lit.

35 unid.
35 unid.
35 unid.



100000081

0
100000082
100000082
100000082
100000082

100000082

0
100000083
100000083
100000083
100000083

100000083

0
100000084
100000084
100000084
100000084
100000084
100000084

100000084

0
100000085
100000085
100000085
100000085
100000085

100000085

0
100000086
100000086
100000086
100000086
100000086
100000086
100000086
100000086

100000086

0
100000087
100000087
100000087
100000087
100000087
100000087
100000087

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10
2.1.01.01

12/01/2012. Registro de la Mo en
produccion de 35A,35P,35C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
12/01/2012. Traspaso de némina a
produccion 35P, 35A 35C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

CIF APLICADOS
12/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 35P, 35A,35C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

12/01/2012. Paso de IPP a IPT 35P,
35A, 35C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

12/01/2012. Venta de la produccién
35P, 35A, 35C y 130 litros leche a

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

12/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 35P, 35A 35C y 13

LECHE

REVELO MIGUEL
TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL
VIZCAINO NELSON
YEPEZ JOSE
CUASPUD POLIVIO

26,60
0,00
9,14
8,31
9,15
0,00

26,60
0,00
7,23
6,57
7,23
0,00

21,03
0,00
66,34
60,17
66,03
0,00
0,00
0,00

192,54
0,00
268,50
0,00
0,00
0,00
0,00

268,50
0,00
66,34
60,17
66,03
52,00
0,00
0,00
0,00
0,00

244,54
0,00
320,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

26,60
0,00
0,00
0,00
0,00

26,60

26,60
0,00
0,00
0,00
0,00

21,03

21,03
0,00
0,00
0,00
0,00

66,34

60,17

66,03

192,54
0,00
0,00

70,00
70,00
70,00
58,50

268,50
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

66,34
60,17
66,03
52,00

244,54
0,00
0,00

34,00
32,00
40,00
30,80
34,40
24,00
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en 35 unid.
en 35 unid.

en 35 unid.

en 35 unid.
en 35 unid.

en 35 unid.

35 unid.
35 unid.
35 unid.

35 unid.
35 unid.
35 unid.
130 lit.

35 unid.
35 unid.
35 unid.
130 lit.

800 lit.
85 lit.
80 lit.

100 lit.
77 lit.
86 lit.
60 lit.



100000087
100000087
100000087
100000087

100000087

0
100000088
100000088
100000088
100000088
100000088
100000088

100000088
0
100000089

100000089

100000089

0
100000090
100000090
100000090
100000090

100000090

0
100000091
100000091
100000091
100000091

100000091

0
100000092
100000092
100000092
100000092
100000092
100000092

100000092

0
100000093
100000093
100000093
100000093
100000093

2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

13/01/2012. Compra de MP 800lit
leche produccién de 70P, 70A 70C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

13/01/2012. Paso de MP 720 litros
leche a produccién de 70P 70A 70C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

13/01/2012. Registro de MO en
produccion de 70P, 70A 70C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
13/01/2012. Traspaso de némina a
produccion 70P, 70A, 70C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

13/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 70P, 70A, 70C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

13/01/2012. Paso de IPP a IPT 70P,
70A, 70C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

0,00
0,00
0,00
0,00

320,00
0,00
99,93
90,58
99,31
0,00
0,00
0,00

289,82
0,00
53,21

0,00

53,21
0,00
18,29
16,62
18,29
0,00

53,20
0,00
14,46
13,14
14,45
0,00

42,05
0,00
132,68
120,36
132,06
0,00
0,00
0,00

385,10
0,00
182,00
0,00
0,00
0,00
0,00

22,00
29,60
32,40
40,80

320,00
0,00
0,00
0,00
0,00

287,62
1,29
0,91

289,82
0,00
0,00

53,21

53,21
0,00
0,00
0,00
0,00

53,20

53,20
0,00
0,00
0,00
0,00

42,05

42,05
0,00
0,00
0,00
0,00

132,68
120,36
132,06

385,10
0,00
0,00

40,00
50,00
56,00
36,00
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55 lit.
74 lit.
81 lit.
102 lit.

70 unid.
70 unid.
70 unid.

en 70 unid.
en 70 unid.
en 70 unid.

en 70 unid.
en 70 unid.

en 70 unid.

70 unid.
70 unid.
70 unid.

20 unid.
25 unid.
28 unid.
80 lit.



13/01/2012. Venta de Produccién

100000093 ============== 20P, 25A, 28C y 80 litros de leche = 182,00 182,00

0 0,00 0,00
100000094 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 37,91 0,00 20 unid.
100000094 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 42,98 0,00 25 unid.
100000094 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 52,82 0,00 28 unid.
100000094 5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 32,00 0,00 soii.
100000094 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 37,91
100000094 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 42,98
100000094 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 52,82
100000094 1.1.05.01 LECHE 0,00 32,00

13/01/2012. Registro de la venta al

100000094 ============== costo 20P, 25A, 28C y 80 litros d 165,71 165,71

0 0,00 0,00
100000095 1.1.01 CAJA 134,00 0,00
100000095 4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 0,00 54,00 27 unid.
100000095 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 50,00 25 unid.
100000095 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 30,00 15 unid.

14/01/2012. Ventas de 27P, 25A,
15C a 2.00 c/u en efectivo

100000095 ============== =—======= 134,00 134,00
0 0,00 0,00
100000096 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 51,18 0,00 27 unid.
100000096 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 42,98 0,00 25 unid.
100000096 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 28,30 0,00 15 unid.
100000096 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 51,18
100000096 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 42,98
100000096 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 28,30
14/01/2012. Registro de la venta al
100000096 ============== costo 27P, 25A 15C ======== 122,46 122,46
0 0,00 0,00
100000097 1.1.01 CAJA 140,00 0,00
100000097 4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 0,00 46,00 23 unid.
100000097 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 40,00 20 unid.
100000097 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 54,00 27 unid.
15/01/2012. Ventas de produccion
100000097 ============== 23P 20A 27C a 2.00 ¢/u ======== 140,00 140,00
0 0,00 0,00
100000098 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 43,59 0,00 23 unid.
100000098 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 34,39 0,00 20 unid.
100000098 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 50,94 0,00 27 unid.
100000098 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 43,59
100000098 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 34,39
100000098 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 50,94
15/01/2012. Registro de la venta al
100000098 ============== costo de ventas 23P, 20A, 27C == 128,92 128,92
0 0,00 0,00
100000099 1.1.05.01 LECHE 206,00 0,00 sisii.
100000099 2.1.01.06 REVELO MIGUEL 0,00 50,00 1251t
100000099 2.1.01.07 TONGUINO RODRIGO 0,00 32,00 soii.
100000099 2.1.01.08 VELASCO RAUL 0,00 38,00 st
100000099 2.1.01.09 VIZCAINO NELSON 0,00 52,00 1301t
100000099 2.1.01.10 YEPEZ JOSE 0,00 34,00 ssiit
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100000099

0
100000100
100000100
100000100
100000100
100000100
100000100

100000100
0
100000101

100000101

100000101

0
100000102
100000102
100000102
100000102

100000102

0
100000103
100000103
100000103
100000103

100000103

0
100000104
100000104
100000104
100000104
100000104
100000104

100000104

0
100000105
100000105
100000105
100000105
100000105

100000105

0
100000106
100000106
100000106

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

16/01/2012. Compra de MP515 litros
produccion de 40P,35A, 38C a 0.40c

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA
16/01/2012. Paso de MP 388 litros a
produccion de 40P, 35A, 38C

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

16/01/2012. Registro de Mo en 40P,
35A, 38C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
16/01/2012. Traspaso de noOmina a
produccion 40P, 35A, 38C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

16/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 40P, 35A, 38C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

16/01/2012. Paso de IPP a IPT 40P,
35A, 38C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

16/01/2012. Venta de la produccion
40P,35A,38C a 2.0 y 127 litros

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA

206,00
0,00
57,10
45,29
53,91
0,00
0,00
0,00

156,30
0,00
28,69

0,00

28,69
0,00
10,45
8,31
9,93
0,00

28,69
0,00
8,26
6,57
7,85
0,00

22,68
0,00
75,82
60,17
71,69
0,00
0,00
0,00

207,68
0,00
283,15
0,00
0,00
0,00
0,00

283,15
0,00
75,82
60,17
71,69

206,00
0,00
0,00
0,00
0,00

155,11
0,70
0,49

156,30
0,00
0,00

28,69

28,69
0,00
0,00
0,00
0,00

28,69

28,69
0,00
0,00
0,00
0,00

22,68

22,68
0,00
0,00
0,00
0,00

75,82

60,17

71,69

207,68
0,00
0,00

80,00
70,00
76,00
57,15

283,15
0,00
0,00
0,00
0,00
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40 unid.
35 unid.
38 unid.

en 40 unid.
en 35 unid.
en 38 unid.

en 40 unid.
en 35 unid.
en 38 unid.

40 unid.
35 unid.
38 unid.

40 unid.
35 unid.
38 unid.
127 lit.

40 unid.
35 unid.
38 unid.



100000106
100000106
100000106
100000106
100000106

100000106

0
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107
100000107

100000107

100000107
0

100000108
100000108

100000108

0
100000109
100000109
100000109
100000109
100000109
100000109

100000109

0
100000110
100000110
100000110
100000110
100000110
100000110

100000110
0
100000111

100000111

100000111

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

1.1.02.01

1.1.01

1.1.05.01
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

16/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 40P, 35A,38Cy 1

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO
PANTOJA BLANCA
PANTOJA ISIDRO
PUETATE JACINTO
REVELO MIGUEL
TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

16/01/2012. Se cancela a los
proveedores de la leche entregada
dell

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

CAJA

13/01/2012. Se deposita al banco de
las ventas de la semana

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

17/01/2012. Compra de MP 498litros
leche a 0.40ctv produccién de 25P

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

17/01/2012. Paso de MP 240 lit.
leche a produccién de 25P, 25A, 20C

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

17/01/2012. Registro de MO en 25P,
25A, 20C

50,80
0,00
0,00
0,00
0,00

258,48

0,00
270,40
293,20
248,80
328,80
229,60
293,60
251,60
196,00
295,20
289,20

0,00

2.696,40
0,00

1.328,15
0,00

1.328,15
0,00
199,20
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

199,20
0,00
35,69
32,35
28,38
0,00
0,00
0,00

96,42
0,00
17,69

0,00

17,69

0,00
75,82
60,17
71,69
50,80

258,48
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

2.696,40

2.696,40
0,00

0,00
1.328,15

1.328,15
0,00
0,00

29,20
52,00
28,00
42,00
48,00

199,20
0,00
0,00
0,00
0,00

95,66
0,43
0,33

96,42
0,00
0,00

17,69

17,69
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127 lit.

de 686 lit.
de 733 lit.
de 622 lit.
de 822 lit.
de 574 lit.
de 734 lit.
de 629 lit.
de 490 lit.
de 738 lit.
de 723 lit.

498 lit.
73 lit.
130 lit.
70 lit.

105 lit.

120 lit.

25 unid.
25 unid.
20 unid.



0
100000112
100000112
100000112
100000112

100000112

0
100000113
100000113
100000113
100000113

100000113

0
100000114
100000114
100000114
100000114
100000114
100000114

100000114

0
100000115
100000115
100000115
100000115
100000115

100000115

0
100000116
100000116
100000116
100000116
100000116
100000116
100000116
100000116

100000116

0
100000117
100000117
100000117
100000117
100000117
100000117

100000117
0

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
17/01/2012. Traspaso de ndbmina a
produccion 25P, 25A, 20C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

17/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 25P, 25A, 20C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

17/01/2012. Paso de IPP a IPT 25P,
25A, 25C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

17/01/2012. Venta de la produccién
25P, 25A, 20C y 258 litros de leche

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

17/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 25P,25A 20

LECHE

REVELO MIGUEL
TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL
VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE
18/01/2012. Compra MP 425 litros
leche a 0.40ctv produccion de 33P, 4

0,00
6,53
5,95
5,22
0,00

17,70
0,00
5,17
4,69
4,13
0,00

13,99
0,00
47,38
42,98
37,73
0,00
0,00
0,00

128,09
0,00
256,10
0,00
0,00
0,00
0,00

256,10
0,00
47,38
42,98
37,73
103,20
0,00
0,00
0,00
0,00

231,29
0,00
170,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

170,00
0,00

0,00
0,00
0,00
0,00
17,70

17,70
0,00
0,00
0,00
0,00

13,99

13,99
0,00
0,00
0,00
0,00

47,38

42,98

37,73

128,09
0,00
0,00

50,00
50,00
40,00
116,10

256,10
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

47,38
42,98
37,73
103,20

231,29
0,00
0,00

32,00
36,00
35,20
30,80
36,00

170,00
0,00
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en 25 unid.
en 25 unid.

en 20 unid.

en 25 unid.
en 25 unid.

en 20 unid.

25 unid.
25 unid.
20 unid.

25 unid.
25 unid.
20 unid.
258 lit.

25 unid.
25 unid.
200 unid.
258 lit.

425 lit.
80 lit.
90 lit.
88 lit.
77 lit.
90 lit.



100000118
100000118
100000118
100000118
100000118
100000118

100000118
0
100000119

100000119

100000119

0
100000120
100000120
100000120
100000120

100000120

0
100000121
100000121
100000121
100000121

100000121

0
100000122
100000122
100000122
100000122
100000122
100000122

100000122

0
100000123
100000123
100000123
100000123
100000123

100000123

0
100000124
100000124
100000124
100000124

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

18/01/2012. Paso de MP a
Produccion 355litros leche para 33P,
40A, 31

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

18/01/2012. Registro de MO para
produccion de 33P, 40A, 31C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
18/01/2012. Traspaso de ndémina a
produccion 33P, 40A, 31C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

18/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 33P, 40A, 31C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

18/01/2012. Paso de IPP a IPT 33P,
40A, 31C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

18/01/2012. Ventas de la produccién

33P, 40A, 31C a 2.00 y 70 lit.

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

47,11
51,77
43,98
0,00
0,00
0,00

142,86
0,00
26,23

0,00

26,23
0,00
8,61
9,51
8,10
0,00

26,22
0,00
6,82
7,51
6,40
0,00

20,73
0,00
62,55
68,77
58,48
0,00
0,00
0,00

189,80
0,00
239,50
0,00
0,00
0,00
0,00

239,50
0,00
62,55
68,77
58,48
28,00

0,00 33 unid.
0,00 40 unid.
0,00 31 unid.

141,75
0,64
0,47

142,86
0,00
0,00

26,23

26,23
0,00
0,00
0,00
0,00

26,22

26,22
0,00
0,00
0,00
0,00

20,73

20,73
0,00
0,00
0,00
0,00

62,55

68,77

58,48

189,80
0,00
0,00

66,00
80,00
62,00
31,50

239,50
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
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en 33 unid.
en 40 unid.

en 31 unid.

en 33 unid.
en 40 unid.

en 31 unid.

33 unid.
40 unid.
31 unid.

33 unid.
40 unid.
31 unid.
70 lit.

33 unid,
40 unid,
31 unid,
70 lit.



100000124
100000124
100000124
100000124

100000124

0
100000125
100000125
100000125
100000125
100000125
100000125

100000125

0
100000126
100000126
100000126
100000126
100000126
100000126

100000126
0
100000127

100000127

100000127

0
100000128
100000128
100000128
100000128

100000128

0
100000129
100000129
100000129
100000129

100000129

0
100000130
100000130
100000130
100000130
100000130
100000130
100000130

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

18/01/2012. Registro de la venta al
costo de 33P, 40A, 31C 70 litros

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

19/01/2012. Compra de MP 477litros
lecha a 0.40ctv produccién de 30P,

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

19/01/2012. Paso de MP 326 litros
leche a produccién 30P, 30A, 35C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

19/01/2012. Registro de MO en
30P, 30A 35C ========

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
19/01/2012. Traspaso de némina a
produccion 30P, 30A, 35C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

19/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 30P, 30A, 35C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

19/01/2012. Paso de IPP a IPT 30P,

0,00
0,00
0,00
0,00

217,80

0,00

190,80

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

190,80

0,00
42,83
38,82
49,66

0,00

0,00

0,00

131,31

0,00
24,11

0,00

24,11
0,00
7,84
7,13
9,14
0,00

24,11
0,00
6,20
5,63
7,23
0,00

19,06
0,00
56,86
51,58
66,03
0,00
0,00
0,00

174,47

62,55
68,77
58,48
28,00

217,80

0,00

0,00
40,00
31,20
39,20
32,40
48,00

190,80

0,00
0,00
0,00
0,00

130,33

0,59
0,39

131,31

0,00
0,00

24,11

24,11
0,00
0,00
0,00
0,00

24,11

24,11
0,00
0,00
0,00
0,00

19,06

19,06
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86

51,58

66,03

174,47

146

477 lit.
100 lit.
78 lit.
98 lit.
81 lit.
120 lit.

30 unid.
30 unid.
35 unid.

en 30 unid.
en 30 unid.
en 35 unid.

en 30 unid.
en 30 unid.

en 35 unid.

30 unid.
30 unid.
35 unid.



0
100000131
100000131
100000131
100000131
100000131

100000131

0
100000132
100000132
100000132
100000132
100000132
100000132
100000132
100000132

100000132

0
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133
100000133

100000133

0
100000134
100000134
100000134
100000134
100000134
100000134

100000134
0
100000135

100000135

100000135

0
100000136
100000136

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02

30A, 35C ========
CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

19/01/2012. Venta de la produccion
30P, 30A, 35C

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

19/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 30P, 30A, 35C ==

LECHE

REVELO MIGUEL

TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

20/01/2012. Compra de MP 750lit
leche a 0.40ctv; produccién de 65P,6

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

20/01/2012. Paso de MP 668 lit.
leche a Produccion de 65P, 65A,
65C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

20/01/2012. Registro de Mo en
produccion de 65P,65A,65C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO

0,00
257,95
0,00
0,00
0,00
0,00

257,95
0,00
56,86
51,58
66,03
60,40
0,00
0,00
0,00
0,00

234,87
0,00
300,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

300,00
0,00
92,79
84,11
92,22
0,00
0,00
0,00

269,12
0,00
49,40

0,00

49,40

0,00
16,98
15,44

0,00
0,00
60,00
60,00
70,00
67,95

257,95
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86
51,58
66,03
60,40

234,87
0,00
0,00

32,00
30,00
24,00
24,00
32,00
32,00
26,00
32,00
32,00
36,00

300,00
0,00
0,00
0,00
0,00

267,07
1,20
0,85

269,12
0,00
0,00

49,40
49,40
0,00

0,00
0,00
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30unid.
30unid.
35unid.
151t.

30nid.

30unid,
35unid.
151 lit.

750 lit.
80 lit.
75 lit.
60 lit.
60 lit.
80 lit.
80 lit.
65 lit.
80 lit.
80 lit.
90 lit.

65 unid.
65 unid.
65 unid.

en 65 unid.

en 65 unid.



100000136
100000136

100000136

0
100000137
100000137
100000137
100000137

100000137

0
100000138
100000138
100000138
100000138
100000138
100000138

100000138

0
100000139
100000139
100000139
100000139
100000139

100000139

0
100000140
100000140
100000140
100000140
100000140
100000140
100000140
100000140

100000140

0
100000141
100000141
100000141
100000141

100000141

0
100000142
100000142
100000142
100000142
100000142
100000142

1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

5.2.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
20/01/2012. Traspaso de némina a
produccién 65P,65A, 65C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

CIF APLICADOS
20/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 65P, 65A 65C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

20/01/2012. paso de IPP a IPT 65P
65A 65C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

20/01/2012. Venta de 30P 23A 20C
a 2.00cu y 82 lit. leche a 0.45ctv =

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

20/01/2012. Registro de costo de
ventas de 30P, 23A, 20C y 82 lit.

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

21/01/2012. Venta de 15P, 20A, 20C
en efectivo a 2.00 c/u

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

16,98
0,00

49,40
0,00
13,42
12,20
13,42
0,00

39,04
0,00
123,20
111,75
122,64
0,00
0,00
0,00

357,59
0,00
182,90
0,00
0,00
0,00
0,00

182,90
0,00
56,86
39,54
37,73
32,80
0,00
0,00
0,00
0,00

166,93
0,00
110,00
0,00
0,00
0,00

110,00
0,00
28,43
34,39
37,73
0,00
0,00
0,00

0,00
49,40

49,40
0,00
0,00
0,00
0,00

39,04

39,04
0,00
0,00
0,00
0,00

123,20
111,75
122,64

357,59
0,00
0,00

60,00
46,00
40,00
36,90

182,90
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86
39,54
37,73
32,80

166,93
0,00
0,00

30,00
40,00
40,00

110,00
0,00
0,00
0,00
0,00

28,43
34,39
37,73

148

en 65 unid.

en 65 unid.
en 65 unid.

en 65 unid.

65 unid.
65 unid.
65 unid.

30 unid.
23 unid.
20 unid.
82 lit.

30unid.
23unid.
20unid.
82 lit.

15 unid.
20 unid.
20 unid.

15unid.
20unid.
20unid.



100000142

0
100000143
100000143
100000143
100000143

100000143

0
100000144
100000144
100000144
100000144
100000144
100000144

100000144

0
100000145
100000145
100000145
100000145
100000145
100000145

100000145

0
100000146
100000146
100000146
100000146
100000146
100000146

100000146
0
100000147

100000147

100000147

0
100000148
100000148
100000148
100000148

100000148

0
100000149
100000149

5.2.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02

21/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 15P, 20A, 20C ==

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

22/01/2012. Venta de 20P, 22A, 25C
a 2.00 c/u en efectivo

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

22/01/2012. Registro de la venta al
costo 20P, 22A 25C

LECHE

REVELO MIGUEL

TONGUINO RODRIGO

VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

23/01/2012. Compra de MP 400 lit.
leche a crédito , produccion de 35P,

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

23/01/2012. Paso de MP 313 lit.
lecha a produccion 35P, 28A, 28C

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

23/01/2012. Registro de MO, 35P,
28A, 28C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
23/01/2012. traspaso de némina a
produccion 35P, 28A, 28C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO

100,55
0,00
134,00
0,00
0,00
0,00

134,00
0,00
37,91
37,82
47,16
0,00
0,00
0,00

122,89
0,00
160,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

160,00
0,00
49,97
36,23
39,73
0,00
0,00
0,00

125,93
0,00
23,11

0,00

23,11
0,00
9,14
6,65
7,32
0,00

23,11
0,00
7,23
5,26

100,55
0,00
0,00

40,00
44,00
50,00

134,00
0,00
0,00
0,00
0,00

37,91
37,82
47,16

122,89
0,00
0,00

26,00
32,00
30,00
39,60
32,40

160,00
0,00
0,00
0,00
0,00

124,93
0,56
0,44

125,93
0,00
0,00

23,11

23,11
0,00
0,00
0,00
0,00

23,11

23,11
0,00
0,00
0,00
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20 unid.
22 unid.
25 unid.

20unid.
22unid.
25unid.

400 lit.
65 lit.
80 lit.
75 lit.
99 lit.
81 lit.

35 unid.
28 unid.
28 unid.

en 35 unid.
en 28 unid.

en 28 unid.

en 35 unid.

en 28 unid.



100000149
100000149

100000149

0
100000150
100000150
100000150
100000150
100000150
100000150

100000150

0
100000151
100000151
100000151
100000151
100000151

100000151

0
100000152
100000152
100000152
100000152
100000152
100000152
100000152
100000152

100000152

0
100000153
100000153
100000153
100000153
100000153
100000153

100000153

0
100000154
100000154
100000154
100000154
100000154
100000154

100000154
0

1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

23/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 35P, 28A, 28C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

23/01/2012. Paso de IPP a IPT,
35P, 28A, 28C ========

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

23/01/2012. Venta de la produccion
a 2.00 35P, 28A, 28C 87 litros

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

23/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 35P, 28A, 28C ,87

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

24/01/2012. Compra de MP 390lit
leche a 0.40ctv, 30P, 30A, 30C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

24/01/2012. Paso de MP 309 lit.
leche a produccién 30P, 30A, 30C

5,78
0,00

18,27
0,00
66,34
48,14
52,82
0,00
0,00
0,00

167,30
0,00
221,15
0,00
0,00
0,00
0,00

221,15
0,00
66,34
48,14
52,82
34,80
0,00
0,00
0,00
0,00

202,10
0,00
156,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

156,00
0,00
42,83
38,82
42,56
0,00
0,00
0,00

124,21
0,00

0,00
18,27

18,27
0,00
0,00
0,00
0,00

66,34

48,14

52,82

167,30
0,00
0,00

70,00
56,00
56,00
39,15

221,15
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

66,34
48,14
52,82
34,80

202,10
0,00
0,00

26,40
38,40
36,00
35,20
20,00

156,00
0,00
0,00
0,00
0,00

123,26
0,55
0,40

124,21
0,00

150

en 28 unid.

35 unid.
28 unid.
28 unid.

35 unid.
28 unid.
28 unid.
87 lit.

35 unid.
28 unid.
28 unid.
87 lit.

390 lit.
66 lit.
96 lit.
90 lit.
88 lit.
50 lit.

30 unid.
30 unid.
30 unid.



100000155

100000155

100000155

0
100000156
100000156
100000156
100000156

100000156

0
100000157
100000157
100000157
100000157

100000157

0
100000158
100000158
100000158
100000158
100000158
100000158

100000158

0
100000159
100000159
100000159
100000159
100000159

100000159

0
100000160
100000160
100000160
100000160
100000160
100000160
100000160
100000160

100000160

0
100000161
100000161
100000161
100000161

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.04

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

24/01/2012. Registro de la MO; 30P,
30A, 30C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
24/01/2012. Traspaso de ndmina a
produccién 30P, 30A, 30C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

24/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 30P, 30A, 30C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

24/01/2012. Paso IPP a IPT, 30P,
30A, 30C

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

24/01/2012. Ventas 30P, 30A, 30Cy
81 lit leche

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE
24/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 30P, 30A, 30Cy 8

LECHE

REVELO MIGUEL
TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL

22,80
0,00

22,80
0,00
7,84
7,12
7,84
0,00

22,80
0,00
6,19
5,64
6,19
0,00

18,02
0,00
56,86
51,58
56,60
0,00
0,00
0,00

165,04
0,00
216,45
0,00
0,00
0,00
0,00

216,45
0,00
56,86
51,58
56,60
32,40
0,00
0,00
0,00
0,00

197,44
0,00
164,40
0,00
0,00
0,00

0,00
22,80

22,80
0,00
0,00
0,00
0,00

22,80

22,80
0,00
0,00
0,00
0,00

18,02

18,02
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86

51,58

56,60

165,04
0,00
0,00

60,00
60,00
60,00
36,45

216,45
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86
51,58
56,60
32,40

197,44
0,00
0,00

31,20
25,20
33,60
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en 30 unid.
en 30 unid.

en 30 unid.

en 30 unid.
en 30 unid.

en 30 unid.

30 unid.
30 unid.
30 unid.

30 unid.
30 unid.
30 unid.
81 lit.

30 unid.
30 unid.
30 unid.
81 lit.

411 lit.
78 lit.
63 lit.
84 lit.



100000161
100000161

100000161

0
100000162
100000162
100000162
100000162
100000162
100000162

100000162
0
100000163

100000163

100000163

0
100000164
100000164
100000164
100000164

100000164

0
100000165
100000165
100000165
100000165

100000165

0
100000166
100000166
100000166
100000166
100000166
100000166

100000166

0
100000167
100000167
100000167
100000167
100000167

100000167
0

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

25/01/2012. Compra de MP 411 lit.
leche, produccion de 33P, 27A, 23C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

25/01/2012. Paso de MP 285 lit
leche a produccidn de 33P, 27A, 23C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

25/01/2012. Registro de MO 33P,
27A, 23C ========

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
25/01/2012. Traspaso de némina a
produccion 33P, 27A, 23C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

25/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 33P, 27A, 23C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

25/01/2012. Paso de IPP a IPT 33P,
27A, 23C ========

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

25/01/2012. Venta de 33P, 27A, 23C
en efectivo y 126 lit. leche a 0.45

0,00
0,00

164,40
0,00
47,11
34,94
32,63
0,00
0,00
0,00

114,68
0,00
21,04

0,00

21,04
0,00
8,62
6,41
6,01
0,00

21,04
0,00
6,81
5,07
4,75
0,00

16,63
0,00
62,55
46,42
43,39
0,00
0,00
0,00

152,36
0,00
222,70
0,00
0,00
0,00
0,00

222,70
0,00

88 lit.
98 lit.

33 unid.
27 unid.
23 unid.

en 33 unid.
en 27 unid.

en 23 unid.

en 33 unid.
en 27 unid.

en 23 unid.

33 unid.
27 unid.
23 unid.

33 unid.
27 unid.
23 unid.
126 lit.



100000168
100000168
100000168
100000168
100000168
100000168
100000168
100000168

100000168
0

100000169
100000169

100000169

0
100000170
100000170
100000170
100000170
100000170
100000170

100000170

0
100000171
100000171
100000171
100000171
100000171
100000171

100000171
0
100000172

100000172

100000172

0
100000173
100000173
100000173
100000173

100000173

0
100000174
100000174
100000174
100000174
100000174

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

25/01/2012. Registro de la venta al
costo 33P, 27A, 23C, 126 lit.

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

CAJA

20/01/2012. Se deposita al banco de
las ventas de la semana ========

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

26/01/2012. Compra de MP 425 lit.
leche produccién de 38P, 35A,34C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

26/01/2012. Paso de MP 367 lit.
leche a produccidon de 38P, 35A, 34C

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

26/01/2012. Registro de MO en 38P,
35A, 34C ========

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
26/01/2012. Traspaso de némina a

produccion 38P 35A, 34C ========

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

26/01/2012. CIF aplicados a la

62,55
46,42
43,39
50,40
0,00
0,00
0,00
0,00

202,76
0,00

1.492,70
0,00

1.492,70
0,00
170,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

170,00
0,00
54,25
45,29
48,24
0,00
0,00
0,00

147,78
0,00
27,12

0,00

27,12
0,00
9,93
8,31
8,88
0,00

27,12
0,00
7,85
6,57
7,02
0,00

21,44

33 unid.
27 unid.
23 unid.
126 lit.

425 lit.
73 lit.
89 lit.
76 lit.
77 lit.
110 lit.

38 unid.
35 unid.
34 unid.

en 38 unid.
en 35 unid.

en 34 unid.

en 38 unid.
en 35 unid.

en 34 unid.



produccion 38P, 35A, 34C

0 0,00 0,00
100000175 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 72,02 0,00 38 unid.
100000175 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 60,17 0,00 35 unid.
100000175 1.1.08.03 IPT CUAJADA 64,14 0,00 34 unid.
100000175 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 0,00 72,02
100000175 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 0,00 60,17
100000175 1.1.07.03 IPP CUAJADA 0,00 64,14

26/01/2012. Paso de IPP a IPT 38P,
100000175 ============== 3bA, 34C ======== 196,33 196,33

0 0,00 0,00
100000176 1.1.01 CAJA 240,10 0,00
100000176 4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 0,00 76,00 38 unid.
100000176 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 70,00 35 unid.
100000176 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 68,00 34 unid.
100000176 4.1.04 VENTAS LECHE 0,00 26,10 ssiit.

26/01/2012. Venta de la produccion
100000176 ============== 38P, 35A, 34C y 58 lit. leche a 0.4 240,10 240,10

0 0,00 0,00
100000177 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 72,02 0,00 38 unid.
100000177 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 60,17 0,00 35 unid.
100000177 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 64,14 0,00 34 unid.
100000177 5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 23,20 0,00 ssii.
100000177 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 72,02
100000177 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 60,17
100000177 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 64,14
100000177 1.1.05.01 LECHE 0,00 23,20

26/01/2012. Registro de la venta al
100000177 ============== (o0sto de ventas ======== 219,53 219,53

0 0,00 0,00
100000178 1.1.05.01 LECHE 320,00 0,00 sooiit.
100000178 2.1.01.06 REVELO MIGUEL 0,00 29,20 731t
100000178 2.1.01.07 TONGUINO RODRIGO 0,00 36,00 goiit.
100000178 2.1.01.08 VELASCO RAUL 0,00 30,00 7siit.
100000178 2.1.01.09 VIZCAINO NELSON 0,00 22,00 ssiit
100000178 2.1.01.10 YEPEZ JOSE 0,00 27,60 6oit.
100000178 2.1.01.01 CUASPUD POLIVIO 0,00 33,20 s3iit.
100000178 2.1.01.02 OJEDA ALEJANDRO 0,00 27,60 6oit.
100000178 2.1.01.03 PANTOJA BLANCA 0,00 31,20 sl
100000178 2.1.01.04 PANTOJA ISIDRO 0,00 44,00 1101t
100000178 2.1.01.05 PUETATE JACINTO 0,00 39,20 gsiit.

27/01/2012. Compra de MP 800 Lit.
lecha produccion de 70P, 70A, 70C

100000178 ============== = 320,00 320,00

0 0,00 0,00
100000179 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 99,93 0,00 70 unid.
100000179 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 90,58 0,00 70 unid.
100000179 1.1.07.03 IPP CUAJADA 99,31 0,00 70 unid.
100000179 1.1.05.01 LECHE 0,00 287,62
100000179 1.1.05.02 CUAJO 0,00 1,29
100000179 1.1.05.03 SAL YODADA 0,00 0,91
100000179 ============== 27/01/2012. Paso de MP a 289,82 289,82
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0
100000180

100000180

100000180

0
100000181
100000181
100000181
100000181

100000181

0
100000182
100000182
100000182
100000182

100000182

0
100000183
100000183
100000183
100000183
100000183
100000183

100000183

0
100000184
100000184
100000184
100000184
100000184

100000184

0
100000185
100000185
100000185
100000185
100000185
100000185
100000185
100000185

100000185
0
100000186

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

5.2.01
5.2.02
5.2.03
5.2.04
1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.05.01

1.1.02.01

produccion de 70P, 70A, 70C

NOMINA DE FABRICA

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

27/01/2012. Registro de la MO 70P,
70A, 70C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
27/01/2012. Traspaso de némina a
produccién 70P, 70A, 70C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

27/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 70P, 70A, 70C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

27/01/2012. Paso de IPP a IPT 70P,
70A, 70C

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE
27/01/2012. Ventas de 15P, 20A,
21C a 2.00c/u y 80 lit. leche a 0.45ct

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE
27/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 15P, 20A, 21C, 8

BANCO PICHINCHA CTA

0,00
53,20

0,00

53,20
0,00
18,29
16,62
18,29
0,00

53,20
0,00
14,45
13,14
14,46
0,00

42,05
0,00
132,68
120,35
132,06
0,00
0,00
0,00

385,09
0,00
148,00
0,00
0,00
0,00
0,00

148,00
0,00
28,43
34,39
39,61
32,00
0,00
0,00
0,00
0,00

134,43
0,00
1.327,30

0,00
0,00

53,20

53,20
0,00
0,00
0,00
0,00

53,20

53,20
0,00
0,00
0,00
0,00

42,05

42,05
0,00
0,00
0,00
0,00

132,68
120,35
132,06

385,09
0,00
0,00

30,00
40,00
42,00
36,00

148,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

28,43
34,39
39,61
32,00

134,43
0,00
0,00
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en 70 unid.
en 70 unid.

en 70 unid.

en 70 unid.
en 70 unid.

en 70 unid.

70 unid.
70 unid.
70 unid.

15 unid.
20 unid.
21 unid.
80 lit.

15 unid.
20 unid.
21 unid.
80 lit.



100000186

100000186

0
100000187
100000187
100000187
100000187

100000187

0
100000188
100000188
100000188
100000188
100000188
100000188

100000188

0
100000189
100000189
100000189
100000189

100000189

0
100000190
100000190
100000190
100000190
100000190
100000190

100000190

0
100000191
100000191
100000191
100000191
100000191
100000191

100000191

0
100000192
100000192
100000192
100000192
100000192
100000192

5.2.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03

1.1.05.01
2.1.01.06
2.1.01.07
2.1.01.08
2.1.01.09
2.1.01.10

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

AHORROS

CAJA

27/01/2012. Se deposita al banco el
dinero de las ventas de la semana

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

28/01/2012. Venta de 30P, 24A, 26C
en efectivo

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

28/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 30P, 24A, 26C ==

CAJA

VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO
VENTAS CUAJADA

29/01/2012. Venta de 25P, 26A, 23C

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

29/01/2012. Registro de la venta al
costo 25P, 26A, 23C

LECHE

REVELO MIGUEL

TONGUINO RODRIGO

VELASCO RAUL

VIZCAINO NELSON

YEPEZ JOSE

30/01/2012. Compra de MP 470 Lit.
leche produccién de 27P, 27A, 27C

IPP QUESO PRENSADO
IPP QUESO AMASADO
IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

0,00

1.327,30
0,00
160,00
0,00
0,00
0,00

160,00
0,00
56,86
41,26
49,05
0,00
0,00
0,00

147,17
0,00
148,00
0,00
0,00
0,00

148,00
0,00
47,38
44,70
43,39
0,00
0,00
0,00

135,47
0,00
188,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

188,00
0,00
38,55
34,94
38,31
0,00
0,00
0,00

1.327,30

1.327,30
0,00
0,00

60,00
48,00
52,00

160,00
0,00
0,00
0,00
0,00

56,86
41,26
49,05

147,17
0,00
0,00

50,00
52,00
46,00

148,00
0,00
0,00
0,00
0,00

47,38
44,70
43,39

135,47
0,00
0,00

35,20
40,80
30,00
40,00
42,00

188,00
0,00
0,00
0,00
0,00

110,94
0,50
0,36
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30 unid.
24 unid.
26 unid.

30 unid.
24 unid.
26 unid.

25 unid.
26 unid.
23 unid.

25 unid.
26 unid.
23 unid.

470 lit.
88 lit.
102 lit.
75 lit.
100 lit.
105 lit.

27 unid.
27 unid.
27 unid.



30/01/2012. Paso de MP 278 lit.
leche a produccién de 27P, 27A, 27C

100000192 ============== = 111,80 111,80
0 0,00 0,00
100000193 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 20,52 0,00
CUENTAS POR PAGAR
100000193 2.1.02 PERSONAL 0,00 20,52
30/01/2012. Registro de MO 27P,
100000193 ============== 27A, 27C ======== 20,52 20,52
0 0,00 0,00
100000194 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 7,05 0,00 en 27 unid.
100000194 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 6,42 0,00 en 27 unid.
100000194 1.1.07.03 IPP CUAJADA 7,05 0,00 en 27 unid.
100000194 5.1.04 NOMINA DE FABRICA 0,00 20,52

30/01/2012. Traspaso de némina a
produccion 27P, 27A, 27C

100000194 ============== ======== 20,52 20,52

0 0,00 0,00
100000195 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 5,58 0,00 en 27 unid.
100000195 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 5,06 0,00 en 27 unid.
100000195 1.1.07.03 IPP CUAJADA 5,58 0,00 en 27 unid.
100000195 5.1.06 CIF APLICADOS 0,00 16,22

30/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 27P, 27A, 27C

100000195 ============== =—======= 16,22 16,22
0 0,00 0,00
100000196 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 51,18 0,00 27 unid.
100000196 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 46,42 0,00 27 unid.
100000196 1.1.08.03 IPT CUAJADA 50,94 0,00 27 unid.
100000196 1.1.07.01 IPP QUESO PRENSADO 0,00 51,18
100000196 1.1.07.02 IPP QUESO AMASADO 0,00 46,42
100000196 1.1.07.03 IPP CUAJADA 0,00 50,94
30/01/2012. Paso de IPP a IPT de
100000196 ============== 27P, 27A, 27C ======== 148,54 148,54
0 0,00 0,00
100000197 1.1.01 CAJA 248,40 0,00
100000197 4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 0,00 54,00 27 unid.
100000197 4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 0,00 54,00 27 unid.
100000197 4.1.03 VENTAS CUAJADA 0,00 54,00 27 unid.
100000197 4.1.04 VENTAS LECHE 0,00 86,40 1921t
30/01/2012. Ventas 27P, 27A, 27C
100000197 ============== =—======= 248,40 248'40
0 0,00 0,00
100000198 5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 51,18 0,00 27 unid.
100000198 5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 46,42 0,00 27 unid.
100000198 5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 50,94 0,00 27 unid.
100000198 5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 76,80 0,00 1921t
100000198 1.1.08.01 IPT QUESO PRENSADO 0,00 51,18
100000198 1.1.08.02 IPT QUESO AMASADO 0,00 46,42
100000198 1.1.08.03 IPT CUAJADA 0,00 50,94
100000198 1.1.05.01 LECHE 0,00 76,80
30/01/2012. Registro de la venta al
100000198 ============== costo 27P, 27A 27C 192 lit. leche 225,34 225,34
0 0,00 0,00
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100000199
100000199
100000199
100000199
100000199
100000199

100000199

0
100000200
100000200
100000200
100000200
100000200
100000200

100000200
0
100000201

100000201

100000201

0
100000202
100000202
100000202
100000202

100000202

0
100000203
100000203
100000203
100000203

100000203

0
100000204
100000204
100000204
100000204
100000204
100000204

100000204

0
100000205
100000205
100000205

1.1.05.01
2.1.01.01
2.1.01.02
2.1.01.03
2.1.01.04
2.1.01.05

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.04

1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03
5.1.06

1.1.08.01
1.1.08.02
1.1.08.03
1.1.07.01
1.1.07.02
1.1.07.03

LECHE

CUASPUD POLIVIO

OJEDA ALEJANDRO

PANTOJA BLANCA

PANTOJA ISIDRO

PUETATE JACINTO

31/01/2012. Compra de MP 380L.it
leche a 0.40ctv produccién de 20P,
20

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

LECHE

CUAJO

SAL YODADA

31/01/2012. Paso de MP 206 lit.
lecha produccién de 20P, 20A, 20C

NOMINA DE FABRICA
CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

31/01/2012. Registro de MO 20P,
20A, 20C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

NOMINA DE FABRICA
31/01/2012. Traspaso de ndémina a
produccion 20P, 20A, 20C

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

CIF APLICADOS

31/01/2012. CIF aplicados a la
produccion 20P, 20A, 20C

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

IPP QUESO PRENSADO

IPP QUESO AMASADO

IPP CUAJADA

31/01/2012. Paso de IPP a IPT 20P,
20A, 20C

CAJA
VENTAS QUESO PRENSADO
VENTAS QUESO AMASADO

152,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

152,00
0,00
28,55
25,88
28,38
0,00
0,00
0,00

82,81
0,00
15,20

0,00

15,20
0,00
5,22
4,75
5,23
0,00

15,20
0,00
4,13
3,76
4,13
0,00

12,02
0,00
37,91
34,39
37,73
0,00
0,00
0,00

110,03
0,00
198,30
0,00
0,00

0,00
28,00
26,00
26,80
35,20
36,00

152,00
0,00
0,00
0,00
0,00

82,18
0,37
0,26

82,81
0,00
0,00

15,20

15,20
0,00
0,00
0,00
0,00

15,20

15,20
0,00
0,00
0,00
0,00

12,02

12,02
0,00
0,00
0,00
0,00

37,91

34,39

37,73

110,03
0,00
0,00

40,00
40,00

158

380 lit.
70 lit.
65 lit.
67 lit.
88 lit.
90 lit.

20 unid.
20 unid.
20 unid.

en 20 unid.
en 20 unid.

en 20 unid.

en 20 unid.
en 20 unid.

en 20 unid.

20 unid.
20 unid.
20 unid.

20 unid.
20 unid.



100000205
100000205

100000205

0
100000206
100000206
100000206
100000206
100000206
100000206
100000206
100000206

100000206

0
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207
100000207

100000207

100000207

0
100000208
100000208

100000208

0
100000209
100000209
100000209

100000209

0
100000210
100000210
100000210
100000210

100000210
0

100000211
100000211

100000211

VENTAS CUAJADA

VENTAS LECHE

31/01/2012. Venta de la produccién
20P, 20A, 20C ========

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
COSTO DE VENTAS LECHE

IPT QUESO PRENSADO

IPT QUESO AMASADO

IPT CUAJADA

LECHE

31/01/2012. Registro de la venta al
costo de ventas 20P, 20A, 20C ==

CUASPUD POLIVIO
OJEDA ALEJANDRO
PANTOJA BLANCA
PANTOJA ISIDRO
PUETATE JACINTO
REVELO MIGUEL
TONGUINO RODRIGO
VELASCO RAUL
VIZCAINO NELSON
YEPEZ JOSE

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

31/01/2012. Pago a los proveedores

de |a |eche —=======

CIF REALES

CAJA

31/01/2012. CIF reales aplicados a
la produccion ========

CIF APLICADOS

CIF REALES

VARACION DE CIF
31/01/2012. Subaplicacién de

VARACION DE CIF

COSTO DE VENTAS PRENSADO
COSTO DE VENTAS AMASADO
COSTO DE VENTAS CUAJADA
31/01/2012. Variacion al costo de
ventas ========

GASTO SUMINISTROS DE
OFICINA

CAJA

31/01/2012. Gasto suministros de
oficina ========

0,00
0,00

198,30
0,00
37,91
34,39
37,73
69,60
0,00
0,00
0,00
0,00

179,63

0,00
218,00
236,80
223,60
251,60
271,20
235,60
232,00
220,80
243,60
243,20

0,00

2.376,40
0,00
399,15
0,00

399,15
0,00
486,37
0,00
0,00

486,37
0,00
87,22
0,00
0,00
0,00

87,22
0,00

4,00
0,00

4,00

40,00
78,30

198,30
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

37,91
34,39
37,73
69,60

179,63
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

2.376,40

2.376,40

0,00
0,00
399,15

399,15
0,00
0,00

399,15

87,22

486,37
0,00
0,00

29,07
29,07
29,08

87,22
0,00

0,00
4,00

4,00
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0
100000212
100000212
100000212
100000212
100000212
100000212

100000212

100000212

100000212
0

100000213

100000213

100000213
0

5.3.05
5.3.06
5.3.07
5.3.08
1.2.03
1.2.05

1.2.07

2.1.02

1.1.02.01

GTO DEP ED DE OFICINA

GTO DEP VEHICULO

GTO DEP MUEBLES DE OFICINA
GTO DEP EQ DE COMPUTACION
DEP. ACUMULADA EDIFICIO
DEP. ACUMULADA VEHICULO
DEP. ACUMULADA MUEBLES DE
OFICINA

DEP. ACUMULADA EQ DE
COMPUTACION

31/01/2012. Gasto depreciacion

CUENTAS POR PAGAR
PERSONAL

BANCO PICHINCHA CTA
AHORROS

31/01/2012. Pago al personal
sueldos mes de Enero 2012

0,00
10,00
200,00
7,50
27,78
0,00
0,00

0,00
0,00

245,28
0,00

615,31

0,00

615,31
0,00

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
10,00
200,00

7,50
27,78

245,28
0,00

0,00

615,31

615,31
0,00
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Nro. de
Cuenta
1.1.01
1.1.02.01
1.1.05.01
1.1.05.02
1.1.05.03
1.1.07.03
1.1.08.01
1.1.08.03
1.2.01
1.2.02
1.2.03
1.2.04
1.2.05
1.2.06

1.2.07
1.2.08

1.2.09
1.2.10

1.2.11
1.2.12

1.2.13

3.1.01
3.2.01

INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS INPROLACH

SANTA MARTHA DE CUBA
PROVINCIA DEL CARCHI
TELEFONO 026967146

BALANCE DE SITUACION FINANCIERA

Hasta 31/01/2012

Descripcién de cuenta
CAJA
BANCO PICHINCHA CTA AHORROS
LECHE
CUAJO
SAL YODADA
IPP CUAJADA
IPT QUESO PRENSADO
IPT CUAJADA
TERRENO
EDIFICIO
DEP. ACUMULADA EDIFICIO
VEHICULO
DEP. ACUMULADA VEHICULO
MUEBLES DE OFICINA

DEP. ACUMULADA MUEBLES DE
OFICINA

EQUIPO DE COMPUTACION

DEP. ACUMULADA EQ DE
COMPUTACION

MAQUINARIA'Y EQUIPO INDUSTRIAL

DEP. ACUMULADA MAQUINARIA 'Y EQ
INDUSTRI

HERRAMIENTAS Y UTENCILLOS

DEP. ACUMULADA HERRAMINTA'Y
UTENCILLOS

CAPITAL
UTILIDAD DEL EJERCICIO -- Utilidad

TOTAL PASIVO + CAPITAL

Subtotal

692,55
440,04
5,26
75,05
6,58

0,01

0,02

0,03
10.000,00
30.000,00
-2.410,00
12.000,00
-5.000,00
900,00

-277,50
1.000,00

-694,45
18.000,00

-3.600,00
2.000,00

-1.200,00

61.463,33
474,26

Total

61.937,59
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INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS INPROLACH
SANTA MARTHA DE CUBA
PROVINCIA DEL CARCHI
TELEFONO 026967146

ESTADO DE RESULTADOS

Hasta 31/01/2012
Nro. de Subtotal
Cuenta Descripcién de cuenta Total
4.1.01 VENTAS QUESO PRENSADO 1.494,00
4.1.02 VENTAS QUESO AMASADO 1.780,00
4.1.03 VENTAS CUAJADA 1.598,00
4.1.04 VENTAS LECHE 1.958,85
6.830,85
5.2.01 COSTO DE VENTAS PRENSADO 1.386,77
5.2.02 COSTO DE VENTAS AMASADO 1.501,09
5.2.03 COSTO DE VENTAS CUAJADA 1.478,25
5.2.04 COSTO DE VENTAS LECHE 1.741,20
GASTO SUMINISTROS DE
5.3.02 OFICINA 4,00
5.3.05 GTO DEP ED DE OFICINA 10,00
5.3.06 GTO DEP VEHICULO 200,00
5.3.07 GTO DEP MUEBLES DE OFICINA 7,50
5.3.08 GTO DEP EQ DE COMPUTACION 27,78
6.356,59
GANANCIA / PERDIDA 474,26
INDUSTRIA DE PRODUCTOS LACTEOS INPROLAC'H
ESTADO DE COSTOS
DEL 01/01/2012 AL 31/01/2012
MPD 5092,88
(+) MOD 615,26
(+) CIF 399,15
(=) COSTO DE VENTAS 6107,29

162



CAPITULO IV
IMPACTOS

El andlisis de impactos nos ayudara a tener una vision mas clara de los

beneficios positivos y negativos que tendra la ejecucién del sistema.

Los impactos que se generaran con la implementacion del sistema de
contabilidad general y de costos en la Industria de productos lacteos
Hermanos Hernandez “INPROLAC'H” son caracter tecnoldgico,

econdmico, social y educativo.

Niveles de impacto:

NIVEL | IMPACTO

3 Alto positivo

2 Medio positivo
1 Bajo positivo

0 No hay impacto
-1 Bajo negativo
-2 Medio negativo
-3 Alto negativo

Para cada indicador se asignara un nivel de impacto, para luego realizar
una sumatoria de todos los indicadores, este resultado se dividira para en
namero de indicadores y se obtendra el nivel de impacto de area.

Impacto Tecnolégico

e A través del sistema se obtendra informacién valiosa de los costos,
gastos, precio de venta del producto.

e Genera informacién financiera de la industria, como son estado de
resultados, balance general con la finalidad de conocer la situacion
actual y poder tomar decisiones.

e Permite conocer el recurso necesario para un cierto namero de

produccion para asi evitar desperdicios de los insumos.
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IMPACTOS NIVEL DE IMPACTO
3]2]1]0o |[1]2]3

INFORMACION VERAZ Y X

ACTUALIZADA

INFORMACION FINANCIERA X

RECURSOS NECESARIOS X

TOTAL 3

Fuente: Investigacién propia

Elaborado por. La Autora

Nivel de impacto = 3 Impacto alto positivo

a) Interpretacion
Se obtiene 3 puntos, que es un resultado favorable para Ila
implementacion del sistema de contabilidad a nivel tecnologico, porque se

convertird en una herramienta indispensable para la toma decisiones.

Impacto Econdémico — Financiero

e Con el sistema se podra tener informacion economica financiera
actualizada para evaluar las cuentas pendientes por cobrar y por
pagar.

e Con la informacion financiera que emite el sistema se podra apreciar el
rendimiento obtenido durante un determinado tiempo y poder realizar
un analisis comparativo.

e Los estados financieros, permitiran evaluar la situacion econémica de
la empresa, la produccién y su comercializacion.

e Ayudara a realizar un analisis de los precios para verificar si esta
generando rentabilidad o este se encuentre bajo o alto en relacion a la

competencia.
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IMPACTOS NIVEL DE IMPACTO
-3 (-2 |-1 |0 1|23

Evaluacion de cuentas por pagar y X
cobrar.
Evaluacion de la empresa. X

Control y analisis de precios.
TOTAL 3

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora

Nivel de impacto = 3 Impacto alto positivo

a) Interpretacion

Se obtiene 3 puntos, un resultado positivo para el disefio e
implementacion del sistema de contabilidad a nivel econdmico porque
ayudard a la toma de decisiones para la fijacion de precios de acuerdo a
los resultados obtenidos.

Impacto Social

e Con la implementacion del sistema se requerira de una persona que
se encargue de su manejo adecuado diariamente, aportando asi con
la generacion de empleo.

e Mejorara la calidad de vida de las personas que integren la industria
ya que cuentan con trabajo estable y un sueldo justo.

e Con el sistema mejorara la comunicacion interna de los trabajadores
ya que deben estar intercambiando informacién de forma constante y

se creara un agradable ambiente laboral.
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IMPACTOS NIVEL DE IMPACTO

3 /-2 |-1 1|0 1|23
Generacion de empleo X
Calidad de vida X
Comunicacion interna X
TOTAL 1 (2 |3

Fuente: Investigacién propia

Elaborado por: la Autora

Nivel de Impacto = 2 Impacto medio positivo

a) Interpretacion
Se obtiene 2 puntos, un resultado medio positivo para la implementacion
del sistema de contabilidad, porque se podra contratar una persona para

su debido manejo y se desarrollara una comunicacion continua interna.

Impacto Educativo

e Con el sistema se ensefara a todos los integrantes de la industria que
es importante seguir el proceso de produccion con las cantidades de
insumos necesarias de acuerdo al nimero de productos a elaborar
para evitar desperdicios y posibles pérdidas.

e Se ensefarad del funcionamiento del sistema de contabilidad a la
persona encargada de su manejo y utilizacién de reportes.

e Con el sistema se ensefia a los integrantes de la industria que hay que
seguir una secuencia de las actividades que se realizan de una forma

cronoldgica y ordenada.
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IMPACTOS NIVEL DE IMPACTO
-3 -2 |-1 |0 1 2 |3
Conocimiento de proceso e X
insumos.
Conocimiento del sistema. X
Secuencia de actividades X
TOTAL 3

Fuente: Investigacion propia

Elaborado por: La Autora

Nivel de impacto = 3 Impacto alto positivo

a) Interpretacion

Se obtiene 3 puntos, un resultado alto positivo para la implementacién del
sistema de contabilidad, porque ensefia a todos los integrantes a
colaborar con la industria siguiendo todos los procesos de forma
organizada y utilizando solo los materiales indispensables, evitando

desperdicios.

Impacto General

De los resultados conseguidos de los impactos se obtiene como resultado

general lo siguiente:

IMPACTOS NIVEL DE IMPACTO
-3 -2 |-1 |0 1 2 3
Tecnoldgico X
Econdémico X
Social X
Educativo X
TOTAL 2 9

Fuente: Investigacion propia
Elaborado por: la Autora
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Nivel de impacto = 2.75 Impacto alto positivo

a) Interpretacion

Con este resultado se reafirma que la implementacion del sistema de
contabilidad general y de costos para la Industria de productos lacteos
INPROLAC'H sera exitosa mediante el correcto uso del mismo, y sobre
todo porque sera una gran herramienta de apoyo para la toma de
decisiones y las correcciones pertinentes, dando asi como resultado final
la mejora continua de la industria en su organizacién, el manejo

econdmico financiero y su posicionamiento en el mercado.
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CONCLUSIONES

1. Una de las fortalezas es la ubicacion que tiene la industria es méas que
adecuada para la fabricacion de quesos, ya que los proveedores de la
leche estan ubicados a sus alrededores y entregan la leche en la

fabrica por su cercania, de igual manera los clientes son del sector.

2. La Industria cuenta con el suficiente espacio para poder extender la
fabrica en el caso que lo requiera, una vez que conozcan los
resultados de sus actividades. La existencia de clientes fijos que
adquieren el producto a diario reconocen que el producto tiene
preferencia por la calidad, contextura, sabor y atencién que se brinda a
los clientes.

3. La implementacion del sistema en la Industria proporcioné un
resultado favorable ya que conocen cual es la situacion econémica en
que se encuentran, de esta manera el propietario podra controlar el
ingreso y uso de materia prima para optimizar recursos, salvaguardar
los activos, medir la eficiencia de su trabajo y de sus trabajadores,
abrir nuevos mercados, implantar un precio justo para el cliente y
sobre todo tener una vision general y proyectarse a futuro para

extender su mercado.

4. Con la implementacion del sistema se obtiene impactos positivos en
el area tecnologica, financiero, social y educativa lo que indica ser un

proyecto apto de su implementacion y con beneficios favorables.
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RECOMENDACIONES

1. Una empresa que posee fortalezas, la materia prima a su disposicion,
debe aprovechar y seguir incrementando su potencialidad,
adaptandose a mejoras continuas tanto en su estructura, sin descuidar

la produccién y la calidad de los productos.

2. Mantener la calidad de los productos y brindar la confiabilidad a sus
clientes ya que un cliente satisfecho es la mejor promocion que la

Industria puede adoptar.

3. Es importante que la implementacion del sistema se mantenga en la
Industria, que se realicen los ingresos diarios de la informacién sin
descuidar todos los movimientos, para obtener resultados reales al
momento de solicitar algun reporte, informacién que brinda el sistema
de una forma oportuna y adecuada para optimizar todos los recursos

gue posee la Industria y mejorar la situacion de la misma.

4. Visto que este sistema es de una utilidad muy importante para la
Industria se debe mantener y usar de una forma eficiente para lograr el
objetivo de la informacién, que beneficia a todos quienes la integran y

también al consumidor.
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ANEXO 1
FORMATO DE ENTREVISTA

UNIVERSIDAD TECNICA DEL NORTE

ENTREVISTA DIRIGIDA A: Propietario de la Industria “INPROLAC'H”

FECHA: ...,

LUGAR: ...,

NOMBRE DEL ENTREVISTADO: ..o
CARGO: ...,

1. ¢Considera que cuenta con el espacio suficiente en la Industria

para la produccion de quesos?

2. ¢Cuenta con la tecnologia suficiente para la produccién de

productos lacteos?

3. ¢El lugar donde se encuentra ubicada la Industria es favorable o
no, y porque?

4. ¢La industria cuenta con el recurso humano suficiente, tanto para
la produccién de lacteos, como para su debido manejo

administrativo financiero?

5. ¢Se capacita de forma constante a los trabajadores?

6. ¢Se lleva un debido control sobre los ingresos y los gastos de la

Industria?

174



7. ¢Conoce si la Industria tiene pérdidas o ganancias en las

actividades que se realizan?

8. ¢Considera que hace falta un sistema que le permita llevar su

informacion de mejor manera?

9. ¢De qué manera se plantea el precio de cada producto lacteo y
porque?

10.¢La industria cuenta con toda la documentacién requerida para su
debido funcionamiento?

11.;.De dbénde se recolecta la materia prima, la leche para la
produccion?
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ANEXO 2

FICHA DE OBSERVACION

LOCALIDAD............... COMUNIDAD............... FICHANro...................
INFORMANTE............. CLASIFICACION........... FECHA. ...,
TITULO:....coiiin, INVESTIGADOR...........
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ANEXO 3

Caldero

Tina de acero Inoxidable

Tina de acero inoxidable
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Mesa Inoxidable

Caldero
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Cuarto Frio

Yogutera
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Lecheros

Molino
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Queso amasado
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