
RESUMEN EJECUTIVO 

 

Actualmente el sector comercial presenta un alto nivel de oportunidades en el 

mercado, permitiendo establecer nuevos proyectos. El proyecto en mención 

nace de la necesidad de los consumidores finales de la Provincia de Imbabura, 

ya que la producción de la naranjilla es muy escasa, por lo que se ha originado 

el desabastecimiento de esta fruta, así como también, la inexistente oferta de 

pulpa de naranjilla. Su comercialización se caracteriza por un alto nivel de 

intermediarios; sin dejar de mencionar que, al existir poca oferta de este 

producto quienes necesitan satisfacer sus necesidades, tanto personales 

como para la utilización en las actividades de transformación, realizadas por 

restaurantes, heladerías y hoteles deben acceder a otros lugares y por lo tanto 

deben pagar precios muy altos. La pulpa de naranjilla será de gran utilidad 

para los consumidores, ya que se la podrá utilizar en jugos, concentrados, 

helados, mermeladas, conservas, salsas, postres y dulces por su gran valor 

nutricional. Por lo que se emprenderá la creación de una microempresa de 

producción y comercialización de pulpa de naranjilla en la provincia de 

Imbabura; la misma que se encontrará organizada técnicamente, además de 

abastecer en forma permanente y oportuna a los distribuidores y pequeñas 

empresas que se dedican a la industrialización de esta fruta.   

 



EXECUTIVE SUMMARY 

 

At the moment the commercial sector presents a high level of opportunities in 

the market, allowing to establish new projects. The mentioned project comes 

from the necessity of the final consumers from the Imbabura province, because 

the naranjilla production is so scarce, originating the unsupplied of this fruit, in 

addition the inexistent offering of naranjilla pulp. Its commercialization is 

characterized for a high level of intermediaries; without mention, when there is 

a low offering about this product, they who need to satisfy their personal 

necessities, like using in transformation activities, done by restaurants, ice 

cream stores and hotels, they must go to other places, so they have to pay high 

prices. The naranjilla pulp will be so useful for the consumers, because it could 

be used in juices, concentrates, ice creams, marmalades, conserves, sauces, 

desserts, and sweets, for their great nutritional values. For that will initiate the 

creation of a microenterprise of production and commercialization of naranjilla 

pulp in the Imbabura Province; the same that will be technical organized, more 

over will supplies in a permanent and opportune way to the distributors and 

small enterprises which dedicate to the industrialization of this fruit. 


