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PROBLEMA

Aunque la desaponificacion de la
Quinua se ha logrado realizar por
métodos secos abrasivos, aun persisten
en la mayoria de los productores la
utilizacion del método tradicional de
lavado de la Quinua.

El método tradicional consiste en el
lavado de los granos a mano, con
frotacion sobre una piedra y varios
enjuagues. Es un proceso trabajoso y
lento, que consume de 10 a 14 m3 de
agua por tonelada de grano seco.

Por otra parte, entre 15 y 30 % de las
saponinas se pierden en estos residuos,
puesto que su recuperacidn no es
econOmicamente viable. A esto se
deberia agregar que las saponinas “no
solo se desperdician” sino que ademas
contaminan los cursos de agua

La peérdida monetaria por el
desperdicio de las saponinas, tal vez
agregue un problema economico
mucho mas grave debido a la
contaminacion y al desequilibrio
ecologico producido matando una
gran parte de la fauna icticola.




JUSTIFICACION

La implementacion de una

Entre los métodos mas propuesta tecnolodgica que pueda

La utilizacién de conocidos para el reducir estos indicadores,
tecnologias para el procesamiento industrial mejorando la eficiencia
procesamiento de la de granos estan las energetica, reduciendo el

consumo de agua, reduciendo los

saponina en seco representa técnicas de fluidizacion, e e
un alentador proceso siendo el lecho fluidizado saponinas y recuperando el polvo
industrial pulsante una de las mas de saponina, mejoraria la

economia de las empresas

. / \ novedosas y utilizada / \ beneficiadoras




OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL




OBJETIVOS ESPECIFICOS

Comparar la Determinar las
eficiencia del caracteristicas
producto organolépticas
desaponificado (color, olor,
por el método de sabor) de la
lecho fluidizado quinua
pulsante y el desaponificada
meétodo en los mejores
tradicional. tratamientos.
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FACTORES EN ESTUDIO




DESCRIPCION DE LAS
‘OPERACIONES DEL
PROCESO







VARIABLE.EVALUADAS

VARIABLES CUANTITATIVAS

. Proteina




VARIABLES CUALITATIVAS

PRODUCTO




RESULTADOS Y DISCUCIONES

: AIBICI
DETERMINACION ALBLC)
CONTENIDO.DE AIBIC3 0,38
A1B2C1 0,09
' SAPQN[NA A1B2C2 0,15
A1B2C3 0,10
A2BIC1 0,38
A2B1C2 0,41
A2B1C3 0,41
A2B2C1 0,34
A2B2C2 0,37
A2B2C3 0,37
_ TESTIGO 0,04
_ 2 3,86




El nivel maximo
aceptable de saponina
en la quinua para
consumo humano oscila

entre 0.06 y 0,12%.




PROTEINA

Parametro analizado

Proteina

Unidad
Método de Ensayo

Muestra Inicial
T4 (196 M +m 1,6 m/s + 100pul/min)

T6 (196 UM +m 1,6 m/s + 150pul/min)

Desaponificado tradicional

%
AOAC 2001.11
12,61
12,23

12,21

12,21




No provoco cambios en
cuanto al contenido de
proteina en las muestras de
quinua sometidas a
diferentes condiciones de
operacion, debido a la
abrasion controlada de las
particulas.




EFICIENCIA DEL
PROCESO.DE
DESAPONIFICADO

Lecho Fluidizado Método tradicional
Pulsante

Eficiencia = 80% Eficiencia = 80%




Analisis Sensorial

No existe cambio
aparente en cuanto al
color y olor en la quinua.
No sucede asi en el caso

del sabor



LCONCLUSIONES




- La velocidad de flyjo de aire
influye directamente en el
proceso de desaponificado de
quinua ya que, al existir
mayor velocidad, mediante
friccion y choques continuos
entre ellas permiten la
remocion del epispermo de
alto contenido de saponinas,
bajo la forma de un polvo
fino

de quinua de la materia
prima inicial y en los
mejores tratamientos,

demostrando que la

pérdida de nutrientes se

minimiza debido a la
abrasion controlada entre
las particulas.




No existe cambio
aparente en cuanto al
color y olor en la
quinua. No sucede asi




N
Profundizar en el estudio de la interaccién entre los granos de quinua y

Se recomienda realizar un previo enjuague a la quinua que ha sido
desaponificada mediante este método para ser utilizada en cualquier tipo de
receta y poder ser ingerida.

Es recomendable tamizar la quinua antes de someterla al proceso de
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